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Firma RM GASTRO przekazuje w Panstwa rece to urzgdzenie z nadzieja,
ze stanie sie ono zrédtem komfortu pracy, dochodoéw i inspirac;.
Niniejsza instrukcja ma na celu usprawnienie pracy z urzgdzeniem
i ochrone bezpieczenstwa uzytkownika, dlatego prosimy o uwazne jej przeczytanie oraz
przechowywanie dla mozliwo$ci pozniejszego wykorzystania zawartych w niej infromaciji.

Jednoczes$nie prosimy o Sciste przestrzeganie zalecen zawartych w tym dokumencie.
Zrzekamy sie jakiejkolwiek odpowiedzialnosci w przypadku nieprawidtowej instalacji,
modyfikacji lub napraw przeprowadzonych przez nieautoryzowany serwis lub uzytkowania
niezgodnego z przeznaczeniem, zasadami higieny i opisanymi wskazéwkami.

RM GASTRO

1. Potwierdzenie zgodnosci z normami

Potwierdzenie zgodnosci z normami
Wszystkie urzgdzenia posiadajg znak CE.
Urzagdzenie nie emituje hatasu powyzej 70 dB.

Producent oswiadcza, ze urzadzenie spetnia wymagania dyrektywy CEE 90/396, rozporzgdzenia
(WE) Nr 1935 /2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia

27 pazdziernika 2004r. w sprawie materiatow i wyrobow przeznaczonych do

kontaktu z zywnoscig oraz uchylajgce dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG,

rozporzadzenia (WE) NR 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.

w sprawie higieny srodkéw spozywczych oraz wymagania dyrektywy RoHS 2002/95/EC.

Wymaga sie aby instalacja urzgdzenia wykonana byta zgodnie z obowigzujgcymi normami.

2. Dane techniczne

Tabliczna znamionowa umieszczona jest na bocznej $cianie urzgdznia.
Przed instalacjg skontroluj zgodnos¢ parametrow z podanymi na tabliczce znamionowe;j.

Napigcie Sfernica pizzy Waga pizzy Wymiary Moc Waga
(V/Hz) cm ()] (cm) (W) (kg)

230/50 14 - 30 18 x42x30h 42 x 45 x65h 375 35

230/50 14 - 40 36x42x30h 52x45x71h 375 45

230/50 14 - 40 27x42x30h 52x45x75h 375 45




3. Przechowywanie

Urzgdzenie nalezy przechowywaé w pomieszczeniu
w temperaturze -15 do +65 °C i wilgotnosci 40% do 60%

4. Informacje bezpieczenstwa

1.

ook

10.

Polecenia wazne sg dla modeli: DL-30/DL-40/DL-40P

Urzadzenie moze obstugiwac wytgcznie osoba dorosta i przeszkolona. Zabrania sie obstugiwania
urzgdzenia osobom o niewystarczajgcej sprawnosci umystowej, osobom pod wptwem alkoholu
lub srodkéw odurzajgcych. Urzytkownik musi sobie zdawac¢ sprawe z oczywistych zagrozen
wynikajgcych z eksploatacji urzadzen (takich jak niebezpieczenstwo poparzenia itp.)

Przy sprzedazy lub przemieszczeniu urzgdzenia, nalezy upewnic sie, ze serwisant zapoznat
sie z informacjami dotyczgcymi instalacji, a nowa obstuga otrzymata i zapoznata sie z instrukcjg
obstugi urzgdzenia.

Nie pozostawia¢ pracujgcego urzadzenia bez dozoru.

Zaleca sie przeglad urzgdzenia minimum 2 razy w roku przez pracownikéw serwisu.

Przy wymianach czesci uzywac oryginalnych czesci zamiennych. Zabrania sie dokonywania
napraw przez osoby nieupowaznione pod grozbg utraty gwarancji.

W przypadku wystgpienia awarii urzgdzenia nalezy bezzwtocznie odtgczy¢ wszelkie zasilanie oraz
skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem. Zabrania sie uzywania urzgdzenia niesprawnego
technicznie.

Osoby obstugujgce powinny byé ubrane w czyste i higieniczne ubranie ochronne, zapewniajgce
bezpieczng i wygodng obstuge .

Urzadzenie nie moze by¢ instalowane na wolnym powietrzu i narazone na dziatanie czynnikéw
atmosferycznych, takich jak deszcz, s$nieg, promienie stoneczne, wysoka wilgotnos¢ lub
zapylenia, bardzo wysokie i bardzo niskie temperatury.

Dopdki wtyczka kabla zasilajgcego znajduje sie w gniazdku elektrycznym, urzgdznienie pozstaje
pod napieciem.

Nieprzestrzeganie zalecen zawartych w instrukcji moze powodowac¢ zagrozenie zycia lub
zdrowial!

5. Kontrola opakowania i urzadzenia

Skontroluj opakowanie! Urzgdzenie opuscito nasze magazyny w kompletnym opakowaniu
zaopatrzonym w odpowiednie symbole.

Jesli zauwazyte$ uszkodzenia opakowania lub co$, co mogtoby wskazywa¢ na uszkodzenie
urzadzenia w trakcie transportu — zgtos ten fakt u spedytora, odbierajgc przesyike.

Reklamacje sporzadz pisemnie, z podpisem obu stron i zt6z w siedzibie RM GASTRO do 7 dni od
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6. Instalacja

Jakiekolwiek czynnosci montazowe i regulacyjne powinny by¢ wykonywane, gdy urzadzenie
jest odiaczone od sieci. Jesli w procesie regulacji konieczne jest zasilanie urzagdzenia, nalezy
zachowacé szczeg6lng ostroznosé.

Prosimy o Sciste przestrzeganie zalecen zawartych w tym dokumencie. Zrzekamy sie jakiejkolwiek
odpowiedzialnosci w przypadku nieprawidtowej instalacji, modyfikacji lub napraw przeprowadzonych
przez nieautoryzowany serwis lub z uzyciem innych niz oryginalne czesci. Nie odpowiadamy réwniez
za szkody powstate na skutek wytadowan atmosferycznych czy kataklizmow.

Montaz, demontaz, regulacje, oddanie do uzytku oraz wszelkie przerdbki powinny by¢ przeprowadzone

na podstawie pisemnej umowy z autoryzowang firmg serwisowg, ktéra zapewni technika

odpowiedzialnego za bezpieczng instalacje zgodng z obowigzujgcymi normami i wskazowkami

zawartymi w tej instrukcji oraz posiadajgcego niezbedne uprawnienia.

* Urzadzenie nie moze stykac sie z powierzchniami urzadzen wytwarzajgcych ciepto powyzej 50
°C

* - w przeciwnym wypadku konieczne jest zabezpieczenie dodatkowymi materiatami izolujgcymi
lub zachowanie conajmniej dziesieciocentymetrowego odstepu.

» Zabrania sie ustawiania urzgdzenia na jakichkolwiek powierzchniach palnych, takich jak dywan,
obrus itp.

* Urzgdzenie powinno by¢ ustawione w taki sposob, aby mozliwa byta przy nim swobodna praca.

Urzagdzenie nalezy umiescic¢ na stabilnej, poziomej powierzchni (z max. nierownoscig do 2°)
i wypoziomowac za pomocg regulacji nézek.

Urzgdzenie nalezy przechowywac (zaréwno podigczone, jak i niepodigczone) w zamknietym
pomieszczeniu, nienarazone na dziatanie czynnikow zewnetrznych takich jak ostre stonce, deszcz
oraz czynnikow takich jak wysokie temperatury, wysoka wilgotnos¢ powietrza, wysokie zapylenia.

Dla optymalnego korzystania z urzgdzenia konieczna jest odpowiednia przestrzen do pracy pokazana
na obrazku ponize;j.
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7. Podtaczenie do siecie elektrycznej

Przed podfgczeniem do instalacji elektrycznej nalezy:

. skontrolowac jej zgodnos¢ z danymi na tabliczce znajmionowej urzgdzenia
. skontrolowac stan okablowania
. sprawdzi¢ czy byty wykonane badania Swiadczgce o sprawnosci i bezpieczno$ci instalacji

elektrycznje w pomieszczeniu

Przewdd elektryczny powinien posiadac¢ oddzielny bezpiecznik, odpowiadajgcy mocy instalowanego
urzadzenia. Listwa zaciskowa znajduje sie na bocznej scianie obudowy. Miedzy urzadzeniem a
siecig nalezy zamontowaC wytgcznik zabezpieczajgcy zgodny z normami. Przewdd uziemienia
(zotto-zielony) musi by¢ dtuzszy od pozostatych przewodow i nie moze by¢ podigczony do tego
wytgcznika.

Nalezy zadbac o to, by przewody zasilajgce w zadnym miesjcu nie osiggnety temperatury o 50 oC
wyzszej od otoczenia oraz zeby nie byly narazone na uszkodzenia mechaniczne (nie lezaty na
ostrych krawedziach, nie byty narazone na przeciecia lub przetarcia). Przewdd musi przebiega¢ w
takim miejscu, by umozliwi¢ swobodng i bezpieczng eksploatacje (z dala od obszaréw roboczych)
lub serwisowanie urzgdzenia oraz poruszanie sie po pomieszczeniu. Przewod nie moze stykac sie
z materiatami tatwopalnymi takimi jak wyktadzina dywanowa, obrusy etc.

Zaleca sie uzycie przewodow HO7RN-F, lub innych certyfikowanych przez 1SO, odpowiednich do
charakteru urzadzenia oraz pomieszczenia w ktérym jest instalowane. Srednica przewodu podana
jest w tabeli danych technicznych na poczatku tej instrukciji.

Przewdd uziemiajacy ,PE” musi by¢ podtgczony we wszystkich urzgdzeniach elektrycznych, ktére
posiadajg sruby lub zaciski z oznaczeniem ,PE”. Do kazdego urzgdzenia zaleca sie podigczenie
osobnego przewodu ochronnego ,PE”.

Prosimy o Sciste przestrzeganie zalecen zawartych w instrukcji obstugi.

Przed pierwszym witgczeniem urzgdzenia nalezy upewnic sie, ze:

. bezpiecznik wewnetrzny oraz instalacja sg odpowiednie do obcigzenia urzgdzenia
(patrz tabliczka znamionowa)

. instalacja posiada uziemienie zgodne z normami

. wytgcznik zabezpieczajacy jest tatwo dostepny

. urzadzenie jest uziemione za pomocg Sruby z oznaczeniem uziemienia

Po podtgczeniu do sieci elektrycznej konieczne jest sporzgdzenie raportu z kontroli poprawno$ci
instalaciji.

8. Przygotowanie do uruchomienia

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia usun wszelkie folie ochronne. Powierzchnie oraz
elementy przeznaczone do kontaktu z Zywnoscig umyj gorgcg wodg z ptynem do mycia naczyn,
nastepnie zmyj detergent czystg wodg i wytrzyj do sucha.



9. Kontrola dziatania

Lista czynnosci, ktére nalezy wykonac:

1.

Kontrola podfgczonych parametrow

a)

W urzadzeniu gazowym: Gazocigg musi by¢é zamkniety, szczelny i odpowietrzony.
Powinien by¢ zamgtowany HUP, parametry powinny by¢ wyregulowane zgodnie
z zaleceniami w dziale ,Instalacja gazowa“ i tabelg danych technicznych palnikéw.
Gazocigg musi by¢é wyposazony w tatwodostepny zawor gazu.

W urzadzeniu elektrycznym: instalacja elektryzna musi by¢ wykonana tak, by nie
zagrazac bezpieczenstwu uzytkownikow. Musi by¢ wyposazona w oddzielny,
tatwodostepny wytgcznik RCD odpowiedni do obcigzenia urzgdzenia,

musi posiada¢ uziemienie zgodne z normami.

W urzadzeniach z podtgczong woda: instalacja musi by¢ szczelna, wyregulowana
(cisnienie oraz twardos¢). Woda powinna by¢ czysta, o jasnej barwie,
niezawierajgca zanieczyszczen w postaci drobin.

W urzadzeniach posiadajgcych odptyw: instalacja odptywowa musi by¢ szczelna,
w pozycji spadowej od urzadzenia i wyposazona w syfon zapobiegajgcy
nieprzyjemnym zapachom.

Kontrola z tabliczkg znamionowa:

a)
b)
c)
d)
e)

Typ gazu: ziemny 20 mbar, propan-buran 30/31 mbar

Napiecie: np. 3 x 400V/50Hz, 230V/50Hz

Cisnienie wody 3-5 mbar

Odptyw prosty nad ziemig, wolnym spadem z urzgdzenia 40, 50, 70 HT

Odptyw nad ziemig do 1 m za pomocg pompy odptywpwej z urzadzen 40, 50 HT

Sprawdz szczelnos¢ wszystkich srob i obudowy.

Wigcz urzgdzenie i skontroluj jego dziatanie

a)

b)

Urzadzenia cieplne: temperatura, cisnienie pary, ustawienie minimum, ustawienie
powietrza i gazu
Urzadzenia mechaniczne: kierunek obrotu silnika 3-F



10. Instrukcja obstugi

Nie nalezy pozostawia¢ pracujacego urzadzenia bez dozoru.

Sprawdzenie dziatania:

Podtgcz urzgdzenie do zasilania

Wiacznik gtéwny (A) ustaw na pozycje 1. Zaswieci sie kontrolka (D)
Wiacz urzagdzenie naciskajgc przycisk START (B)

Pozwdl by urzgdzenie pracowato przez chwile na pusto.

Wylgcz urzadzenie naciskajgc przycisk STOP (C)

Przed przystgpieniem do pracy upewnij sie, ze urzadzenie jest doktadnie wyczyszczone. Jesli jest
zabrudzone, wyczys¢ je korzystajgc ze wskazéwek w rozdziale ,11. Czyszczenie i konserwacja”.
Nie wktadaj do urzadzenia wiekszej iloSci ciasta niz wskazana w tabeli danych technicznych
w kolumnie Wydajnos¢.

Obsluga pedatu (model DL-40P)

Podigcz pedat do urzadzenia (gniazdo na bocznej Scianie), podczas gdy urzadzenie jest
wytgczone.

Nacisnij przycisk START

Wiacz urzgdzenie naciskajgc na pedat. Po zwolnieniu pedatu praca sie zatrzymuje.

Po zakonczeniu obrébki nacisnij przycisk STOP, aby zapobiec przypadkowemu uruchomieniu
urzgdzenia.

Odtgczaj przewdd pedatu wytgcznie gdy urzgdzenie jest wytgczone.

Ustawienia watkownicy (rys. 2, rodziat ,13. Rysunki i schematy”)

ustaw grubosc ciasta korzystajgc z dzwigni obok watkow

gorny watek musi by¢ ustawiony wzglednie szeroko (wstepna obrdbka), natomiast dolny powinien
by¢ wyregulowany na takg grubos¢ jakg ostatecznie powinno miec ciasto.

Zaleca sie wykonanie kilku prob dla optymalnego ustawienia).

Ustaw ospowiednio ramie wyréwnujgce kierujgc sie wielkoscig i wagg ciasta

Upewnij sie, ze watki i cylindry sg w poprawnej pozycji a sprezyny sg prawidtowo napiete (rys.
3, rozdz. 13)

Ustaw wigcznik giéwny na pozycje 1

Aby rozpocza¢ obrocke ciasta nacisnij przycisk START lub pedat (w przypadku DL-40P)
Postepuj wg obrazkowej instrukcji na kolejnej stronie

Po zakonczeniu obrébki zatrzymac prace urzgdzenia naciskajgc przycisk STOP

Po zakonczeniu pracy nalezy wytgczy¢ gtowny wytgcznik (uswtaienie na pozycje 0)

( ) o
©)
o
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Obrobka ciasta

Uformuj kule ciasta i sptaszcz jg lekko (ciasto
powinno by¢ odstane conajmniej 5 h).

W6z ciasto do otworu na goérze urzadzenia.

Ciasto po przejsciu przez pierwszy watek bedzie
miato ksztait owalu.

Przed obrébkg w drugim watku powinno zosta¢
obrécone. Mozna to zrobi¢ recznie. Mozna
réwniez natozy¢ ramie wyréwnujgce w ksztalcie
haka, ktéra spowoduje obrécenie sie ciasta.

Ciasto wychodzgce spod drugiego watka ma
ksztalt nieregularnego okregu i jest gotowe do
dalszej obrébki.
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11. Czyszczenie i konserwacja

Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy odtgczy¢ doptyw pradu elektrycznego.

Urzadzenia nie nalezy czysci¢:

wodg pod ci$nieniem.

szczotkami metalowymi

Srodkami agresywnymi, zrgcymi i powodujgcymi korozje
Srodkami zawierajgcymi drobiny cierne

chlorem

Nalezy czysci¢ regularnie. Codzienne mycie urzadzenia przedtuza jego trwatosc¢ i funkcjonalnos$c.
Nierdzewne czesci nalezy obmy¢ wilgotng szmatkg z ptynem do mycia naczynh i wytrze¢ do sucha.

Zaleca sie ostrozne traktowanie powierchni roboczych (w urzgdzeniach takich jak kotty, bemary,
patelnie etc.) - stosowanie plastikowych topatek i delikatnych narzedni myjgcych przedtuzy trwatosc
urzadzenia.

Zawsze po umyciu wytrzyj do sucha wszystkie powierzchnie. Powierzchnie robocze zakonserwuj
olejem spozywczym.

Przerwa w eksploatacji

Gdy urzgdzenie nie bedzie uzywane przez diuzszy czas, nalezy je doktadnie umy¢ i natozy¢ warstwe
ochronng stosujgc odpowiedni srodek oraz odtgczyé doptyw prgdu elektrycznego. Zaleca sie
przykrycie urzgdzenia tkaning lub folig aby zapobiec jego kurzeniu i zapyleniu.

Postepowanie w przypadku awarii:

Odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej i wezwac firme serwisujgca.

Urzadzenie to stuzy do uzytku profesjonalnego, dlatego powinno by¢ serwisowane przez
wykwalifikowanych specjalistow.

Zalecane jest podpisanie umowy z serwisem. Prawidtowa opieka techniczna nad urzgdzeniami moze
by¢ zapewniona przez uprawnionych serwisantow, ktérzy zapewniajg zachowanie obowigzujgcych
norm i przepisow. Optymalna czestotliwos¢ przegladéw technicznych to 1x na 6 miesiecy, a przy
wyjatkowym obcigzeniu urzgdzenia 1x na 3 miesigce. Dzieki takim przeglgdom mozna unikngc¢
powazniejszych uszkodzen, a przez to obnizy¢ koszt eksploatacji urzgdzenia.

12. Serwis

Aby zapewni¢ sobie bezpieczenstwo, unikng¢ ewentualnej nadwyzki zuzycia energii oraz
niespodziewanych awarii, ktére dezorganizujg prace i powodujg straty finansowe — dokonu;j
regularnych kontroli serwisowych!

Urzadzenie to stuzy do uzytku profesjonalnego, dlatego powinno by¢ serwisowane przez
wykwalifikowanych specjalistow.

Zalecane jest podpisanie umowy z serwisem. Prawidtowa opieka techniczna nad urzgdzeniami moze
by¢ zapewniona przez uprawnionych serwisantow, ktérzy dopilnujg zachowania obowigzujgcych
norm i przepiséw. Optymalna czestotliwo$¢ przeglagdow technicznych to 1x na 6 miesiecy, a przy
wyjatkowym obcigzeniu urzgdzenia 1x na 3 miesigce. Dzieki takim przegladom mozna unikng¢
powazniejszych uszkodzen, a przez to obnizy¢ koszt eksploatacji urzgdzenia.

Przeglady okresowe zapobiegajg ponoszeniu niepotrzebnych kosztéw zwigzanych z eksploatacjg
oraz gwarantujg sprawne i diugie dziatanie.

Mozliwe usterki

* Nie da sie wigczy¢ urzadzenia. Przyczyny: wytgcznik gtéwny jest wylgczony. Brak zasilania.
Spalony bezpiecznik. Czynnosci: Wigcz wytgcznik gtowny na pozycje . Jesli to nie poskutkuje,
skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.

* Waltek nie dziata. Uszkodzenie urzgdzenia - skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.



13. Rysunki i schematy

RYSUNEK WYMIAROWY (RYS. 1)

DL 30 - DL 40 DL 40P
| = A C B
B }E-f 420 x 450 x 650 mm
B \ 520450 x 712
= 520 x 450 x 750 mm

ELEMENTY WALKOWNICY (RYS. 2)
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WALKI | SPREZYNY (RYS. 3)

SCHEMAT PODLACZENIA (RYS. 4)
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14. Gwarancja

Gwarancja nie obejmuje:

» zadnych czesci, ktére podlegajg naturalnemu zuzyciu (uszczelki, zarowki, czesci z tworzywa i

szklane itp.)

* urzadzenia jesli podigczone byto niezgodnie z instrukcjg lub przez osoby nie posiadajgce

odpowiednich uprawnien

» uszkodzeh spowodowanych warunkami atmosferycznymi (np. deszcz, $nieg, promienie
stoneczne, wysoka wilgotnosc¢ lub zapylenie, bardzo wysokie i bardzo niskie temperatury,

wytadowania atmosferyczne)
* uszkodzen spowodowanych przez osoby trzecie i uszkodzen mechanicznych
* uszkodzen spowodowanych nieodpowiednig eksploatacjg i konserwacjg
» uszkodzen wyniktych z ingerencji w urzadzenie przez osoby nieupowaznione

Wykaz czesci i materiatow eksploatacyjnych jest dostepny u producenta.

Warunkiem koniecznym do udzielenia
gwarancji jest prawidiowo wypetniona
karta gwarancyjna. Dokument ten
dostarcza i wypetnia firma montujaca
i serwisujaca urzadzenie.

wzor karty gwarancyjnej

RM GASTRO s.r.o. jako producent udziela gwarancji, ktéra jest realizowana przez dilera (firme
sprzedajaca urzadzenie). Wzs przypadku, gdy diler nie jest w stanie dokonaé naprawy lub

wymiany gwarancyjnej prosimy o bezposredni kontakt z importerem:

RM GASTRO Polska Sp. z o. o. Firma serwisujgca:
ul. Skoczowska 94
43-450 Ustron
(33) 854 73 26
info@rmgastro.pl
www.rmgastro.pl
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