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Firma RM Gastro przekazuje w Panstwa rece to urzadzenie z nadzieja,
ze stanie sie ono zrédiem komfortu pracy, dochodéw i inspirac;j.

Niniejsza instrukcja ma na celu usprawnienie pracy z urzadzeniem
i ochrone bezpieczenstwa uzytkownika, dlatego prosimy o uwazne jej przeczytanie.

1. Wstep

Producent nie odpowiada za posrednie lub bezposrednie szkody wynikte ze ztej instalaciji,
konserwaciji, niewtasciwego uzytkowania lub nieprzestrzegania przepiséw wymienionych w tej
instrukciji.

Polecenia wazne sg dla modeli: B-433, KM-423, KM-644, KE-511, KP-611, KP-1111, KP-1411

* Instrukcje nalezy starannie przechowywac.

* Urzgdzenie moze obstugiwac wytgcznie osoba dorosta i przeszkolona. Zabrania sie obstugiwania
urzadzenia osobom pod wptwem alkoholu lub Srodkéw odurzajgcych. Nie pozostawiac
pracujgcego urzadzenia bez dozoru.

* Przy sprzedazy lub przemieszczeniu urzadzenia nalezy sie upewnic, ze obstuga lub serwis
zapoznat sie z instrukcjg obstugi i montazu.

» Zaleca sie przeglad urzadzenia minimum 2 razy w roku przez pracownikOw serwisu.
Przy wymianach czesci uzywac oryginalnych czesci zamiennych. Zabrania sie dokonywania
napraw przez osoby nieupowaznione pod grozbg utraty gwaranc;ji.

* Urzgadzenia nie nalezy czyscic¢ pod biezacg wodg lub wodg pod cisnieniem.

* W przypadku wystgpienia awarii urzadzenia nalezy bezzwtocznie odtgczy¢ wszelkie zasilanie oraz
wezwacé autoryzowany serwis. Zabrania sie uzywania urzgdzenia niesprawnego technicznie

» Osoby obstugujace powinny by¢ ubrane w czyste i higieniczne ubranie ochronne, zapewniajace
bezpieczng i wygodng obstuge .

Niestosowanie sie do podanych instrukcji i wskazéwek BHP moze powodowac¢ urazy w wyniku
porazenia pradem elektrycznym jak réwniez urazy mechaniczne np. uderzenia, otarcia.
Nieprzestrzeganie zasad higieny (czystosci) i nalezytej konserwacji moze powodowaé
zagrozenia biologiczne np. zatrucia, kontakt zywnosci z narzedziami roboczymi i ostonami
w strefie spozywczej.



2. Opis i dane techniczne

Tabliczka znamionowa znajduje sie na tylnej Sciance urzadzenia. Przed instalacjg nalezy zaznajomi¢
sie z instrukcjg podiaczenia instalacji elektrycznej.
Wszystkie urzadzenia posiadajg znak CE. Urzgdzenie nie emituje hatasu powyzej 70 dB.

Moc max. Napiecie lloéé wentylatoréw  llos¢ GN o gt. 65 mm Wymiary

(kW) (V/Hz) (szt) (szt) (cm)

3,2 230/ 50 2 4 x 433 x 333 56 x55x61h

3,2 230/50 2 4 x2/3-65 66 x 55 x 54 h

3,2 230/50 2 4 x2/3 -65 66 x 55 x 54 h

6 400/3N /50 2 5x1/1-65 83x62x54h

9 400 /3N /50 1 6x1/1-65 85x86x83h I

KP - 1111 13 400/ 3N /50 2 11x1/1-65 85x86x123 h I

3. Oznaczenia bezpieczenstwa
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Nalezy doktadnie zapoznac sie z instrukcjg obstugi

Urzadzenia moze uzywaé wytgcznie wykwalifi kowana i przeszkolona obstuga. Nalezy zapewnic
systematyczne szkolenie obstugi urzadzenia. Zapobiega to ewentualnym urazom przy pracy i
uszkodzeniu, urzadzenia

Urzadzenia mozna uzywac wytgcznie do przygotowania zywnosci i zgodnie z instrukcjg obstugi.
Kazde inne uzycie jest niezgodne z jego przeznaczeniem i uwazane jest za niebezpieczne
Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ komore gotowania pieca. Resztki zywnosci jak réwniez
nieusuniete srodki czyszczace, ewentualnie inne przedmioty nalezy usung¢ i komore gotowania
doktadnie optukac¢ prysznicem recznym. State resztki zywnosci nalezy usungé z komory
gotowania, nigdy nie nalezy ich sptukiwa¢ do odptywu pieca.

Srodkéw czyszczacych i odwapniajacych mozna uzywaé wytgcznie zgodnie z niniejsza instrukcjg
i przy przestrzeganiu instrukcji umieszczonej na poszczegoélnych srodkach.

Przyciski panelu sterowania mozna wciska¢ wytgcznie palcami reki. Uzycie ostrych, spiczastych
lub innych przedmiotow do sterowania piecem uniewaznia gwarancje

Nie nalezy blokowac¢ otworow wentylacyjnych pieca zadnymi przedmiotami, w szczegolnosci nie
nalezy na piecu stawia¢ naczyn, przedmiotéw z tworzyw i innych. Nalezy zapewni¢ swobodne
odprowadzenie pary z otworow wentylacyjnych nad piecem. Nalezy dba¢ by na urzadzenie nie
kapata lub nie pryskata woda i nie nalezy na nim stawia¢ przedmiotow napetnionych woda. Nie
nalezy ktas¢ na urzadzeniu albo stawia¢ w jego poblizu zrédet otwartego ognia. w poblizu pieca
nie nalezy instalowac¢ zadnych zrodet ciepta (frytkownic, grilli, kuchenek, grzejnikéw...)

Z powodow bezpieczenstwa nie nalezy zdejmowac statych oston ani stara¢ sie dosta¢ do
urzadzenia. Urzadzenie nie posiada zadnych czesci, ktorymi mogtby sie postugiwaé uzytkownik.
Naprawy jakichkolwiek usterek i konserwacje wykraczajgce poza niniejszg instrukcje nalezy
pozostawi¢ wykwalifi kowanym serwisantom.

Temperatura zewnetrznej szyby drzwi moze osiggng¢ powyzej 60 °C

Przy dtuzszej przerwie w uzytkowaniu pieca nalezy zamkna¢ doprowadzenie wody i wytaczyc
zasilanie elektryczne. Po zakonczeniu pracy, np. w trakcie nocy, nalezy pozostawi¢ drzwi pieca
uchylone

Jesli naczynia wypetnione sg wodg wiecej niz w trzech czwartych, wymagana jest szczegdlna
ostroznosc¢ przy ich przemieszczaniu i przy ich wyjmowaniu. W ten sposob wypetnione naczynia
nalezy umieszczac¢ w piecu wytgcznie w zasuwach w ktérych mozna cos$ zobaczy¢. W innym
wypadku moze dojs¢ do poparzenia obstugi. Nalezy zachowaé szczegdlng ostroznos¢ przy
wyjmowaniu goracych naczyn z jakagkolwiek zawartoscia!

Uwaga! Podczas pracy z piecem nalezy zwrdci¢ uwage na to, ze naczynia, wktadki do gotowania
i ruszty mogag byc¢ gorace — istnieje niebezpieczenstwo poparzenia.

Uwaga! Podczas pracy pieca tworzy sie gorgca para — istnieje niebezpieczenstwo poparzenia.
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4. Instalacja i umiejscowienie

Jakiekolwiek czynnosci montazowe i regulacyjne powinny by¢ wykonywane, gdy urzadzenie
jest odlaczone od sieci. Jesli w procesie regulacji konieczne jest zasilanie urzadzenia, nalezy
zachowacé szczegolng ostroznosé.

Montaz, demontaz oraz wszelkie przerobki powinny by¢ przeprowadzone na podstawie pisemnej
umowy z autoryzowang firmg serwisowa, z zachowaniem przepiséw zgodnych z obowigzujgcymi
normami w sprawie montazu i podtgczenia urzadzenia.

Montaz, regulacje oraz oddanie do uzytku musi przeprowadzi¢ osoba o odpowiednich kwalifikacjach
- posiadajgca uprawnienia elektryczne i gazowe zgodne z obowigzujgcymi normami.

Urzadzenie moze by¢ instalowane oddzielnie lub w serii z innymi urzadzeniami naszej produkc;ji.

Wentylacja pomieszczenia musi by¢ odpowiednio zaprojektowana, wg istniejacych przepiséw
i norm. Powietrze potrzebne do prawidtowego spalania to 2m?3h na moc 1kW.
Typ urzadzenia do wykonania wyciggu jest okreslony na tabliczce znamionowej

Urzadzenie moze stykaé sie tylko z materiatami odpornymi na temperatury wyzsze niz 60°C
- w przeciwnym wypadku konieczne jest zabezpieczenie dodatkowymi materiatami izolujgcymi lub
zachowanie conajmniej dziesieciocentymetrowego odstepu.

Urzadzenie nalezy umiedci¢ na stabilnej, poziomej powierzchni (z max. nierownoscig do 2°)
i wypoziomowaé za pomocg regulacji ndzek.

5. Podtaczenie do sieci elektrycznej

Przewdd elektryczny powinien posiadac¢ oddzielny bezpiecznik, odpowiadajgcy mocy instalowanego
urzadzenia. Moc urzadzenia nalezy skontrolowaé na tabliczce znamionowej umieszczonej z tylu
urzadzenia.

Listwa zaciskowa znajduje sie na spodzie tylnej czesci obudowy. Przewdd uziemienia musi by¢
dtuzszy od pozostatych przewodow. Urzgdzenie nalezy podtaczy¢ do sieci. Miedzy urzgdzeniem a
siecig nalezy zamontowac wytacznik zabezpieczajacy zgodny z normami. Przewdd uziemiajgacy nie
moze by¢ podtgczony do tego wytgcznika.

Kabel elektryczny powinien by¢ umieszczony tak, aby w zadnym punkcie nie osiggnat temperatury
0 50° wyzszej od otoczenia. Przed podtgczeniem do sieci nalezy sprawdzi¢ czy:

* bezpiecznik wewnetrzny oraz instalacja sg odpowiednie do obcigzenia urzgdzenia

* (patrz tabliczka znamionowa)

* instalacja posiada uziemienie zgodne z normami

* wylacznik zabezpieczajgcy jest tatwo dostepny

* urzadzenie jest uziemione za pomocga Sruby z oznaczeniem uziemienia.



6. Podtaczenie wody

Przytagcze wody znajduje sie w tylnej czesci pieca. Urzadzenie nalezy podtgczy¢ do instalacji
wodnej poprzez zmiekczacz wody oraz zawor umozliwiajgcy odtgczenie doptywu wody. Piec
nalezy podtgczy¢ wytacznie do zimnej wody.

WYMAGANIA TECHNICZNE DOT. WODY

Temperatura:
Twardosé:

Cisnienie:

Skiad wody:

Ph:
Przewodnosé:

15-90°C

musiwynosi¢4-8°N, przy przekroczeniu tejwartosci nalezy zainstalowac
zmiekczacz wody o odpowiedniej pojemnosci. Jesli dojdzie do
uszkodzenia urzgdzenia z powodu zawapnienia, uzytkownik nie jest
upowazniony do wykonywania zadnych czynnos$ci naprawczych.

100 - 200 kPa. Jesli doprowadzona woda nie spetnia tego wymogu,
konieczne jest ustawienie wtasciwego cisnienia na wejsciowym
zaworze redukcyjnym.

koncentracja Cl - max 150 mg/I

koncentracja CI? - max 0,2 mg/I

powyzej 7

50-2000 puS/cm

7. Podtaczenie odptywu

Przytgcze odptywu znajduje sie w tylnej czesci urzadzenia. Rurka odptywu nie powinna by¢
na state potaczona z instalacjg odptywowag pomieszczenia, ze wzgledu na rozszerzalnos¢
cieplng materiatdw oraz aby byt mozliwy dostep powietrza zapobiegajacy powstawaniu
podcisnienia. Jesli dojdzie do zapchania odptywu wody lub wylotu pary, moze dojs¢ do
powstawania nieprzyjemnego zapachu oraz do wydostawania sie pary przez drzwi pieca.



8. Instrukcja obstugi B-433, KM-423, KM-643, KM-644, KM-646, KM-6411

Przed pierwszym uzyciem nalezy:

» Sciggnac¢ wszelkie folie zabezpieczajace

* przemyc¢ urzgdzenie wodg z ptynem do mycia naczyn, zmy¢ detergent i wytrze¢ do sucha

» przeprowadzi¢ przepalenie piekarnika - uruchomi¢ pusty piekarnik na okoto 300°C na 1 godz. do
czasu znikniecia nieprzyjemnego zapachu.

Nie nalezy pozostawiaé pracujacego urzadzenia bez dozoru.

Przed kazdym rozpoczeciem pieczenia nalezy wstepnie rozgrza¢ komore pieca do zadanej
temperatury (ok. 10 minut).

* Pokrettem wtaczamy urzadzenie B i ustawiamy zadany czas grzania (zaswieci sie
kontrolka A oraz o$wietlenie komory).

* No pokretle D ustawiamy odpowiednig do procesu temperature (nastgpi wigczenie
grzatek i wentylatorow).

+ Temperatura jest regulowana za pomocg termostatu roboczego.

* Po uptywie nastawionego czasu urzgdzenie automatycznie sie wytgczy.

* W modelu KM-423 mozna przeprowadzi¢ nawilzanie komory za pomocg przycisku E.

(® Pokretto regulaciji temperatury 0-300°C

Kontrolka osiggniecia zgdanej
temperatury

(©) Pokretto wigczenia oraz nastawiania
czasu pracy 0-120 min. Potozenie
SERV-CONT - praca stata

(© Kontrolka pracy
(E) Przycisk recznego natrysku




9. Instrukcja obstugi B-433, KE-911, KE-1411

Przed pierwszym uzyciem nalezy:

» Sciggnac¢ wszelkie folie zabezpieczajace

* przemycC urzgdzenie wodg z ptynem do mycia naczyn, zmyc¢ detergent i wytrze¢ do sucha

» przeprowadzi¢ przepalenie piekarnika - uruchomi¢ pusty piekarnik na okoto 300°C na 1 godz. do
czasu znikniecia nieprzyjemnego zapachu.

Nie nalezy pozostawiaé pracujacego urzadzenia bez dozoru.

Urzadzenie wigcza sie przycisnieciem przycisku F i wytgcza przycisnieciem tego samego przycisku
na czas 3 sek.

Kazdy cykl pracy ma automatycznie nastawiong faze przedgrzania komory pieca. Piec nagrzewa sie
do temperatury o 10 °C wyzszej niz ustawiona, aby zredukowac¢ ochtodzenie wywotane otwarciem
drzwi w celu witozenia potrawy. W czasie przedgrzewania pieca na wyswietlaczu temperatury
wyswietli sie napis PRE. Po osiggnieciu nastawionej temperatury na gérnym wyswietlaczu wyswietli
sie temperatura komory, a na dolnym napis RDY i wtaczy sie sygnalizacja dzwiekowa (5 sygnatéw).
W tym momencie nalezy otworzy¢ drzwi pieca, wtozy¢ pieczywo, a po zamknigciu drzwi urzadzenie
rozpocznie swojg automatycznie.

Cykl pracy GORACE POWIETRZE sterowanie czasowe:

Przy programowaniu nalezy najpierw przycisna¢ przycisk G i obracajac pokrettem S nastawic¢ zadang
temperature (dana warto$¢ wyswietli sie na wyswietlaczu przy kontrolce A), nastawiong temperature
zatwierdzamy wcidnieciem pokretta S. Aby ustawi¢ czas wciskamy przycisk N i obracajgc pokrettem S
ustawiamy zgdany czas (dana warto$¢ wyswietli sie na wyswietlaczu przy kontrolce C). Nastawiong
temperature zatwierdzamy wcisnieciem pokretta S.

Prace pieca uruchamiamy wcisnieciem przycisku | - START. Podczas pracy pieca na goérnym
wyswietlaczu ukaze sie temperatura wewnagtrz komory, a na dolnym czas pracy. Wciskajgc
przycisk P - STOP mozemy przerwac cykl pracy w dowolnej chwili. W tym stanie mamy mozliwosc¢
przeprogramowania pieca lub wciskajgc przycisk ustawienia czasu C podtgczy¢ sonde. Po wcisnieciu
przycisku START cykl pracy bedzie kontynuowany.



©Q ® ©® 0000 @

® h:min
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@ Kontrolka zat. funkcji ustawienia temperatury
Kontrolka zat. funkgji ciagtej pracy

(©) Kontrolka zat. funkcji ustawienia czasu

(©) Kontrolka zat. funkcji nawilzania

(E) Kontrolka zat. funkgji sondy

@ Przycisk zatgczone / wytgczone

@ Przycisk z kontrolkg do ustawienia temperatury
(H) Przycisk z kontrolkg do ustawienia nawilzania
@ Przycisk start pracy pieca

@ Kontrolka mierzenia temperatury

@ Kontrolka wskazujaca czas pracy godz/min

@ Kontrolka wskazujaca czas pracy min/sek

@ Przycisk ciggtej pracy

@ Przycisk wyboru funkcji czasu lub sondy

@ Przycisk recznego nawilzania

® Przycisk przerwania pracy pieca

® Przycisk serwisu

® Pokretto ustawienia i zatwierdzenia ustawionych wartosci
@ Konektor do podtgczenia sondy
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Cykl pracy GORACE POWIETRZE sterowanie sond3a:

Przy programowaniu nalezy najpierw przycisng¢ przycisk G i obracajgc pokrettem S nastawi¢ zgdang
temperature (dana wartos¢ wyswietli sie na wysweitlaczu przy kontrolce A). Nastawiong temperature
zatwierdzamy wcisnieciem pokretta S. Aby ustawi¢ czas przyciskamy na 3 sekundy przycisk N
i obracajgc pokrettem S ustawiamy zgadany czas (dana wartos¢ wyswietli sie na wyswietlaczu przy
kontrolce E) nastawiong temp. zatwierdzamy wcisnieciem pokretta S. Prace pieca uruchamiamy
wcisnieciem przycisku | - START. Podczas pracy pieca na gornym wyswietlaczu ukaze sie
temperatura wewnatrz komory, a na dolnym temperatura sondy.

Wociskajac przycisk P - STOP mozemy przerwac cykl pracy w dowolnej chwili. W tym stanie mamy
mozliwo$¢ przeprogramowania pieca lub wciskajgc przycisk ustawienia czasu C przej$s¢ do czasowego
cyklu gotowania. Po wcisnieciu przycisku START cykl pracy bedzie kontynuowany.

CYKL PRACY KOMBINOWANY (gorace powietrze + para) i GOTOWANIE W PARZE sterowanie
czasowe:

Dla tego cyklu wazne jest ustawienie temperatury pracy, czas i procent wilgotnosci. Dla gotowania
w parze ustawiamy temperature 100°C i wilgotnos¢ 100%. Przy programowaniu nalezy najpierw
przycisna¢ przycisk G i obracajac pokrettem S nastawi¢ zgdang temperature (dana wartos¢ wyswietli
sie na wyswietlaczu przy kontrolce A). Nastawiong temperature zatwierdzamy wcisnieciem przycisku
S. Aby ustawi¢ czas wciskamy przycisk N i obracajac pokrettem S ustawiamy zadany czas (dana
wartos¢ wyswietli sie na wyswietlaczu przy kontrolce C). Nastawiong temp. zatwierdzamy wcisnieciem
pokretta S. Aby ustawi¢ procent nawilzania wciskamy przycisk H i obracajac pokrettem S nastawiamy
zadany procent nawilzania (po 10%, ustawiong wartos¢ wyswietli displej przy Swiecacej kontrolce
D) ustawiong wartos¢ potwierdzamy wcisnieciem pokretta S. Prace pieca uruchamiamy wcisnieciem
przycisku | - START. Podczas pracy pieca na gérnym wyswietlaczu ukaze sie temperatura wewnatrz
komory, a na dolnym czas pracy.

Weciskajac przycisk P - STOP mozemy chwilowo przerwac cykl pracy w dowolnej chwili. W tym stanie
mamy mozliwosé przeprogramowania pieca lub wciskajgc przycisk ustawienia czasu C podtaczy¢
sonde. Po wcisnieciu przycisku START cykl pracy bedzie kontynuowany.

CYKL PRACY - CIAGLY:

Dla tego cyklu pracy nalezy nastawi¢ temperature komory. Przy programowaniu nalezy najpierw
przycisng¢ przycisk G i obracajac pokrettem S nastawi¢ zgdang temperature (dana wartos¢ wyswietli
sie na displeju przy kontrolce A), nastawiong temp. zatwierdzamy wcisnieciem pokretta S. Wcisng¢
przycisk M. Prace pieca uruchamiamy wcisnieciem przycisku | - START.

Wciskajac przycisk P - STOP mozemy chwilowo przerwac cykl pracy w dowolnej chwili. W tym stanie
mamy mozliwosé przeprogramowania pieca lub wciskajgc przycisk ustawienia czasu C podtaczyc¢
sonde. Po wcisnieciu przycisku START cykl pracy bedzie kontynuowany.

NASTAWIENIE WILGOTNOSCI / DOWILZANIE:

Jesli pieca uzywamy do pieczenia wyrobow cukierniczych, nalezy wcisng¢ przycisk H, co umozliwi
jednorazowe nastawienie dowilzania w czasie od 3 do 30 sekund. Obrotem pokretta S ustawiamy
warto$¢ od 10 do 100.

Nawilzanie mozliwe jest wytacznie na poczatku pieczenia.

Jesli pieca uzywamy do celéw gastronomicznych nalezy wcisnaé przycisk H na czas 3 sekund,
co umozliwi nastawienie cyklu dowilzania od co 10 ekund do co 100 sekund. Obrotem pokretta S
ustawiamy warto$¢ od 10 do 100. Nawilzanie bedzie przebiegac cyklicznie.



10. Instrukcja obstugi KP-611, KP-1111

Przed pierwszym uzyciem nalezy:

» Sciggnac¢ wszelkie folie zabezpieczajace

* przemyc¢ urzadzenie wodg z ptynem do mycia naczyn, zmyc¢ detergent i wytrze¢ do sucha

* przeprowadzi¢ przepalenie piekarnika - uruchomic pusty piekarnik na okoto 300°C na 1 godz. do
czasu znikniecia nieprzyjemnego zapachu.

Nie nalezy pozostawia¢ pracujacego urzadzenia bez dozoru.

Poszczegdlne programowanie cykli nastawia sie zgodnie z modelami KE - 423 i KE - 511.

PROGRAMOWANIE:
Wywotanie utozonego programu:

Piec jest zatgczony (panel sie swieci). Przycisna¢ przycisk MENU i obracajac pokrettem nalezy
wybra¢ numer zgdanego programu (wyswietli sie na gornym displeju), powtérnym Scisnieciem
przycisku MENU wybrany program zostaje potwierdzony, pierwsza cyfra na displeju wskazuje numer
wybranego programu. Dalszym przekrecaniem pokretta wybieramy krok programu (druga cyferka).
Przy wybieraniu kroku wyswietli sie nastawienie, ktére moze by¢ chwilowo zmienione.

Aby rozpocza¢ prace pieca przyciskamy przycisk START.

Przyciskiem STOP mozemy prace pieca przerwa¢ na dowolny czas. W czasie przerwy istnieje
mozliwo$¢ przeprogramowania, a po scisnieciu przycisku START praca pieca wznowi sie ponownie
od momentu jego przerwania.

ULOZENIE PROGRAMU:

Scisnieciem przycisku PROG na displeju wyswietli sie pierwszy wolny program. Ponownym
Scidnieciem przycisku PROG wyswietli sie numer kroku (cyfra pulsujgca). Odpowiednimi przyciskami
nastawiamy wartosci krokdw. Ponownym scisnieciem przycisku PROG wejdziemy do dalszego
kroku i odpowiednimi przyciskami nastawiamy zgdane wartosci.

Tym to sposobem istnieje mozliwo$¢ nastawienia pracy pieca maksymalnie w dziewieciu krokach.
Po ukonczeniu programowania przytrzymujemy przycisk PROG na 5 sekund. Po ukonczeniu
nastawienia programu na displeju ukaze sie napis AL.

WYMAZANIE PROGRAMU:
Wciskamy jednoczesnie przyciski PROG i MENU na czas 5 sekund, pokrettem S wybieramy zadany

program( wyswietli sie na displeju), a nastepnie wciskajac przycisk START na czas
5 sekund program bedzie wymazany.
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11. Czyszczenie i konserwacja

Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy odtaczy¢ doptyw pradu elektrycznego oraz odczekaé
az urzadzenie ostygnie.

Urzadzenia nie nalezy czyscic:

wodg pod cisnieniem.

szczotkami metalowymi

Srodkami agresywnymi, zracymi i powodujacymi korozje
Srodkami zawierajgcymi drobiny cierne

chlorem

Nalezy czysci¢ regularnie. Codzienne mycie urzgdzenia przedtuza jego trwatosc i funkcjonalnosc¢.
Nierdzewne czesci mozna obmy¢ wilgotng szmatkg z ptynem do mycia naczyn i wytrzeé do sucha.
Aby wyczysci¢ korone palnika nalezy jg zdja¢, namoczy¢ w cieptej wodzie i doktadnie umy¢. Nalezy
uwazac by brud nie dostat sie do wnetrza palnika, poniewaz moze zapchac¢ dysze.

Dla fatwiejszego czyszczenia piekarnika zaleca sie wyjecie rusztu.

Przerwa w eksploatacji

Gdy urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas, nalezy je doktadnie umy¢ i natozy¢ warstwe
ochronng stosujgc odpowiedni srodek oraz odtgczy¢ doptyw pradu elektrycznego. Drzwi urzgdzenia
powinny zosta¢ uchylone, dla lepszej wentylacji komory pieca.

Postepowanie w przypadku awarii:
Odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej i wezwac firme serwisujaca.

Urzadzenie to stuzy do uzytku profesjonalnego, dlatego powinno by¢ serwisowane przez
wykwalifikowanych specjalistow.

Zalecane jest podpisanie umowy z serwisem. Prawidtowa opieka techniczna nad urzadzeniami moze
by¢ zapewniona przez uprawnionych serwisantow, ktérzy zapewniajg zachowanie obowigzujgcych
norm i przepisow. Optymalna czestotliwo$¢ przegladow technicznych to 1x na 6 miesiecy, a przy
wyjatkowym obcigzeniu urzadzenia 1x na 3 miesigce. Dzieki takim przeglgdom mozna unikngé
powazniejszych uszkodzen, a przez to obnizy¢ koszt eksploatacji urzadzenia.

12. Mozliwe awarie

Brak nawilzania - spowodowane jest niedostatecznym ci$nieniem we wnetrzu komory, piec sie
restartuje automatycznie. Jesli restartowanie nastgpi podczas pracy pieca, dalszy cykl pracy nastapi
od momentu jego przerwania.

Awaria termostatu - jesli nastgpi awaria termostatu podczas pracy pieca, na displeju D1 wyswietli
sie napis ER 1. awaria jest rowniez sygnalizowana sygnatem dzwiekowym, ktory wytaczymy
Scisnieciem ktéregokolwiek przycisku.

Przegrzanie termostatu - jesli nastgpi problem z termostatem w czasie pracy pieca, na displeju
D1 wyswietli sie napis ER 2. Awaria jest rowniez sygnalizowana sygnatem dzwiekowym. Jesli
temperatura na termostacie jest wyzsza od nastawionej parametrem 25, na displeju D1 wyswietli sie
napis ER 4. awaria jest rowniez sygnalizowana sygnatem dzwiekowym, ktéry wytaczymy scisnieciem
ktoregokolwiek przycisku.

Awaria sondy - jesli nastanie problem z sondg w czasie pracy pieca z programem pracy sondy
lub DELTA T, na displeju D1 wyswietli sie napis ER 3 awaria jest rowniez sygnalizowana sygnatem
dzwiekowym, ktéry wytgczymy scisnieciem ktoéregokolwiek przycisku.

Otwarcie drzwi - kazdorazowe otwarcie drzwi przerwie cykl pracy pieca. Kontrolki beda Swiecity
nadal. Zamkniecie drzwi przywroci prace pieca od momentu jego przerwania.



13. Gwarancja

Gwarancja nie obejmuje zadnych czes$ci, ktdre podlegajg naturalnemu zuzyciu (uszczelki, zaréwki,
czesci z tworzywa i szklane itp.). Gwarancja nie obejmuje rowniez urzadzenia jesli podigczone
byto niezgodnie z instrukcjg lub przez osoby nie posiadajgce odpowiednich uprawnien. Gwarancja
nie obejmuje uszkodzen spowodowanych warunkami atmosferycznymi, przez osoby trzecie lub
nieodpowiednig eksploatacje.

Wykaz czesci i materiatow eksploatacyjnych jest dostepny u producenta.

KARTA GWARANCYINA

[ Producent: Tri produliu Pumer seryjny: 1

Warunkiem koniecznym do udzielenia {m‘m“’ma
gwarancji jest prawidiowo wypetniona preadey
karta gwarancyjna. Dokument ten } J
dostarcza i wypelnia firma montujaca e — mits
i serwisujaca urzadzenie. (A LM e e

T e e A S ‘

Serwis

{

T T

aprews gmsrancrias 8. Mapreses guarsscying 6

wzor karty gwarancyjnej

RM GASTRO s.r.o. jako producent udziela gwarancji, ktéra jest realizowana przez dilera (firme
sprzedajaca urzadzenie). Wzs przypadku, gdy diler nie jest w stanie dokona¢ naprawy lub
wymiany gwarancyjnej prosimy o bezposredni kontakt z importerem:

RM GASTRO Polska Sp. z 0. o. Firma serwisujgca:
ul. Skoczowska 94
43-450 Ustron
(33) 854 73 26
info@rmgastro.pl
www.rmgastro.pl
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