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Charakterystyka ogélna

Opis techniczny:

« Solidna konstrukcja

* Ergonomiczny ksztatt elementow sterujgcych

* Powierzchnia zoptymalizowana dla fatwego czyszczenia
* Prosta obstuga

Dane techniczne

Tabliczka znamionowa znajduje sie na bocznej Sciance urzgdzenia. Przed instalacjg nalezy
zaznajomic sie ze schematem elektrycznym zawartym w instrukciji.

Urzadzenie posiada znak CE.

Urzadzenie nie emituje hatasu powyzej 70 dB.

Typ Napiecie Liczba Moc Wymiary Wymiary Waga

urzadz. (V/Hz) termo- max. (cm) komory (kg)

statow (Kw) (cm)

E-4 400V, 3N, 50 Hz 2 4,8 98x92x42v 70x70x15v 80
E-6 400V, 3N, 50 Hz 2 7,2 98x127x42v 70x105x15v 110
E-6L 400V, 3N, 50 Hz 2 8 131x92x42v 105x70x15v 122
E-8 400V, 3N, 50 Hz 4 9,6 98x92x76v 2x70x70x15v 125
E-9 400V, 3N, 50 Hz 2 12 131x127x42v | 105x105x15v 150
E-12 400V, 3N, 50 Hz 4 14,4 98x127x76v | 2x70x105x15v 180
E-12 L 400V, 3N, 50 Hz 4 16 131x92x76v | 2x105x70x15v 232
E-18 400V, 3N, 50 Hz 4 24 131x127x76v | 2x105x105x15v 245

P-4 400V, 3N, 50 Hz 2 4,8 98x92x42v 70x70x15v 80
P-6 400V, 3N, 50 Hz 2 7,2 98x127x42v 70x105x15v 110
P-6L 400V, 3N, 50 Hz 2 8 131x92x42v 105x70x15v 122
P-8 400V, 3N, 50 Hz 4 9,6 98x92x76v 2x70x70x15v 125
P-9 400V, 3N, 50 Hz 2 12 131x127x42v | 105x105x15v 150
P-12 400V, 3N, 50 Hz 4 14,4 98x127x76v | 2x70x105x15v 180
P-121L 400V, 3N, 50 Hz 4 16 131x92x76v | 2x105x70x15v 232
P-18 400V, 3N, 50 Hz 4 24 131x127x76v | 2x105x105x15v 245




Kontrola opakowania i urzadzenia

Urzadzenie opuszcza nasze magazyny w oryginalnym opakowaniu, na ktorym sg umieszczone
symbole urzadzenia. Wewnatrz opakowania znajduje sie instrukcja obstugi. Jesli zauwazymy
uszkodzenie opakowania, nalezy niezwtocznie reklamowaé ten fakt u spedytora. Reklamacja
powinna by¢ sporzadzona pisemnie na protokole szkody, potwierdzona podpisami obu
stron. Pozniejsze reklamacje nie beda akceptowane.

Wazne
Niniejsza instrukcja powinna by¢ przeczytana z uwaga, poniewaz zawiera wazne informacje
bezpieczenstwa, montazu oraz obstugi.

* Polecenia wazne sg dla tego urzadzenia.

* Instrukcje nalezy starannie przechowac.

* Niedopuszczac do urzgdzenia dzieci.

*  Przy sprzedazy lub przemieszczeniu urzgdzenia nalezy sie upewnic, ze obstuga lub serwis
zapoznat sie z instrukcjg obstugi i montazu.

*  Urzadzenie moze by¢ wykorzystywane wyicznie do przechowywania zywnosci.

*  Urzadzenie moze obstugiwaé wytgcznie osoba do tego przeszkolona.

*  Nie uruchamia¢ bez dozoru.

» Zaleca sie przeglad urzadzenia minimum 1 raz w roku przez pracownikéw serwisu.

*  Przy wymianach czesci uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

* Urzadzenia nie nalezy czysci¢ pod biezgcag wodg lub wodg pod cisnieniem.

W przypadku wystgpienia awarii urzadzenia, nalezy bezzwtocznie odtgczy¢ wszelkie zasilanie
oraz wezwac autoryzowany serwis.

*  Moze by¢ uzywane tylko do utrzymywania cieptej temperatury ptoraw.
* Nie wymuszac swiecenia lamp przy wysunietej szufladzie - emitowane przez lampy niewidzialne
promieniowanie UV-C jest szkodliwe dla oczu i skory

Kontrola emisji drgan i pomiar hatasu

Pomiar ci$nienia akustycznego emisji hatasu zostat przeprowadzony zgodnie z EN ISO 11201
za pomocg mikrofonu umieszczonego w odlegtosci 1m od urzadzenia i na wysokosci 1,6m nad
poziomem podtogi po stronie roboczej. Urzadzenie zostato utozone na ptaskiej powierzchni. Czas
pomiaru wynosit ok.30s. Urzadzenie podczas pomiaru nie emitowato hatasu powyzej 70 dB.



Instalacja i umiejscowienie

Uwaga
Producent nie odpowiada za szkody wynikte ze ziej instalacji lub nie przestrzegania przepiséw
zawartych w instrukcji.

Montaz:

Montaz, demontaz oraz wszekie przerdbki powinny by¢ przeprowadzone na podstawie pisemnej
umowy z autoryzowang firmg serwisowg z zachowaniem przepiséw zgodnych z obowigzujgcymi
normami w sprawie montazu i podtgczenia urzadzenia.

Montaz, regulacje oraz oddanie do uzytku musi przeprowadzi¢ osoba o odpowiednich kwalifikacjach
- posiadajgce uprawnienia elektryczne zgodne z obowigzujgcymi normami.

Umiejscowienie:

Do regulacji i instalacji urzgdzenia jest konieczne, by pomieszczenie - kuchnia - byto odpowidnio
wietrzone (wg istniejgcych norm). Jezeli urzgdzenie bedzie umieszczone tak, ze bedzie stykac sie
ze Sciang pomieszczenia (kuchni), sciana musi by¢ odporna na temperature powyzej 60°C.

Jest wazne aby utrzymac odlegto$¢ 10 cm od materiatéw tatwopalnych. W przeciwnym przypadku
wazne jest dodatkowe zabezpieczenie materiatami izolujgcymi.

Urzadzenie umiesci¢ na poziomej powierzchni (z max nierownoscia do 2°). Drobne nierownosci
mozna wyrownac za pomocg nozek.

Urzadzenie moze by¢ instalowane oddzielnie lub w serii z innymi urzadzeniami naszej produkgciji.
Wazne jest by po odpakowaniu urzgdzenia, skontrolowac czy nie zostato ono uszkodzone w
czasie transportu.

Jakiekolwiek czynnosci montazowe i regulacyjne powinny by¢é wykonywane, gdy urzadzenie
jest odiaczone od sieci. Jesli w procesie regulacji konieczne jest zasilanie urzadzenia, nalezy
zachowacé szczegolng ostroznosé.

Podiaczenie do sieci elektrycznej

Przewdd elektryczny powinien posiadaé oddzielny bezpiecznik, odpowiadajgcy mocy instalowanego
urzadzenia. Moc urzadzenia nalezy skontrolowa¢ na tabliczce znamionowej umieszczonej na
bocznej $cianie urzadzenia.

Przewdd uziemienia musi by¢ dtuzszy od pozostatych przewodoéw. Urzadzenie nalezy podtaczy¢
bezposrednio do sieci. Miedzy urzadzeniem a siecig nalezy zamontowaé wytgcznik zabezpieczajacy
zgodny z normami. Przewdd uziemiajacy nie moze by¢ podtgczony do tego wytacznika.

Kabel elektr. powinien by¢ umieszczony tak, aby w zadnym punkcie nie osiggnat temp. 0 50° wyzszej

od otoczenia. Przed podtgczeniem do sieci nalezy sprawdzic czy:

* bezpiecznik wewnetrzny oraz instalacja sg odpowiednie do obcigzenia urzadzenia (patrz tabliczka
Znamionowa)

* instalacja posiada uziemienie zgodne z normami

» wytgcznik zabezpieczajacy jest tatwo dostepny

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku niezachowania odpowiednich norm
lub naruszenia w / w zasad.
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Utrzymanie higieny

Osoby obstugujace powinny by¢ ubrane w czyste i higieniczne ubranie ochronne, zapewniajace
bezpieczna, higieniczng i wygodna obstuge.

Zakazy

Zabrania sie:

» Uzywania urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem. Producent nie bierze odpowiedzialnosci za
zdarzenia, ktére wynikajg z niezgodnego z przeznaczeniem stosowania urzgdzenia.

*  Obstugiurzadzenia przez osoby niepowotane, bedgce pod wptywem alkoholu, badz pod wptywem
innych srodkéw o podobnym dziataniu. Powyzszy zakaz dotyczy réwniez osdb wyznaczonych,
a nie zaznajomionych z niniejszg instrukcja.

» Dokonywania napraw przez osoby do tego nieupowaznione, pod grozbg utraty gwaranciji.

* Szarpania, przecinania przewoddw elektrycznych i innych czynnosci nie zwigzanych z normalng
obstuga i konserwacjg urzadzenia.

+ Dokonywania napraw, dotykania elementow instalacji elektrycznej przed wyjeciem wtyczki z
gniazda wtykowego.

* Wkiadania i wyjmowania wtyczki mokra reka.

* Konserwacji urzadzenia bedgcego pod napieciem.

» Uzytkowania urzgdzenia niesprawnego technicznie lub ktérego dziatanie wzbudza podejrzenie
usterki

Nie stosowanie si¢ do podanych instrukcji i wskazowek BHP moze powodowac urazy w wyniku
porazenia pradem elektrycznym jak réwniez urazy mechaniczne np. uderzenia, otarcia.

Nie przestrzeganie zasad higieny (czystosci) i nalezytej konserwacji moze powodowaé
zagrozenia biologiczne np. zatrucia, kontakt zywnos$ci z narzedziami roboczymi i ostonami
w strefie spozywczej.

Czyszczenie i konserwacja

Nalezy utrzymywac urzadzenie w czystosci.

Przed czyszczeniem odigczy¢ doptyw pradu elektrycznego. Myé miekka, wilgotng szmatkg najpierw
z ptynem do mycia naczyn a potem zwilzong tylko czystg wodg. Po umyciu wytrze¢ do sucha.
Zywno$é pozostatg w komorze usuwac za pomocy fopatki i specjalnej szczotki. Nalezy uwazaé
by nie uszkodzi¢ ptyty szamotowej. Nie wolno dopusci¢ do nagtego schtodzenia ptyty (np. umycie
lub polanie wodg goracej ptyty)- grozi uszkodzeniem! Szamot mozna my¢ zimng wodg dopiero po
catkowitym ostygnieciu.

Do czyszczenia nie uzywaé wdy pod cisnieniem ani proszkéw z drobinami ciernymi.

Zalecane jest podpisanie umowy z serwisem. Prawidtowa opieka techniczna nad urzgdzeniami
moze by¢ zapewniona tylko przez uprawnionych serwisantow, kiorzy zapewniajg zachowanie
obowigzujacych norm i przepiséw. Optymalna czestotliwos¢ przegladdéw technicznych to 1x na 6
miesiecy, a przy wyjatkowym obcigzeniu urzadzenia 1x na 3 miesigce. Dzieki takim przeglgdom
mozna unikng¢ powazniejszych uszkodzen, a przez to obnizy¢ koszt eksploatacji urzadzenia.

Postepowanie w przypadku awarii
Odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej i wezwac firme serwisujaca.
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Instrukcja obstugi

UWAGA! Przed rozpoczeciem pracy z urzgdzeniem, nalezy z catej powierzchni $ciggnac
ochronna folig, a nastepnie przemy¢ urzadzenie ptynem do naczyn, a nastepnie przetrze¢ wilgotng
szmatka.

Nalezy uruchomi¢ piec na 30 min. przy maksymalnej mocy i odczeka¢ 8 godzin zanim poraz
pierwszy uzyje sie pieca do pieczenia zywnosci.

Drzwiczki nalezy otwiera¢/zamykac za pomocg raczek (H). W trakcie pracy i tuz po niej nie dotykac
metalowych elementow urzadzenia - grozi poparzeniem. Wszystkie elementy panelu sterowania
oraz uchwyty sg chronione przed nagrzewaniem sie. Przy wktadaniu i wyjmowaniu zywnosci z
komory pieca nalezy uzywaé rekawic ochronnych.

Nie zastaniaj pieca, nie kladz na nim zadnych sprzetow.

Sterowanie

Podigcz zasilanie. Przekreé¢ pokretto regulacji (A) do pozycji ,I”. Za pomoca pokretet termostatu
mozna oddzielnie regulowaé temperature gornej (B) i dolnej (C) grzatki. Nagrzewanie grzatek
sygnalizujg kontrolki (D), ktére gasng gdy grzatki osiggng ustawiong temperature.

Aby wytaczy¢ grzatki nalezy pokretta termostatow ustawi¢ na temperature 0°C.

Oswietlenie wnetrza komory wtacza sie (pozycja ,I”) i wytacza (pozycja ,0”) za pomocag przycisku
(E). Oswietlenie dziata tylko kiedy urzadzenie jest wigczone wigcznikiem gtéwnym (A).
Urzadzenie wytacza sie przekrecajac pokretto (A) na pozycje ,0”. Nalezy wczesniej upewnic sie,
ze grzatki i oswietlenie sg wytaczone.

RYS. 1

------‘-‘----'-"‘-—-.
®\ T
H] [
A - wigcznik gtowny E - wlacnik wewnetrznego oswietlenia
B - termostat gérnych grzatek F - termometr
C - termostat dolnych grzatek G - raczka klapy

D - kontrolka nagrzewania H - uchwyty drzwiczek



Wskazowki

Podczas pieczenia nalezy obserwowac stan pizzy i zmieniac jej potozenie dla rwnomiernego
pieczenia

Przy witagczeniu ustawi¢ tersmostaty komory na maksimum. Gdy grzatki sie nagrzejg ustawic
zgdang temperature

Temperatura ustawiona na dolnej i gérnej grzatce nie jest z reguly taka sama (nizsza temperatura
na dolnej grzatce)

Przy wtgczonym i pustym piecu rosnie temperatura szamotowych desek od gérnych grzatek
Przy pietrowych piecach dochodzi do transferu ciepta pomiedzy dolng i gérng komora.

Nalezy regularnie czysci¢ deski szamotowe odpowiednimi narzedziami

Do kazdego pieca mozna kupi¢ podstawowy zestaw narzedzi

Oswietlenie komory wiaczaj tylko podczas pieczenia - zwiekszysz dzieki temu zywotnosé
zarowek

Przy duzym nagromadzeniu pary w komorze mozna na chwile otworzy¢ klape w celu ulotnienia
pary (rys. 1,G")

Podtaczenie przewodu do ekwipotencjalizacji (wyréwnania potencjatéw) (RYS. 2)

Listwa zaciskowa znajduje sie na tylnej stronie urzadzenia




Komora pieca (RYS. 3)

A - deska szamotowa D - podpora génych grzatek
B - Wewnetrzne oswietlenie komory E - grzatka



Schematy

Rysunki wymiarowe

E(P)-4,6,6L,9,9L

B
A D 4 D D D O Py @
( {:
A /I /I d— I fd—Iy d—Iy 1 E E
Typ Wymiary (cm)
wyrobu A B C
E(P)-4 98 92 42
E(P)-6 98 127 42
E(P)-6L | 131 92 42
E(P)-9 131 127 42
E(P)-8,12,12L,18
B
a—D D d—D d—D d—D da—D
° €
]
= Q,
i e N s Y s . ' s . Y s— o W S— ) ° @
Typ Wymiary (cm)
wyrobu A B C
E(P)-8 98 92 76
E(P)-12 98 127 76
E(P)-12L | 131 92 76
E(P)-18 | 131 127 76




Schematy podtaczenia
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Legenda schematow podtgczenia

1 Listwa zaciskowa

2 Wytacznik O/I

3 Wytacznik oswietlewnia O/I
4 Przetacznik obrotowy

5 Wytacznik przyciskowy

6 Wytacznik krancowy

7 Mikrowytgcznik

8 Przekaznik

9 Styki przekaznikowe

10 Wytacznik czasowy

1" Termostat pracy

12 Termostat zabezpieczajgcy
13 Kontrolka pomaranczowa
14 Kontrolka zielona

15 Dioda

16 Wewnetrzne oswietlenie
27 Grzatka

28 Ptyta grzejna

19 Transformator

20 Bezpiecznik

21 Opornica

22 Termoelement

23 Czujnik

24 Silnik suwowy

25 Silnik wentylatora

26 Kondensator wyjscia

27 Swieca zaptonowa

28 Zawor gazu

29 Przejscie

30 Termometr cyfrowy

w
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Jednostka kontrolna




Gwarancja i serwis

Gwarancja nie obejmuje zadnych cze$ci, ktore podlegajg naturalnemu zuzyciu (uszczelki, zarowki,
czesci plastykowe i szklane itp.) Gwarancja nie obejmuje réwniez urzgdzenia jesli podtaczone byto
niezgodnie z instrukcjg lub przez osoby nie posiadajace odpowiednich uprawnieh. Gwarancja nie
obejmuje uszkodzenh spowodowanych warunkami atmosferycznymi lub przez osoby trzecie.

KARTA GWARANCYJINA
- . . . Producent: Typ produltu; Numer saryjny: 1
Warunklg_m _ konleczny.m do udZ|eI_en|a RM GASTRO 5.0
gwarancji jest prawidlowo wypetniona s :
karta gwarancyjna. Dokument ten ( T } [ TR
dostarcza i wypetnia firma montujaca L L J J
i serwisujaca urzadzenie. F_‘;f‘::;ﬁ;mmm ___________ N
e |
Serwis #
{ Firma
T Preegied ey .|
Proegled techniceny 1.
Proeglad technicrey 1.

wzér karty gwarancyjnej

+ Jesli podczas rozmowy telefonicznej z serwisem RM GASTRO POLSKA klient udzieli mylne;j
informacji majacej znaczenie podczas montazu, dodatkowo wykonane ustugi zostang

zafakturowane (przytacze elektryczne, podtaczenie wodno-kanalizacyjne).
* Wykaz czesci i materialow eksploatacyjnych jest dostepny u producenta.

RM GASTRO jako producent udziela gwarancji, ktéra jest realizowana przez dilera (firme
sprzedajaca urzadzenie). W rzypadku gdy diler nie jest w stanie dokona¢ naprawy lub wymiany
gwarancyjnej prosdimy o bezposredni kontakt z importerem.

RM GASTRO Polska Sp. 2 0. 0. e
ul. Skoczowska 94
43-450 Ustron
(33)854 7326 s
info@rmgastro.pl

www.rmgastro.pl
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