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Firma RM Gastro przekazuje w Panstwa rece to urzadzenie z nadzieja,
ze stanie sie ono zrédiem komfortu pracy, dochodéw i inspirac;j.

Niniejsza instrukcja ma na celu usprawnienie pracy z urzadzeniem
i ochrone bezpieczenstwa uzytkownika, dlatego prosimy o uwazne jej przeczytanie.

1. Wstep

Producent nie odpowiada za posrednie lub bezposrednie szkody wynikte ze ztej instalaciji,
konserwaciji, niewtasciwego uzytkowania lub nieprzestrzegania przepiséw wymienionych w tej
instrukciji.

Polecenia wazne sg dla modeli: P-98G / TP2-98G / TPF-98G / TPF-98GE / TPF2-912GV /
TPF-912G / TP2-912G

* Instrukcje nalezy starannie przechowywac.

» Urzadzenie moze obstugiwac wytgcznie osoba dorosta i przeszkolona. Zabrania sie obstugiwania
urzadzenia osobom pod wptwem alkoholu lub $rodkéw odurzajgcych. Nie pozostawiac
pracujgcego urzgdzenia bez dozoru.

* Przy sprzedazy lub przemieszczeniu urzadzenia nalezy sie upewnic, ze obstuga lub serwis
zapoznat sie z instrukcjg obstugi i montazu.

« Zaleca sie przeglad urzadzenia minimum 2 razy w roku przez pracownikOw serwisu.
Przy wymianach czesci uzywac oryginalnych czesci zamiennych. Zabrania sie dokonywania
napraw przez osoby nieupowaznione pod grozbg utraty gwaranc;ji.

» Urzadzenia nie nalezy czyscic¢ pod biezgcg wodg lub wodg pod cisnieniem.

* W przypadku wystgpienia awarii urzadzenia nalezy bezzwtocznie odtgczy¢ wszelkie zasilanie oraz
wezwac autoryzowany serwis. Zabrania sie uzywania urzgdzenia niesprawnego technicznie

» Osoby obstugujgce powinny by¢ ubrane w czyste i higieniczne ubranie ochronne, zapewniajace
bezpieczng i wygodng obstuge .

Niestosowanie sie do podanych instrukcji i wskazéwek BHP moze powodowac urazy w wyniku

porazenia pradem elektrycznym jak rowniez urazy mechaniczne np. uderzenia, otarcia.

Nieprzestrzeganie zasad higieny (czystosci) i nalezytej konserwacji moze powodowacé

zagrozenia biologiczne np. zatrucia, kontakt zywnosci z narzedziami roboczymi i ostonami

w strefie spozywczej.



2. Opis i dane techniczne

Tabliczka znamionowa znajduje sie na tylnej Sciance urzgdzenia. Przed instalacjg nalezy zaznajomi¢
sie z instrukcjg podtgczenia instalacji elektrycznej i gazowe;.

Wszystkie urzgdzenia posiadajg znak CE.
Urzadzenie nie emituje hatasu powyzej 70 dB.

llos¢ palnikéw o

mocy 12 kW

llos¢ palnikéw o
mocy 7 kW

llos¢ palnikéw o
mocy 10 kW

Srednica
przytacza gazu

Wymiary
(cm)

Typ wyciagu

TP-98G 1 3/4 inch GAS 80 x 90 x 90 h 144 A
TPF-98G 1 3/4 inch GAS 80x90x90h 194 B11
TPF-98GE 1 3/4 inch GAS 80x90x90h 191 A
TP2-912G 1 1 1 3/4 inch GAS 120x 90 x 90 h 166 A
TPF2-912GV 1 1 1 3/4 inch GAS 120 x 90 x 90 h 254 B11
TPF2-912G 1 1 1 3/4 inch GAS 120 x 90 x 90 h 264 B11
TP2-98G 2 1 3/4 inch GAS 80x90x 90 h 139 A

Moc pieca kW

Moc pieca kW

Catkowita moc

Catkowita moc

Max. prad

Napigcie

Przewo zasilajacy

gaz GN 2/1/3/1

el. GN2/1/3/1

EFA())

el. (kW)

(A)

(V)

(mm2)

TP-98G -1 -1 12

TPF-98G -/- -/- 20,5

TPF-98GE -/- 6,7/- 12 6,7 10,9 400 V/3N/50Hz 15
TP2-912G o//o S//5 29

TPF2-912GV 85/- -1- 37,5

TPF2-912G /13 -/- 42

TP2-98G -/ - -/- 24




3. Dane techniczne palnikow

Palnik wysoki max. 12 kW - min. 7 kW

12,8 kWhl/kg G 30

12,8 kWh/kg G 31

9,45 kWh/m3st. G 20

BUTAN 30 mbar

PROPAN 37 mbar

Z. PLYN 20 mbar

Dysza palnika $r. 1/100 mm

Regulacja minimum 1/100 mm

Dysza pilotujaca sr. 1/100 mm

Zuzycie gazu

165 165 265
130 130 130
19 19 27

kg/h 0,937 kg/h 0,937 m3st./h 1,27

Palnik max. 7 kW - min. 1,8 kW

12,8 kWhl/kg G 30
BUTAN 30 mbar

12,8 kWh/kg G 31
PROPAN 37 mbar

9,45 kWh/m?st. G 20
Z. PLYN 20 mbar

Dysza palnika $r. 1/100mm

Regulacja minimum 1/100 mm

Dysza pilotujaca $r. 1/100mm

Zuzycie gazu

Zuzycie powietrza h = mm

130 130 195
65 65 regulowane
20 20 30
kg/h 0,547 kg/h 0,547 m3st./h 0,740
otwarte otwarte 1

Horak max. 10 kW - min. 2,3 kW

12,8 kWh/kg G 30
BUTAN 30 mbar

12,8 kWh/kg G 31
PROPAN 37 mbar

9,45 kWh/m3st. G 20
Z. PLYN 20 mbar

Dysza palnika $r. 1/100 mm

Regulacja minimum 1/100 mm

Dysza pilotujaca sr. 1/100 mm

Zuzycie gazu

Zuzycie powietrza h = mm

155 155 230
75 75 regulowane
20 20 30
kg/h 0,781 kg/h 0,781 m?3st./h 1,058
otwarte otwarte 1

Horak trouby 2/1 max 8,5 kW - min 2,2 kW

12,8 kWhl/kg G 30
BUTAN 30 mbar

12,8 kWh/kg G 31
PROPAN 37 mbar

9,45 kWh/m?st. G 20
Z. PLYN 20 mbar

Dysza palnika $r. 1/100mm

Regulacja minimum 1/100 mm

Dysza pilotujaca $r. 1/100mm

Zuzycie gazu

Zuzycie powietrza h = mm

145 145 220
75 75 regulowane
19 19 27

kg/h 0,664 kg/h 0,664 m3st./h 0,899
20 20 20

Horak trouby 3/1 max 13 kW - min 3,5 kW

12,8 kWh/kg G 30
BUTAN 30 mbar

12,8 kWh/kg G 31
PROPAN 37 mbar

9,45 kWh/m3st. G 20
Z. PLYN 20 mbar

Dysza palnika $r. 1/100 mm

Regulacja minimum 1/100 mm

Dysza pilotujaca sr. 1/100 mm

Zuzycie gazu

Zuzycie powietrza h = mm

180 180 290
100 100 regulowane
19 19 27

kg/h 1,016 kg/h 1,016 m3st./h 1,376
25 25 25
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4. Instalacja i umiejscowienie

Jakiekolwiek czynnosci montazowe i regulacyjne powinny by¢ wykonywane, gdy urzadzenie
jest odlaczone od sieci. Jesli w procesie regulacji konieczne jest zasilanie urzadzenia, nalezy
zachowacé szczegolng ostroznosé.

Montaz, demontaz oraz wszelkie przerobki powinny by¢ przeprowadzone na podstawie pisemnej
umowy z autoryzowang firma serwisowg z zachowaniem przepiséw zgodnych z obowigzujgcymi
normami w sprawie montazu i podtgczenia urzadzenia.

Montaz, regulacje oraz oddanie do uzytku musi przeprowadzi¢ osoba o odpowiednich kwalifikacjach
- posiadajgca uprawnienia elektryczne i gazowe zgodne z obowigzujgcymi normami.

Urzadzenie moze by¢ instalowane oddzielnie lub w serii z innymi urzadzeniami naszej produkc;ji.

Wentylacja pomieszczenia musi by¢ odpowiednio zaprojektowana, wg. istniejgcych przepiséw
i norm. Powietrze potrzebne do prawidtowego spalania to 2m?3h na moc 1kW.
Typ urzadzenia do wykonania wyciggu jest okreslony na tabliczce znamionowej

Urzadzenie moze stykaé sie tylko z materiatami odpornymi na temperatury wyzsze niz 60°C
- w przeciwnym wypadku konieczne jest zabezpieczenie dodatkowymi materiatami izolujgcymi lub
zachowanie conajmniej dziesieciocentymetrowego odstepu.

Urzadzenie nalezy umiedci¢ na stabilnej, poziomej powierzchni (z max. nierownoscig do 2°)
i wypoziomowaé za pomocg regulacji ndzek.

5. Przytaczenie gazu

Gaz musi by¢ przylaczony materiatami zgodnymi z obowigzujgcymi normami (wgz gazowy
zbrojony). Kazde urzadzenie musi by¢ podigczone do zaworu gazowego, aby bylo mozliwe
odtaczenie doptywu gazu w przypadku awarii. Po instalacji urzgdzenia nalezy sprawdzi¢ jej
szczelnos¢ za pomocyg detektora gazu. Nie nalezy sprawdzac¢ wyciekéw gazu otwartym ogniem.
Rodzaj gazu, na jaki zostato przystosowane urzadzenie, jest wpisany na tabliczce znamionowe;j.

Kontrola podtaczenia wtasciwego typu gazu
Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest przystosowane do typu podtgczonego gazu -
- powinien by¢ zgodny z oznaczeniem na tabliczce znamionowe;.

W przypadku
zmiany instalacji na
gaz propan-butan

. ; . i ) konieczne jest
- skontrolowac parametry dyszy i porownac¢ ze wskazanymi przez producenta. | zamontowanie filtra

Jesli cisnienie jest nizsze niz 25 mbar lub wyzsze niz 37 mbar urzadzenie sko$nego gazowego
nie moze by¢ podiaczone. 1/2 (na ilustracii)

Podiaczenie na gaz ciekty: Cisnienie dla gazu ciektego powinno wynosic
28-30 mbar dla butanu i 37 mbar dla propanu. Zaleca sie kontrole parametrow:
- zmierzy¢ cisnienie i poréwnac ze wskazanym przez producenta

Podtaczenie na gaz ziemny: Cisnienie dla gazu ciektego powinno wynosi¢
18-20 mbar. Zaleca sie kontrole parametréw:

- zmierzy¢ ci$nienie i porownac ze wskazanym przez producenta

- skontrolowa¢ parametry dyszy i poréwnaé ze wskazanymi przez producenta.
Jesli cisnienie jest nizsze niz 15 mbar lub wyzsze niz 22,5 mbar urzadzenie
nie moze by¢ podiaczone.



Kontrola powietrza ssacego palnikéw gtéwnych :

Wszystkie palniki posiadajq regulator powietrza, ktéry umozliwia sterowanie podawanego
powietrza. W tabelce danych technicznych sg podane wartosci orientacyjne dla parametru

X (powietrze zasysane). Powietrze nalezy wyregulowac w taki sposdb aby nie dochodzito do
urywania ptomienia przy zimnym palniku oraz do wybuchow przy palniku gorgcym. Wskazania
przy przebudowie lub zmianie rodzaju gazu.

Przebudowa Iub przerdbka urzadzenia na inny rodzaj gazu musi by¢é wykonana przez
wykwalifikowanego technika z uprawnieniami gazowymi.

Ustawienie minimum

Usun zeliwny ruszt, palnikii ptyty. Aby wyregulowac powietrze nalezy wykreci¢ Srube zabezpieczajgca
wraz ze srubg kontrujgca. Po ustawieniu odpowiedniego doptywu powietrza dokreci¢ Srube kontrujaca.
Moc minimalna palnikéw po wyregulowaniu musi wynosi¢ 7 kW dla palnika zeliwnego, 1,8 kW dla
palnika o mocy 7 kW i 2,3 kW dla palnika o mocy 10 kW.

Sposbb ten jest mozliwy wytgcznie po 20- min. pracy palnika na maksymalnej mocy a po tym czasie
obnizeniu mocy do minimum. Po korekcie nalezy sprawdzi¢ zapton - maksimum i minimum - i upewnic
sie ze ptomien zachowuje sie normalnie nawet podczas szybkich obrotéw pokreta z jednej pozycji na
drugg oraz, ze ptomien nie gasnie przy szybkim otwieraniu i zamykaniu drzwi piekarnika.

Kontrola wydajnosci

Urzadzenie nalezy sprawdzi¢ uwzgledniajgc jego moc.

Moc jest okreslona na tabliczce znamionowej i w tej instrukgcji (tabela, rodz. 2)

Nalezy upewnic sie czy typ gazu jest odpowiedni dla typu pieca, rodzaj gazu jest okreslony na
tabliczce znamionowe;.

W razie zmiany typu gazu nalezy sie bezwzglednie upewnic czy typ gazu odpowiada zalecanemu
w instrukgciji.

Aby zmierzy¢ cisnienie gazu nalezy odkrecic¢ srube zaworu cisnienia. Po ukonczeniu pracy nalezy
sprawdzi¢ szczelnos¢ zaworu.

Uwaga:

* Przy pracy urzadzenia na gaz plynny sruba, ktéra reguluje sie minimum musi by¢
maksymalnie dokrecona.

* Po wymianie dysz na inny rodzaj gazu nalezy zaznaczy¢ zmiane na tabliczce znamionowej
urzadzenia



6. Przestawienie urzadzenia na inny rodzaj gazu

Wymian palnika zeliwnego, regulacja minimum:

Usun zeliwny ruszt, palniki i ptyty. Za pomoca odpowiedniego klucza odkrec¢ i zdejmij dysze (patrz
rozdziat,,Rysunkiischematy” - rys. ,Palnik zeliwny“). Zatéz nowa dysze. Wyreguluj doptyw powietrza.
Dokre¢ $rube kontrujgca. Zatdéz elementy w odwrotnej kolejnosci, niz byly zdejmowane.

Nasze urzgdzenia sg przystosowane i regulowane do pracy na gaz ziemny. Przestawienie na inny
rodzaj gazu musi by¢ przeprowadzone przez uprawnionego technika. Dysze na inny typ gazu sg
dotagczane do urzadzenia, a rozmiar otworu jest podany w setnych mm (patrz: ,Tabela danych
technicznych palnika”).

Wazne:
* po wymianie dysz na inny rodzaj gazu nalezy zaznaczy¢ zmiane na tabliczce znamionowe;j
urzadzenia

* sprawdzi¢ ewentualne wycieki gazu i ptomien gtébwnego palnika
+ sprawdzic czy ptomien palnika pilotujacego okala termopare i czy jego barwa jest niebieska
* uzytkownik jest zobowigzany do przestrzegania instrukcji obstugi

Palnik piekarnika

Aby wymieni¢ dysze w piecu, wykonaj nastepujace czynnosci:

» Zdemontuj dno piekarnika

» Za pomocg odpowiedniego klucza dokonaj zamiany dyszy na inny rodzaj gazu
» Dostosuj doptw powietrza zgodnie z tabelg ,Dane techniczne palnikéw*

7. Podtaczenie do sieci elektrycznej

Przewdd elektryczny powinien posiadac¢ oddzielny bezpiecznik, odpowiadajgcy mocy instalowanego
urzadzenia. Moc urzadzenia nalezy skontrolowaé na tabliczce znamionowej umieszczonej z tytu
urzadzenia.
Listwa zaciskowa znajduje sie na spodzie tylnej czesci obudowy. Przewdd uziemienia musi byé
dtuzszy od pozostatych przewoddéw. Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do sieci. Miedzy urzgdzeniem a
siecig nalezy zamontowac wytacznik zabezpieczajacy zgodny z normami. Przewdd uziemiajgcy nie
moze by¢ podtaczony do tego wytgcznika.
Kabel elektryczny powinien by¢ umieszczony tak, aby w zadnym punkcie nie osiggnat temperatury
0 50° wyzszej od otoczenia. Przed podtgczeniem do sieci nalezy sprawdzi¢ czy:
* bezpiecznik wewnetrzny oraz instalacja sg odpowiednie do obcigzenia urzgdzenia

(patrz tabliczka znamionowa)
* instalacja posiada uziemienie zgodne z normami
* wytacznik zabezpieczajacy jest tatwo dostepny
* urzadzenie jest uziemione za pomoca Sruby z oznaczeniem uziemienia.



8. Instrukcja obstugi

Przed pierwszym uzyciem nalezy:

» Sciggnac¢ wszelkie folie zabezpieczajace

* przemyc¢ urzadzenie wodg z ptynem do mycia naczyn, zmyc¢ detergent i wytrze¢ do sucha

* przeprowadzi¢ przepalenie piekarnika - uruchomi¢ pusty piekarnik na okoto 300°C na 1 godz. do
czasu znikniecia nieprzyjemnego zapachu.

Nie nalezy pozostawia¢ pracujacego urzadzenia bez dozoru.

Termostat bezpieczenstwa

Kuchnie z elektrycznym piekarnikiem sg wyposazone w termostat bezpieczenstwa, ktory zatrzyma
wszystkie funkcje piekarnika w przypadku, gdy temperatura w komorze piekarnika zostanie
przekroczona.

Gdy nastgpi taka sytuacja nalezy wezwac serwis.

Zapalenie i sterowanie palnikow:

Nad kazdym pokrettem, znajdujacym sie na przednim panelu, oznaczony jest czerwonym kolorem
odpowiadajgcy palnik. Aby zapali¢ planik: wcisng¢ pokretto i obréci¢ je w lewg strone do symbolu
matego ptomienia. Nastapi samoczynne zapalenie ptomienia, nalezy ustawi¢ pokretto do pozycji
maksimum i przez chwile przytrzymac wcisniete. Jesli ptomien zgasnie, czynnosci nalezy powtérzyc.
Przekrecajgc pokretto w prawo zwiekszamy temperature, przekrecajgc je w lewo zmniejszamy ja.
Aby zgasi¢ palnik nalezy pokretto termostatu ustawic¢ na pozycje ,0”.

Zapalenie palnika zeliwnego

Za pomocqg haka zdejmij okragta zeliwng ptyte i zapal palnik pilotujacy uzywajac piezozapalnika.
Przytrzymaj pokretto przez chwile aby nagrzat sie czujnik termopary a nastepnie zwolnij pokretto i
natéz spowrotem zeliwng ptyte. Zapal palnik. Jesli ptomien zgasnie, powtorz procedure od nowa.
Aby uzyskaé maksymalng moc palnika nalezy ustawi¢ pokretto do pozycji maksimum, aby otrzymaé
minimalng moc - do pozycji minimum. Ustawienie pokrettg na pozycje iskry zgasi palnik ale nie zgasi
palnika pilotujacego.

Zapalenie i regulacja palnika piekarnika

Przy zapaleniu piekarnika otworzy¢ drzwiczki, ustawi¢ pokretto regulacji na pozycje gdzie znajduje
sie symbol dwdch ptomieni, trzymac wcisniete pokretto piezozapalnika dopoki nie zapali sie ptomien
(nastapi to po ok 10 sekundach). Ptomien mozna skontrolowaé w otworach na dnie piekarnika. Jesli
ptomien zgasnie, czynnosci nalezy powtérzy¢. Nastepnie ustawi¢ pokretto termostatu na wybrang
temperature. Wartosci wskazujgce temperature sg widoczne na pokretle. W celu wytgczenia
piekarnika, przekreci¢ pokretto do pozycji ,0”. Gdy piekarnik jest uruchomiony drzwiczki powinny
by¢ zamkniete.

Sterowanie elektrycznego piekarnika
Przekreci¢ pokretto piekranika w prawo na zadang pozycje.

Temperatura pozadana °C 50 65 100 150 195 245 250
Temperatura ustawiona °C 75 95 130 180 225 270 275

Pokretto czasomierza
Na tym pokretle mozna ustawi¢ czas po uptynieciu ktérego nastapi sygnat dzwiekowy. Piec nie
wytgcza sie automatycznie po wyzerowaniu czasu.
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9. Czyszczenie i konserwacja

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtgczy¢ doptyw gazu i pradu elektrycznego.

Urzadzenia nie nalezy czyscic:

wodg pod cisnieniem.

szczotkami metalowymi

srodkami agresywnymi, zragcymi i powodujacymi korozje
Srodkami zawierajgcymi drobiny cierne

chlorem

Nalezy czysci¢ regularnie. Codzienne mycie urzgdzenia przedtuza jego trwatosc i funkcjonalnosé.
Nierdzewne czesci mozna obmy¢ wilgotng szmatkg z ptynem do mycia naczyn i wytrzeé do sucha.
Aby wyczysci¢ korone palnika nalezy jg zdjga¢, namoczy¢ w cieptej wodzie, doktadnie umy¢ i przed
natozeniem wysuszy¢. Nalezy uwazac by brud nie dostat sie do wnetrza palnika, poniewaz moze
zapchac dysze.

Dla fatwiejszego czyszczenia piekarnika zaleca sie wyjecie rusztu.

Przerwa w eksploatacji
Gdy urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas, nalezy je doktadnie umy¢ i natozy¢ warstwe
ochronng stosujgc odpowiedni srodek oraz odtgczy¢ odptyw gazu i pradu elektrycznego.

Postepowanie w przypadku awarii:
Odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej i wezwac firme serwisujaca.

Zalecane jest podpisanie umowy z serwisem. Prawidtowa opieka techniczna nad urzgdzeniami moze
by¢ zapewniona przez uprawnionych serwisantow, ktérzy zapewniajg zachowanie obowigzujgcych
norm i przepiséw. Optymalna czestotliwo$¢ przegladow technicznych to 1x na 6 miesiecy, a przy
wyjatkowym obcigzeniu urzadzenia 1x na 3 miesigce. Dzieki takim przeglagdom mozna unikngé
powazniejszych uszkodzen, a przez to obnizy¢ koszt eksploatacji urzadzenia.

Czesci zamienne i komponenty:
Mozliwe jest zastgpienie czesci takich jak Swiece i termopara, palniki, panel oraz dno piekarnika.



10. Odprowadzanie spalin

Odprowadzenie spalin

WYCIAG NATURALNY
®

GAS

Wyciag jestumieszczony bezposrednio nad
urzgdzeniem a wentylacja jest zapewniona
przez naturalny ciag komina.

urzadzen typu A (rys.2)

WYCIAG WYMUSZONY

;

‘

Instalacja wentylacyjna nie posiada
naturalnego ciggu, lecz jest on wymuszony
wentylatorem. W tym przypadku konieczne
jest sprzezenie z zaworem doptywu gazu
— w przypadku awarii wentylatora doptyw
gazu do urzadzenia zostanie odciety.

Odprowadzenie spalin urzadzen typu B (rys.2)

WYCIAG NATURALNY

O )

GAS

Przy urzadzeniu typu B11

Wyciag jest umieszczony bezposrednio
nad urzadzeniem, a wentylacja jest
zapewniona przez naturalny cigg komina.
Musi by¢ zapewnione szczelne potaczenie
miedzy wyciggiem a kominem urzadzenia.

WYCIAG WYMUSZONY

.

/
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GAS

o

Instalacja wentylacyjna nie posiada
naturalnego ciggu, lecz jest on wymuszony
wentylatorem. W tym przypadku konieczne
jest sprzezenie z zaworem doptywu gazu
— w przypadku awarii wentylatora doptyw
gazu do urzadzenia zostanie odciety. Okap
wentylacji nad kominkiem urzgdzenia musi
znajdowac sie na wysokosci 1,8m od
podtogi.
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11. Rysunki i schematy

RYSUNEK WYMIAROWY (RYS. 1)
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@ Tabliczka znamionowa

Przytacze energii elektrycznej
@ Przytacze gazu ISO 7-1 R3/4GM
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UMIESZCZENIE SRUBY REGULUJACEJ BY-PASS (RYS. 2)

@ Sruba BY-PASS zaworu palnika
Sruba BY-PASS zaworu piekarnika

PALNIK GLOWNY (RYS. 3)

@ Dysza palnika
Regulacja doptywu powietrza
@ Element palnika pilotujacego
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PALNIK PILOTUJACY - ELEMENTY (RYS. 4)
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@ Sruba mocujaca palnik
Obudowa palnika

@ Regulacja doptywu powietrza
@ Dysza pilotujgca

@ Sruba dyszy

@ Sprezyna

@ Termopara

@ Dysza pilotujgca

Swieca zapalajaca

@ Termopara

@ Kotnierz palnika pilotujacego



PALNIK PIEKARNIKA (RYS. 6)

o
el
// @ Dysza palnika piekranika
< // Regulacja doptywu powietrza

\/

@ Blat prostokatny lewy/prawy
Okragta zeliwna ptyta
@ Wanna

@ Odprowadzanie spalin lewe/prawe
@ Palnik zeliwny

® Pokretto z zaworem

@ Piezozapalnik

@ Pokretto piekarnika

@ Uszczelnienie piekranika

@ Prowadnice rusztu

® Palnik piekarnika

@ Panel przedni

@ Drzwi piekarnika
® Pokrywa dna piekarnika

@ Ruszt piekarnika
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PALNIK ZELIWNY (RYS. 8)

@ Dysza palnika zeliwnego
Element palnika pilotujgcego



SCHEMAT PODLACZENIA ELEKTRYCZNEGO PIEKARNIKA GN 2/1 (RYS. 9)
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SCHEMAT PODLACZENIA PIEKARNIKA GN 3/1 (RYS. 10)
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12. Gwarancja

Gwarancja nie obejmuje zadnych czes$ci, ktdre podlegajg naturalnemu zuzyciu (uszczelki, zaréwki,
czesci plastykowe i szklane itp.). Gwarancja nie obejmuje réwniez urzadzenia jesli podigczone
byto niezgodnie z instrukcjg lub przez osoby nie posiadajgce odpowiednich uprawnien. Gwarancja
nie obejmuje uszkodzen spowodowanych warunkami atmosferycznymi, przez osoby trzecie lub
nieodpowiednig eksploatacje.

Wykaz czesci i materiatow eksploatacyjnych jest dostepny u producenta.

KARTA GWARANCYJINA
Producent: Tri produliu Mumes sergjny: 1

Warunkiem koniecznym do udzielenia [“"m‘rf.'f‘”u:;a
gwarancji jest prawidiowo wypetniona

karta  gwarancyjna.  Dokument  ten ﬁl[ﬁm}

dostarcza i wypelnia firma montujaca =

!(upujacy
i serwisujaca urzadzenie. e I e T "m».'::";.’.mm

aprews gmsrancrias 8. Mapreses guarsscying 6

wzor karty gwarancyjnej

RM GASTRO s.r.o. jako producent udziela gwarancji, ktéra jest realizowana przez dilera (firme
sprzedajaca urzadzenie). Wzs przypadku, gdy diler nie jest w stanie dokona¢ naprawy lub
wymiany gwarancyjnej prosimy o bezposredni kontakt z importerem:

RM GASTRO Polska Sp. z 0. o. Firma serwisujgca:
ul. Skoczowska 94
43-450 Ustron
(33) 854 73 26
info@rmgastro.pl
www.rmgastro.pl



