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Oswiadczenie zgodnosci norm

Deklaracja zgodno$ci dotgczana jest do kazdej instrukcji obstugi kuchni zeliwnej gazowe;.

Dane techniczne

Tabliczka znamionowa znajduje sie na tylnej czesci obudowy urzgdzenia. Przed instalacjg zaleca
sie zapoznanie ze schematem podigczenia elektrycznego i wszystkimi nizej umieszczonymi infor-
macjami.

Wszystkie kuchnie zeliwne gazowe posiadajg znak CE

Urzadzenie nie emituje hatasu powyzej 70 dB

Rok budowy urzgdzenia 2005

llo$¢ palnikow llosé¢ palnikow llos¢ palnikow

Wymiar

Typ urzadz. Przytacze gazu e Typ urzadzenia

o mocy 12 kW o mocy 3,5 kW o mocy 5,5 kW

TP-78G 1 B - 1/2 inch GAS 80x70x90 v 121 A

TPF-78G 1 - = 3/4 inch GAS 80x70x90 Vv 169 A

TPF-78GE 1 - - 3/4 inch GAS 80x70x90 v 163 A

TP2-712G 1 1 1 1/2 inch GAS 120x 70 x 90 v 157 A

TPF2-712GV 1 1 1 3/4 inch GAS 120x70x 90 v 227 A

TPF2-712GEV 1 1 1 3/4 inch GAS 120x 70 x 90 v 226 A

TPF2-712G 1 1 1 3/4 inch GAS 120 x 70 x 90 v 209 A

TPF2-712GE 1 1 1 3/4 inch GAS 120x 70 x 90 v 202 A

Typ urzads.  MocPRRT O Nos e Moccionta  Mocgaliowla  Merpad  NaBee  preguga )
o/- -/- 12,0
73/- -/- 19,3 0,01 0,01 230 V/50Hz
-/- 50/- 12,0 5,0 8,7 400 V/3N/50Hz 5x1
-/- -1/- 21,0 0,01 0,01 230 V/50Hz 3x1
7,31/- -/- 28,3 0,01 0,01 230 V/50Hz 3x1
-/- 50/- 21,0 5,0 8,7 400 V/3N/50Hz 5x1
-/11,0 -/- 32,0 0,01 0,01 230 V/50Hz 3x1
-/- -16,9 21,0 6,9 11,3 400 V/3N/50Hz 5x1




Podstawow informacje

Kuchnie gazowaigazowo-elektr. produkowane sgz myslg o maksymalnejwydajnosci, ajednoczesnie
o duzej wytrzymatosci i prostej w obstudze.

* Palniki o mocy 3,5 5,51 12kW z ptomieniem wewnetrznym i zewnetrznym
» Zoptymalizowany ptomien i zuzycie gazu

* Nierdzewny piekarnik o wymiarach GN 2/1 i GN 3/1

* Mocna konstrukcja

* Ergonomiczny ksztatt czeSci sterujgcych

* Prosty ksztatt pozwala na tatwe utrzymanie w czystosci urzadz.
* Prosta obstuga

Kontrola opakowania i urzadzenia

Urzadzenie opuszcza nasze magazyny w opakowaniu, na ktérym sg umieszczone odpowiednie-
symbole. Wewnatrz opakowania znajduje sie instrukcja obstugi. Jesli zauwazymy uszkodzenie opa-
kowania, nalezy niezwtocznie reklamowac u spedytora. Reklamacja powinna byc sporzadzona pi-
semnie, potwierdzona podpisami obu stron.P6zniejsze reklamacje nie bedg akceptowane.

Wazne

Niniejsza instrukcja powinna by¢ przeczytana z uwaga, poniewaz zawiera wazne informacje bezpi-
eczenstwa, montazu oraz obstugi.

* Polecenia wazne sg dla tego urzadzenia.

* Instrukcjg nalezy starannie przechowac.

* Przy sprzedazy lub przemieszczeniu urzadz. nalezy sie upewnic, ze obstuga lub serwis zapoznat
sie z instrukcjg obstugi i montazu.

* Urzadzenie moze obstugiwaé wytgcznie osoba przeszkolona.

* Nie uruchamia¢ bez dozoru.

« Zaleca sie przeglad urzadz. minimum 1 raz w roku przez pracownikdéw serwisu.

* Przy wymianach cze$ci uzywac czesci zamienne oryginalne.

* Urzadzenie nie nalezy czysci¢ strumieniem wody lub prysznicem .

* Podczas awarii lub ztej pracy urzadzenia nalezy odtgczy¢ (woda, elektr. gaz) i wezwac autoryzo-
wany serwis.

* Producent nie odpowiada za szkody wynikte ztg instalacjg lub nie przestrzeganiem w / w prze-
piséw
Wskazoéwki dla nabywcy w przypadku reklamacii
Serwis gwarancyjny i pogwarancyjny przeprowadza firma sprzedajgca urzadzenie.

FIrma SPrzedajgCa: ......ooooiiieiiiieee e

Importer RM GASTRO Polska Sp. z 0. o.
ul. Skoczowska 94
43-450 Ustron
www.rmgastro.pl



Montaz

Instrukcja techniczna montazu i regulaciji.

Do wytgcznego uzytku technikéw serwisu.
Instrukcja ta przeznaczona jest dla technika montazu, aby podtgczenie byto przeprowadzone
prawidtowo i zgodnie z obowigzujgcymi normami.

Przed wykonaniem jakiejkolwiek pracy, urzadzenie musi by¢ odtaczone z sieci elektrycznej.
Jesli urzadzenie nie moze by¢ odtaczone nalezy zachowaé szczegolng ostroznosc¢.

Umiejscowienie.

Dla prawidtowej pracy pieca pomieszczenie, w ktérym urzgdzenie ma by¢ instalowane musi posi-
adac odpowiednig wentylacje. Jesli piec bedzie sie stykat ze scianami mebli - ptyta mebli musi by¢
odporna na temperature 60°C. Montaz, regulacje oraz oddanie do uzytku musi przeprowadzi¢ osoba
o odpowiednich kwalifikacjach - posiadajgca uprawnienia zgodne z obowigzujgcymi normami.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzic¢ czy urzadzenie nie jest uszkodzone. Po ustawieniu pieca nalezy
go wypoziomowac za pomocg regulowanych stopek (maks. nierbwnos¢ do 2°)

Urzadzenie moze by¢ montowane pojedynczo lub w zestawie z urzgdzeniami naszej produkcji. Na-
lezy bezwzglednie utrzymac odlegto$¢ min. 10 cm od materiatow tatwopalnych.



Instrukcja montazu i obstugi piecy gazowych i kombinowanych.

Wazne.

Gwarancja nie obejmuje uszkodzen powstatych w wyniku nieprawidtowego uzywania, niezgodnego
z instrukcjg obstugi.

Montaz.

Montaz, naprawy oraz demontaz urzgdzenia, z powodu moziwosci uszkodzenia przewodu gazowe-
go, powinny by¢ przeprowadzone przez autoryzowany serwis na podstawie umowy, przy czym
muszg by¢ zachowane wszelkie normy bezpieczehnstwa. W pomieszczeniu, w ktérym piec jest in-
stalowany, powinny by¢ zachowane wszelkie normy wynikajgce z przepiséw (wentylacja). Powie-
trze potrzebne do prawidiowego spalania sie to 2m 3/1 godz. na moc 1kW.Piec pracowa¢ moze w
zestawie z innymi urzgdzeniami naszej produkcji. Nalezy utrzyma¢ minimalne odlegtosci od materi-
atéw tatwopalnych minimum 10cm.

Typ pieca dla przeprowadzenia odciggu jest deklarowany na tabliczce znamionowej (rys 4)

Podtaczenie przewodu elektrycznego do sieci.

Przewdd elektryczny powinien posiadac¢ oddzielny bezpiecznik, odpowiadajgcy mocy instalowane-
go pieca. Moc urzadzenia nalezy sprawdzi¢ na tabliczce znamionowej umieszczonej na bocznej
Scianie urzadzenia.

Listwa zaciskowa znajduje sie na dolnej tylnej $cianie. Przewo6d ochronny musi by¢ podtgczony do
zacisku ochronnego urzadzenia.Urzadzenie nalezy podtgczy¢ bezposrednio do sieci. Miedzy urzad-
zeniem, a siecig nalezy zamontowac wytgcznik zabezpieczajgcy zgodny z normami.

Przewod uziemiajgcy nie moze by¢ odtgczany tym wytacznikiem.

Przewdd elektryczny powinien by¢é umieszczony tak , by nie byt narazony na dziatanie wysokiej
temperatury i uszkodzenia mechaniczne

Przed podtgczeniem do sieci nalezy sprawdzi¢ czy:

- zabezpieczenia oraz instalacja sg odpowiednie do obcigzenia urzadzenia ( patrz tabliczka znami-
onowa)

instalacja posiada uziemienie zgodne z obowigzujacymi normami

- wylacznik zabezpieczajacy jest fatwo dostepny

Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci w przypadku nie zachowania odpowiednich norm, lub naruszenia
w/w zasad.

Przed uruchomieniem urzadzenie nalezy wyczysci¢ patrz rozdzial czyszczenie i konserwacja.

Podiaczenie weza gazowego.

Podlaczenie pieca do instalacji gazowej powinno by¢ przeprowadzone stalowym lub gietkim wezem
zgodnym z odpowiadajacymi normami. Kazdy piec powinien posiada¢ zawor odcinajacy doptyw gazu do
urzadzenia.

Po montazu nalezy sprawdzi¢ szczelnos¢.

Typ gazu, ci$nienie oraz kategorie sg podane na tabliczce znamionowej.



Kontrola wydajnosci
Piec nalezy sprawdzi¢ uwzgledniajgc jego moc.
Moc jest zaznaczona na tabliczce znamionowej, lub w tej instrukcji na stronie 10.

Nalezy upewni¢ sie czy, typ gazu jest odpowiedni dla typu pieca, rodzaj gazu jest zaznaczony na
tabliczce znamionowe;.

W razie zmiany typu gazu nalezy sie bezwzglednie upewni¢ czy, typ gazu odpowiada zalecanemu
w instrukciji.

Aby zmierzy¢ cisnienie gazu nalezy odkreci¢ Srube zaworu cisnienia. Po ukonczeniu pracy nalezy
sprawdzi¢ szczelnos¢ zaworu.

Podtaczenie na gaz ciekly:

Ciénienie dla gazu ciektego powinno wynosi¢ 28-30 mbar dla butanu i 37 mbar dla propanu. Zaleca
sie kontrole parametréw :

- zmierzy¢ ci$nienie i porownac ze wskazanym przez producenta

- skontrolowa¢ parametry dyszy i porébwnaé¢ ze wskwzanymi przez producenta.

Jesli cisnienie jest nizsze niz 25 mbar, lub wyzsze niz 37 mbar urzadzenie nie moze by¢ podtgczone.

Podtaczenie na gaz ziemny:

Cisnienie na gaz ziemny musi by¢ 18-20 mbar

-zmierz¢ cisnienie i porbwnacé ze wskazanym przez producenta

- skontrolowa¢ parametry dyszy i porébwnaé¢ ze wskwzanymi przez producenta.

Jezeli ciSmienie jest nizsze niz 15 mbar, lub wyzsze niz 22,5 mbar urzadzenie nie moze by¢
podtgczone.

Kontrola powietrza ssacego palnikéw gtéwnych :

Wszystkie palniki posiadajg regulator powietrza, ktéry umozliwia sterowanie podawanego powietrza.
W tabelce danych technicznych sg podane wartosci orientacyjne dla parametru X (powietrze
zasysane). Powietrze nalezy wyregulowac¢ w taki sposéb aby nie dochodzito do urywanie ptomienia
przy zimnym palniku, oraz do wybuchow przy palniku gorgcym.

Wskazania przy przebudowie lub zmianie rodzaju gazu.

Nasze piece sg przystosowane do pracy na gaz ziemny ( patrz tabliczka znamiono-
wa). Przebudowa lub przerébka pieca na inny rodzaj gazu musi by¢ wykonana przez
wykwalifikowanego technika. !

Otwarcie palnika:

W modelach CF i PC: zdjgc¢ ruszty, palnik i ptyty, odpowiednim kluczem wykrecic¢ i wymieni¢ dysze
aby wyregulowaé powietrze nalezy wykreci¢ srube zabezpieczajgcg wraz ze $rubg kontrujgca.Po
regulacji dokreci¢ $ruby spowrotem. Moc minimalna palnikbw po wyregulowaniu musi by¢ 1,2 kW
przy palniku 3,5 kW, i 1,8 kW przy palniku o mocy 5,5 kW.

Uwaga: Przy pracy urzadzenia na gaz ptynny $ruba (A), ktérg reguluje sie minimum musi byé
catowicie zablokowana (wkrecona).



Palnik piekarnika:
Aby wymieni¢ dysze w piekarniku nalezy :

- wyja¢ dno piekarnika

- za pomocg odpowiedniego klucza wymieni¢ dysze zgodng z uzywanym gazem wyregulowac
odpowiednie parametry powietrza (rys 8) podane w tabeli danych technicznych i zabezpieczy¢ za
pomocg Sruby zabezpieczajacej.

Ustawienie minimum: $ciggnga¢ pokretto sterujgce, nastepnie srubokretem poluzowaé Srube
regulacyjng , srube nalezy wykreci¢ do momentu, az moc osiggnie 2,2 kW dla piekarnika 2/1i 3,5
kW dla piekarnika 3/1 sposéb ten jest mozliwy wytgcznie po 20- min. pracy palnika na maksymailne;j
mocy
Wazne :

& Po przestawieniu urzadzenia na inny rodzaj gazu, nalezy zmieni¢ dane na tabliczce znamionowe;.
Podczas uzywania funkcji grila nalezy uzywac¢ blachy zabezpieczajgce;j.

Instrukcja obstugi

Zapalenie i sterowanie palnikéw (rys.1,4):

Nad kazdym pokrettem znajdujgcym sie na przednim panelu oznaczony jast czerwonym
kolorem odpowiadajgcy palnik. Przy zapaleniu nalezy przekreci¢ pokretto w lewg strone do
znaku max. ptomienia, trzymajac pokretto wcisniete, jednocze$nie nacisng¢ przycisk zapalnika
piezzoelektrycznego w modelach z piekarnikiem gazowym, lub przycisk zapalnika elektrycznego
w modelach z piekarnikiem elektrycznym. Przytrzymaé pokretto jeszcze kilka sekund i puscic. Jesli
ptomien zgasnie powtorzy¢ cykl ponownie.Przekrecajgc pokretto w prawo lub lewo, zwiekszamy lub
zmniejszamy ptomien i moc palnkia. Jesli chcemy palnik wytgczy¢, przekrecamy do pozyciji 0.

Zapalenie palnika pod ptyta zeliwne (rys. 6) haczykiem wyjg¢ Srodkowa, okragtg czes¢ ptyty
i zapalnikiem nalezy zapali¢ palnik pilotujgcy. Przycik przytrzymujemy jeszcze kilka sekund.
Manipulacja przyciskiem zapalajgcym jest taka sama jak w przypadku zapalania palnika otwartego.
Po zapaleniu palnika pilotujgcego nalezy zatozy¢ okraglg czesc¢ ptyty. Jesli ptomyk zgasnie caty cykl
nalezy powtdzy¢.Przekrecajgc pokretto w poz. min lub max. zwiekszamy lub zmniejszamy ptomien i
moc palnkia. Je$li chcemy palnik wylgczy¢, przekrecamy w pozycje 0.

Zapalenie i regulacja palnika piekarnika (rys. 2, 3):

Aby zapali¢ piekarnik otwieramy drzwi piekarnika, przyciskamy i przekrecamy pokretto w pozycje 10
nastepnie przyciskamy przycisk zapalajacy, w dnie pikarnika skontrolowa¢ mozna ptomien palnika
pilotujgcego i po okoto 10 sek. mozna zwolni¢ pokretto zapalajace. Jesli ptomien zgasnie caty cykl
nalezy powtorzy¢. Aby zapali¢ palnik gtéwny pokretto nalezy obroci¢ w lewo, nastepnie ustawi¢
zadang temp. Przy przekreceniu pokretta w pozycje zapalania ptomyka pilotujgcego, palnik gtéwny
zgasnie i palit sie bedzie tylko ptomyk pilotujgcy. Dla catkowitego wytgczenia piekarnika nalezy
nacisngc¢ pokretto i przekreci¢ w pozycje 0.

Uwaga
Przy uzywaniu piekarnika nie zostawia¢ otwartych drzwi piekarnika bo moze
dojs¢ do uszkodzenia pokretet i kontrolek.

Zalaczenie piekarnika elektrycznego
Pokretto obréci¢ w prawo i ustawi¢ pozadang temperature

TEMPERATURA POZADANA : 50 65 100 150 195 245 250
TEMPERATURA NASTAWIONA: 75 95 130 180 225 270 275

(rys. 2)



Czyszczenie i konserwacja:
Codzienne czyszczenie jest gwarancjg dobrej i dlugotrwatej pracy. Czesci nierdzewne nalezy my¢
wilgotng szmatkg nasgczong szamponem. Nie uzywac¢ srodkdéw zawierajacych chlor.
Wskazéwki do czyszcenia poszczegodlnych czesci:
Palniki - zdjg¢ poszczegolne czesci i wiozy¢ do cieptej wody, celem odmoczenia, doktadnie umyc¢ i
wytrze¢ do sucha.
Piekarnik: dla tatwiejszego czyszczenia piekarnika nalezy wyjg¢ ruszt.
W razie awarii:
Zamkng¢ doptyw gazu i odigczy¢ zasilanie elektryczne.



Sterowanie TP, TPF

Pokretto palnika
3,5 kW a 5,5 kW Wit Pokretto piekarnika Pokretto zegara
yt.

Zapalanie
Max.

Mini.

Ustawienie tem-
peratury

rys. 1

Ustawienie czasu
Po zakornczeniu uruchomi sie sygnat

Pokretto palnika ptyty zeliwnej

| — Wyt
02 Zat.
Maximum

Minimum

Sterowanie piekarnika el.

@ Pokretto ustawienia czasu

Pokretto ustawienia temperat.
@ Symbol czasu

@ Symbol temperatury

@ Kontrolka biata - zatgczenia

® Kontrolka zielona - pracy

rys. 5
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Palnik max. 3,5 kW - min. 1,2 kW

Dysza palnika. 1/100 mm
Ustawienie min. 1/100 mm
Zuzycie gazu

Przeplyw powietrza h = mm

Palnik max. 5,5 kW - min. 1,8 kW

Dysza palnika. 1/100 mm
Ustawienie min. 1/100 mm
Zuzycie gazu

Przeptyw powietrza h = mm

Palnik ptyty max 12,0 kW - min 7,0 kW

Dysza palnika. 1/100 mm
Ustawienie min. 1/100 mm
Zuzycie gazu

Przeptyw powietrza h = mm

Palnik piekarni 2/1 max 7,3 kW - 2,2 min

Dysza palnika. 1/100 mm
Ustawienie min. 1/100 mm
Dysza pilotujaca @ 1/100 mm
Zuzycie gazu

Przeptyw powietrza h = mm

Palnik piekarnik 3/1 max 11 kW - min

Dysza palnika. 1/100 mm
Ustawienie min. 1/100 mm

Dysza pilotujaca @ 1/100 mm

Zuzycie gazu

Przeptyw powietrza h = mm

/\ UWAGA

Dane techniczne palnikow

12,8 kWhl/kg G 30
BUTAN 30 mbar

12,8 kWh/kg G 31
PROPAN 37 mbar

9,45 kWh/mdst. GZ 50
20 mbar

93 93 145

60 60 wyregulowane
0,273 kg/h 0,273 kg/h 0,37 m3st./h

27 27 14

12,8 kWhl/kg G 30

12,8 kWh/kg G 31

9,45 kWh/m?st. GZ 50

BUTAN 30 mbar PROPAN 37 mbar 20 mbar
117 17 180
70 70 sefiditelné
0,43 kg/h 0,43 kg/h 0,582 m3st./h
27 27 14

12,8 kWhlkg G 30
BUTAN 30 mbar

12,8 kWh/kg G 31
PROPAN 37 mbar

9,45 kWh/m3st. G 20
Z. PLYN 20 mbar

165 165 260
130 130 130
19 19 27
0,937 kg/h 0,937 kgh 1,27 m3st/h

12,8 kWh/kg G 30

12,8 kWh/kg G 31

9,45 kWh/m’st. GZ 50

BUTAN 30 mbar PROPAN 37 mbar 20 mbar
145 145 205
75 75 sefiditelné
19 19 27
0,570 kg/h 0,570 kg/h 0,772 m3st./h
12 12 12

12,8 kWhlkg G 30

12,8 kWh/kg G 31

9,45 kWh/m3st. GZ 50

BUTAN 30 mbar PROPAN 37 mbar 20 mbar
175 175 270
100 100 seriditelné
19 19 27
0,859 kg/h 0,859 kg/h 1,164 m3st./h
13 13 13

Gwarancja nie obejmuje zadnych czesci, ktére podlegajg naturalnemu zuzyciu ( uszczelki, zaréwki,
czesci plastykowe i szklane itp.) Gwarancja nie obejmuje rowniez urzadzenia jesli podtgczone byto
niezgodnie z instrukcjg lub przez osoby nie posiadajgce odpowiednich uprawnien. Gwarancja nie
obejmuje uszkodzen spowodowanych warunkami atmosferycznymi lub przez osoby trzecie.

1



Rysunek z punktami podigczeniowymi (rys. 6)
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@ Tabliczka znamionowa

Przytacze elektryczne

@ Przytacze gazowe I1SO 7-1 R1/2 GM (TP...) R3/4GM (TPF...)

Konstrukcja palnika i ustawienie powietrza (rys. 7)

Przepustnica powi-

00009 o00Jpooo 0 o000 Q etrza
| | %

@ Termopara
Elektroda zapalajgca
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Palnik (rys. 8)

@ Korona
Termopara

@ Elektroda zapalajaca

@ Podstawa korony

Otwory doprowadzajgce gaz
do korony

Osadzenie na podstawe
Pojemnik

Przepustnica

OO

Dysza

Montaz okapu (wyciggu) typu A (rys. 9)

Ciag samoczynny

®

GAS

Podtaczenie ciggu bezposrednio
do przewodu kominowego. Od-
cigg spalin zabezpiecza naturalny
cigg komina.

Ciag wymuszony

A

Podtaczenie okapu z wymuszonym ciggiem.
Odcigg spalin nastepuje po zatgczeniu wen-
tylatora. W tej wersji niezbedne jest potgcze-
nie z doptywem gazu, zabezpieczajgce jego
odigczenie w razie awarii wentylatora.
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Poszczegdlne elementy urzadzenia (obr. 10)

14

@ BY-PASS piekarnika
@ Termostat piekarnika
@ Palnik pilotujacy

@ Elektroda zapalajgca

@ Elektroda zapalajgca

® Termopara

@ Regul. powietrza palnika

® Dysza

@ Regul. powietrza piekarnika
@ Dysza piekarnika

@ Termopara

@ Elektroda zapalajgca

@ Pilotnik pilotujacy
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Schemat podiaczenia el. piekarnika GN 2/1 (rys. 11)
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