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Deklaracja zgodnosci

Producent oswiadcza, ze urzadzenia sg wykonane wedtug polskich norm i przepiséw Unii Europej-
skiej. Montaz musi by¢ przeprowadzony zgodnie z obowigzujgcymi normami, zwtaszcza w kwestii
odpowiedniego wietrzenia pomieszczen i systemu odprowadzenia spalin.

& Uwaga!

Producent nie odpowiada za szkody wynikte posrednio lub bezposrednio przez: ztg instalacje,
niewlasciwg obstuge lub przerdbki, niedostateczna konserwacje lub inne przyczyny niezgodne z
punktami warunkdéw sprzedazy. Urzadzenie to przeznaczone jest do profesjonalnego uzywania i
musi by¢ obstugiwane osobami o odpowiedniej kwalifikacji. Czesci, ktdre byty po nastawieniu zabez-
pieczone przez producenta lub pracownika serwisu nie mogg by¢ zmieniane.

Dane techniczne

Tabliczka znamionowa znajduje sie na tylnej czesci obudowy urzadzenia. Przed instalacjg zaleca
sie zapoznanie ze schematem podtgczenia elektrycznego i wszystkimi nizej umieszczonymi infor-
macjami.

Napigcie Prad Moc maksymalna  Przekréj kabla Wymiary Rozmiar ptyty Waga
(VIHz) maksymalny(A) (kW) zas. (mm?) (cm) (cm) (kg)

FT**-74 ET* 400 /3N /50 6,5 4,5 5x1 40x70x90 h 39 x 52 64

FT**-78 ET* 400 /3N /50 131 g 5x15 80x70x90h 79 x 52 110

FT**-712 ET* 400 /3N /50 16,5 12,0 5x25 120x70x 90 h 119 x 52 150

FTC-7T4 ET 400/3N /50 4,8 3.3 5x1 40 x70x90 h 39 x 52 62

FTC-78 ET 400/3N /50 9,6 6,6 5x1 80x70x90h 79 x 52 106

L gtadka ptyta

*R ryflowana ptyta

*LR  1/2 gtadka i 1/2 ryflowana
*S chromowana ptyta

Obstuga ptyty (rys.1)

@ Pokretto termostatu

@ Kontrolka zielona

@ Oznaczenie potozenia pokretta

@ Tarcza temperatury




Podstawowe informacje dotyczace plyt grilowych

Piyty grilowe sg wyprodukowane z myslg o maksymalnej wydajnosci, przystosowane do trudnych
warunkéw panujacych w profesjonalnej kuchni, a przy tym sg proste w uzywaniu i utrzymaniu.

* Optymalny dobér mocy ptyty roboczej

» Zdejmowane ochronne $cianki przeciw rozpryskom dla utatwionego czyszczenia
* Duza powierzchnia robocza

* Odptyw nadmiaru ttuszczu do szufladki

* Ergonomiczne ustawienie elementéw sterujgcych

» Powierzchnia utatwiajgca czyszczenie

* Prosta obstuga

Kontrola opakowania

Urzadzenie opuszcza hasze magazyny w opakowaniu, na ktérym sg umieszczone odpowiednie sym-
bole. Wewnatrz opakowania znajduje sie instrukcja obstugi. Jesli zauwazymy uszkodzenie opako-
wania, nalezy niezwtocznie reklamowac fakt ten u spedytora. Reklamacja powinna by¢ sporzadzona
pisemnie, potwierdzona podpisami obu stron. Pozniejsze reklamacje nie bedg akceptowane.

Wazne
Niniejsza instrukcja powinna by¢ przeczytana z uwagg, poniewaz zawiera wazne informacje
bezpieczenstwa, montazu oraz obstugi.

» Ten dokument dotyczy produktu wyszczegolnionego w tytule.

* Instrukcje nalezy zachowad.

* Urzadzenie moze obstugiwaé wytgcznie osoba dorosta.

* Przy sprzedazy lub przemieszczeniu urzgdz. nalezy upewnic sie, ze obstuga lub serwis zapoznat
sie z instrukcjg obstugi i montazu.

» Urzgdzenie moze obstugiwaé wytgcznie osoba przeszkolona w zakresie obstugi.

» Urzadzenie stuzy jedynie do smazenia mies, ryb, warzyw itp.

* Nie uruchamiac¢ bez dozoru.

» Zaleca sie przeglad urzadzenia minimum 2 razy w roku przez pracownikow serwisu.

* Przy wymianach czesci uzywac czesci zamienne oryginalne.

» Urzadzenie nie nalezy czysci¢ (z zewnatrz) strumieniem wody lub prysznicem.

» Podczas awarii lub ztej pracy urzadzenia nalezy odtaczy¢ i wezwacé autoryzowany serwis.

* Producent nie odpowiada za szkody wynikte ztg instalacjg lub nie przestrzeganiem w/w przepiséw.



Informacja o instrukcji
Tylko dla wyspecjalizowanych technikéw!

Instrukcja przeznaczona jest wytgcznie dla technika, ktory jest przeszkolony w zakresie instalacji
urzgdzenia. Nalezy przestrzegac istniejace normy.

Kazda czynnos¢ zwiazana z regulacja itp. musi by¢é wykonywana wytacznie przy wytaczonym
urzadzeniu z sieci.

Umiejscowienie

Do regulacji urzadzenia jest konieczne, by pomieszczenie - kuchnia - byto odpowidnio wietrzone
(wg istniejgcych norm). Jezeli urzadzenie bedzie umieszczone tak, ze bedzie stykac sie ze $ciang
pomieszczenia (kuchni), musi by¢ $ciana odporna na temperature powyzej 60°C.

Wazne jest by po odpakowaniu urzadzenia, skontrolowa¢ czy urzgdzenie nie zostato uszkodzone
w czasie transportu. Urzgdzenie umiesci¢ na poziomej powierzchni (z max nierownos$cia do 2°).
Drobne nierownosci mozna wyréwnac za pomocg nozek.

Urzadzenie moze by¢ instalowane oddzielnie lub w serii z innymi urzgdzeniami naszej produkc;ji.
Jest wazne utrzymac odlegto$¢ 10 cm od materiatéw tatwopalnych. W takim przypadku wazne jest
dodatkowe zabezpieczenie materiatami izolujgcymi.



Instrukcja instalacji

& Wazne

Producent nie odpowiada za usterki, ktére powstaty na skutek nieodpowiedniej eksploatacji
urzadzenia wbrew instrukcji obstugi.

Instalacja:

Instalacja, naprawy i ustawienia urzadzen do kuchni profesjonalnych i demontaz mogg by¢
przeprowadzane tylko na podstawie umowy o utrzymywaniu. Taka umowa moze by¢ podpisana ze
sprzedawcg urzadzenia. Muszg by¢ zachowane wszystkie normy i przepisy dotyczgce instalaciji i
bezpieczenstwa pracy.

Wentylacja pomieszczenia musi by¢ odpowiednio zaprojektowana, wg. istniejacych przepisow i
norm. Urzadzenie moze by¢ zainstalowane samodzielnie lub w serii z innymi naszymi urzadzeniami.
Od ewentualnej Sciany z tatwopalnego materiatu musi by¢é dotrzymany odstep ponad 10cm.

& Podtaczenie przewodu elektrycznego do sieci

Przewdd elektryczny powinien posiadac oddzielny bezpiecznik, odpowiadajgcy mocy instalowanego
pieca. Moc urzadzenia nalezy skontrolowac¢ na tebliczce znamionowej umieszczonej na boczne;j
Scianie urzadzenia.

Przewdd uziemiajacy musi by¢ diuzszy od pozostatych przewoddéw. Urzadzenie nalezy podigczy¢
bezposrednio do sieci. Miedzy urzadzeniem a siecig nalezy zamontowa¢ wytacznik zabezpieczajacy
zgodny z normami. Przewdd uziemiajgcy nie moze by¢ podtgczony do tego wytacznika.

Przewdd elektr. powinien by¢é umieszczony tak, aby w zadnym punkcie nie osiggnat temp. o 50°
wyzszej od otoczenia. Przed podtgczeniem do sieci nalezy sprawdzi¢ czy:

* bezpiecznik wewn. oraz instalacja sg odpowiednie do obcigzenia urzadz.(patrz tabl. znam.)

* instalacja posiada uziemienie zgodne z normami

* wyt. zabezp. jest fatwo dostepny

& Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku nie zachowania odpowiednich norm
lub naruszenia w / w zasad.

Przed uzyciem, urzadzenie nalezy wyczysSci¢ (patrz rozdz. czyszczenie i konserwacja). Urzgdzenie
musi by¢ uziemione za pomocg $ruby z oznaczeniem uziemienia.

Utrzymywanie
Zaleca sie kontrole urzgdzenia przez profesjonalny serwis 2 razy w roku. Wszystkie interwencje w

urzgdzeniu moze przeprowadzac tylko przeszkolona osoba, ktéra ma wymagane do tego uprawni-
enia.



Instrukcja obstugi

A Uwagal!

Przedpierwszymuruchomieniemurzadzenianalezy odklei¢folieochronngorazprzemy¢ptyte niewielkg
iloscig wody z ptynem do mycia naczynh. Ponadto, pierwsze uruchomienie ptyty wigze sie z jej wypale-
niem, co trwa ok.15+20 min. W tym czasie z urzgdzenia moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach.

Wiaczanie urzadzenia

Ustawiamy pokretto regulatora (rys.1, A) w prawo ustawiajac zadang temperature w zakresie
50+300°C. Wiaczenie urzadzenia sygnalizuje biata kontrolka (rys.1, B), wiaczenie grzania sygna-
lizuje zielona kontrolka (rys.1, C). Jej zgasniecie sygnalizuje osiggniecie przez ptyte nastawionej
temperatury.

Urzadzenie wytgczamy ustawiajgc pokretto regulatora w potozenie ,O“.

Plyty ceramiczne

Nie nalezy uzywac przyrzadow, ktore mogtyby uszkodzi¢ powierzchnie ptyty ceamicznej. Nie nalezy
zapominac, ze ptyty szybko nagrzewajq sie do zgdanej temperatury i przed jakimkolwiek transpor-
tem powinna ostygngc.

Czyszczenie i konserwacja

- Czyszczenie przede wszystkim powierzchni, ktéra jest w kontakcie z zywnoscig musimy
przeprowadzac codziennie i bardzo doktadnie.

- Czesci nierdzewnych nie wolno czyscic pastami gruboziarnistymi lub srodkami agresywnymi.
- Do czyszczenia nie uzywac papierow sciernych.

- W razie silnego zabrudzenia powierzchni dopuszczalne jest uzycie gabki z utwardzong
powierzchnia.

- Urzagdzenie czysci¢ wytgcznie zimne - w przeciwnym wypadku grozi to oparzeniem.

- W czasie dtuzszej przerwy w eksploatacji urzgdzenia nalezy je zakonserwowac olejem jadalnym i
wytaczyc€ zasilanie elektryczne.

- Urzgdzenia nie nalezy czysci¢ wodg pod cisnieniem (z weza).

- Przy myciu nalezy sciagnaé¢ boczne $cianki ochronne (rys.3).

Pojemnik na zbieranie ttuszczu

W dolnej czesci przedniego panelu obudowy znajduje sie wysuwana szufladka (rys.4, A) pojemnik,
do ktorej ocieka ttuszcz gromadzacy sie na ptycie grzewczej. Pojemnik nalezy regularnie kontrolowac
i w razie potrzeby oczyscic.

Postepowanie w przypadku awarii
Wylaczy¢ urzadzenie i wezwac firme serwisowa.

Serwis gwarancyjny i pogwarancyjny przeprowadza firma sprzedajgca urzadzenie.

Firma sprzedajgCa: .....ooovveviiiiiiiiiiee e

Importer: RM GASTRO Polska Sp. z 0. o.
ul. Skoczowska 94
43-450 Ustron
www.rmgastro.pl

UWAGA!

& Gwarancja nie obejmuje czesci, ktére podlegajg zwyktemu zuzyciu podczas eksploatacji (uszczelki z
gumy, zarowki, czesci ze szkta, czesci plastykowe itp.). Gwarancja nie obowigzuje takze w przypadku,
jezeli urzadzenie zostato zamontowane nie zgodnie z instrukcjg montazu lub obstugiwane byto przez
nieprzeszkolony personel.



Widok fragmentu ptyty z otworem odpltywowym (rys. 2)

@ Ptyta gtadka

Scianka ochronna przeciw odpryskom

@ Rynienka odptywu ttuszczu

@ Otwor odptywu nadmiaru ttuszczu

Widok scigganej scianki ochronnej (rys. 3)

@ Ptyta gtadka

Scianka ochronna przeciw odpryskominy

@ Rynienka odptywu ttuszczu

Widok topatki i szufladki na tluszcz (rys. 4)

@ Szufladka na ttuszcz

@ topatka




Schemat elektryczny FTL,R - 74 ET (rys. 5)
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Schemat elektryczny FTL,R,LR - 78 ET (rys. 6)
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Schemat elektryczny FTL,R,LR - 712 ET (rys. 7)
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