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OSWIADCZENIE ZGODNOSCI Z NORMAMI

Producent oswiadcza, ze urzgdzenia sg wykonane wedtug polskich norm i przepisow Unii Europejskiej.
Montaz musi by¢ przeprowadzony zgodnie z obowigzujgcymi normami, zwtaszcza w kwestii odpowied-
niego wietrzenia pomieszczen i systemu odprowadzenia spalin.

Uwaga!
Producent nie odpowiada za szkody wynikte posrednio lub bezposrednio przez: zlg instalacje,
niewtasciwg obstuge lub przerdbki, niedostateczng konserwacje lub inne przyczyny niezgodne z

punktami warunkow sprzedazy lub instrukcji obslugi. Urzadzenie to prze-
znaczone jest do profesjonalnego uzywania [ musi byé  obstugiwane pr-
zez o0soby o odpowiednich  kwalifikacjach. Czesci, ktore byly po nastawieniu

zabezpieczone przez producenta lub pracownika serwisu nie moga by¢ zmieniane.

DANE TECHNICZNE

Tabliczka znamionowa znajduje sie na tylnej czesci obudowy urzadzenia. Przed instalacjg zaleca sie
zapoznanie z instrukcjg obstugi i wszystkimi nizej umieszczonymi informacjami.

Typ Przyta- | Moc Kat Wymiary Powierz- Wymiary | Objetosé¢ | Waga
urzadzenia cze (kW) | nachylenia | urzadzenia | chnia dna wanny wanny (kg)
gazu ) (cm) (dm?) (cm) U
BR-8G 1,2° 12,0 80 80x70x90 h 30 72x46,5x20 h 50 134

DANE TECHNICZNE PALNIKOW

12,8 kWhlkg 12,8 kWhlkg 9,45 kWh/m?
G 30/G 31 G 31 G20
MODEL DYSZA PROPAN / BUTAN PROPAN GAZ ZIEMNY
30 mbar 37 mbar 20 mbar
DYSZA PALNIKA
11100 MM 130 A 130 A 205 A
USTAWIENIE MINIMUM
11100 MM 85 regulowane regulowane
BR-8G
DYSZAPILOTUJACA @
30 30 30
max 6,95 kW 1/100 MM
min 2,69 kW .
ZUZYCIE GAZU 0,542 kg/h 0,542 kg/h 0,735 m3/h
ZUZYCIE POWIETRZA
H = MM 25 25 25




KONTROLA OPAKOWANIA | URZADZENIA

Urzadzenie opuszcza nasze magazyny w opakowaniu, na ktorym sg umieszczone od-
powiednie symbole. Wewnatrz opakowania znajduje sie instrukcja obstugi. Jesli zauwazy-
my uszkodzenie opakowania, nalezy niezwtocznie reklamowac fakt ten u spedytora. Rekla-
macja powinna by¢ sporzadzona pisemnie, potwierdzona podpisami obu stron. Pézniejsze
reklamacje nie bedg akceptowane.

Wazne
Niniejsza instrukcja powinna by¢ przeczytana z uwaga, poniewaz zawiera wazne informacje
bezpieczenstwa, montazu oraz obstugi.

* Ten dokument dotyczy produktu wyszczegdlnionego w tytule.

* Instrukcje nalezy zachowac.

* Urzadzenie moze obstugiwa¢ wytacznie osoba dorosta.

*  Przy sprzedazy lub przemieszczeniu urzadz. nalezy upewnic sie, ze obstuga lub serwis
zapoznat

* sie z instrukcjg obstugi i montazu.

* Urzadzenie moze obstugiwa¢ wytgcznie osoba przeszkolona w zakresie obstugi.

* Nie uruchamiaé bez dozoru.

» Zaleca sie przeglad urzadzenia minimum 2 razy w roku przez pracownikow serwisu.

* Przy wymianach czesci uzywac czesci zamienne oryginalne.

* Urzadzenia nie nalezy czy$ci¢ (z zewnatrz) strumieniem wody lub prysznicem.

* Podczas awarii lub ztej pracy urzadzenia nalezy odtaczy¢ i wezwac autoryzowany ser-
wis.

* Producentnieodpowiadazaszkodywynikte przezztginstalacjelub przeznieprzestrzeganie

zawartych w instrukcji przepisow.
* Urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie w celu pieczenia i grillowania potraw.

PRZYLACZE WODY

Przytacze wody przeprowadzi¢ za pomocag opancerzonego weza cisnieniowego. Wypust

powinien byc zakonczony zaworem.

Odpad musi byc umieszczony poniej spustu z wanny i musi byc podtaczony do odptywu
popoprzez

syfon.

Srednica do podtaczenia wody 3/4” a srednica wea odpadu to 20 mm.

Wiasciwosci doprowadzanej wody:

» Twardos¢ wody musi sie miesci¢ w zakresie 0,5 - 5 ° francuskich stopni. Jesli twardos¢
bedzie

wieksza nalezy zastosowac zmiekczacz wody.

« Cisnienie wody musi sie miesci¢ w zakresie 50 - 250 kPa.

« Zawartos¢ chloru w wodzie nie moze by¢ wyzsza niz 10 ppm, w przeciwnym wypadku
moze

dojs¢ do uszkodzenia wanny.

» Odczyn wody musi by¢ wyzszy niz 7 pH.

* Przewodnos¢ elektryczna : 50 - 2000 uS/cm(20°C)



INSTALACJA | UMIEJSCOWIENIE

A Wazne

A

Producent nie odpowiada za usterki, ktdre powstaty na skutek nieodpowiedniej eksploatacii
urzadzenia wbrew instrukcji obstugi.

Jakiekolwiek czynnosci montazowe i regulacyjne powinny byé wykonywane, gdy
urzadzenie

jest odtaczone od sieci. Jesli w procesie regulacji konieczne jest zasilanie urzadze-
nia, nalezy

zachowac szczego6lng ostroznosé.

Ponizsze instrukcje przeznaczone sg dla wykwalifikowanego pracownika autoryzowanego
serwisu,

aby przeprowadzit instalacje w poprawny sposob, zgodnie z obowigzujgcymi normami.
Jakakolwiek regulacja powinna by¢ przeprowadzona przy urzgdzeniu odtgczonym od sieci.
Jesli jednak zaistnieje koniecznos¢ regulacji w trakcie pracy urzadzenia, nalezy zachowaé
szczegolng ostroznosc.

Instalacja, naprawy i ustawienia urzgdzen do kuchni profesjonalnych i demontaz mogg by¢
przeprowadzane tylko na podstawie umowy o utrzymywaniu. Taka umowa moze by¢ pod-
pisana ze

sprzedawcg urzadzenia. Muszag by¢ zachowane wszystkie normy i przepisy dotyczace in-
stalacji i

bezpieczenstwa pracy.

Do regulacji i instalacji urzadzenia jest konieczne, by pomieszczenie - kuchnia - byto od-
powidnio

wietrzone (wg istniejgcych norm).

Jezeli urzadzenie bedzie umieszczone tak, ze bedzie stykacé sie ze sciang pomieszczenia
(kuchni), sciana musi by¢ odporna na temperature powyzej 60°C.

Jest wazne aby utrzymac odlegtos¢ 10 cm od materiatéw tatwopalnych. W przeciwnym pr-
zypadku

wazne jest dodatkowe zabezpieczenie materiatami izolujgcymi.

Urzadzenie umiesci¢ na poziomej powierzchni (z max nierownoscia do 2°). Drobne nierow-
NOSCi

mozna wyréwnacé za pomocg hdzek.

Urzadzenie moze by¢ instalowane oddzielnie lub w serii z innymi urzgdzeniami naszej pro-
dukciji.

Wazne jest by po odpakowaniu urzadzenia, skontrolowac czy nie zostato ono uszkodzone
w

czasie transportu.



PRZYLACZE GAZU

Gaz musi by¢ przytaczony materiatami zgodnymi z obowigzujgcymi normami. Kazde urzad-
zenie musi by¢ podtagczone przez zawdr gazowy, aby byto mozliwe odtgczenie doptywu
gazu w przypadku awarii.

Poinstalacjiurzadzenianalezy sprawdzi¢czy niewystepujewyciekgazu.Nienalezy sprawdzac
wyciekow gazu otwartym ogniem. Rodzaj gazu, na jaki zostato przystosowane urzadzenie, jest
wpisany na tabliczce znamionowe;j.

Kontrola podtgczenia wtasciwego typu gazu
Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest przystosowane do typu podigczonego gazu - poditgczony
gaz powinien by¢ zgodny z oznaczeniem na tabliczce znamionowe;.

podtaczenie innego typu gazu

Urzadzenia sg przystosowane do gazu ziemnego. Przestawienie urzgdzenia na inny typ gazu
zasilajacego moze by¢ wykonane jedynie przez wykwalifikowany personel autoryzowanego
serwisu producenta. Dysze na propan-butan sg dotgczone do urzgdzenia w osobnym wo-
reczku.

WYMIANA DYSZY PALNIKA GEOWNEGO

Wypusci¢ wode z wanny.

Odkreci¢ $ruby gorne, trzymajace zastone przednia.

Wyciagnac¢ kabel piezozapalnika

Odkreci¢ dysze i nakreci¢ nowa na zadany rodzaj gazu (patrz tabliczka namionowa)
Przywrdcic¢ zastony do poprzedniego potozenia

WYMIANA DYSZY PALNIKA PILOTUJACEGO
Ptomien palnika pilotujacego ma staty doptyw powietrza. Jedyna mozliwos¢ to wymiana
dyszy

palnika na inny rodzaj gazu. Postepowanie jak w poprzednim punkcie, zastapic dysze
nowa

odpowiadajaca rodzajowi gazu. Je$li dysza bedzie zamontowana prawidtowo ptomien bedzie
delikatnie okalat termopare.

Podtgczenie na gaz ciekty:

Cisnienie dla gazu ciektego powinno wynosi¢ 28-30 mbar dla butanu

i 37 mbar dla propanu. Zaleca sie kontrole parametrow:

- zmierzy¢ cisnienie i poréwnacé ze wskazanym przez producenta

- skontrolowac parametry dyszy i poréwnac ze wskwanymi przez producenta.
Jesli cisnienie jest nizsze niz 25 mbar lub wyzsze niz 37 mbar urzadzenie

W przypadku
zmiany instalacji na
gaz propan-butan
konieczne jest

nie moze by¢ uruchomione! zamontowanie filtra
. . skosnego gazowego
Podtaczenie na gaz ziemny: 1/2 (na ilustracji)

Ci$nienie na gaz ziemny musi wynosi¢ 18-20 mbar

- zmierzy¢ cisnienie i poréwnaé ze wskazanym przez producenta

- skontrolowac parametry dyszy i porownac¢ ze wskwanymi przez producenta.

Jesli cisnienie jest nizsze niz 15 mbar lub wyzsze niz 22,5 mbar urzgdzenie nie moze byc¢
uruchomione!

Kontrola powietrza ssacego palnikow gtéwnych:

Wszystkie palniki posiadajg regulator powietrza, ktéry umozliwia sterowanie podawanego
powietrza. W tabelce danych technicznych sg podane wartosci orientacyjne dla parametru
X (powietrze zasysane). Powietrze nalezy wyregulowac¢ w taki sposob aby nie dochodzito
do urywania ptomienia przy zimnym palniku oraz do ‘wybuchdow’ przy palniku gorgcym



Wazne:

Po przestawieniu urzadzenia na inny typ gazu nalezy zmieni¢ opis na tabliczce
Znamionowe;j.

Kontrola pracy urzadzenia:

« skontrolowac ewentualne wycieki gazu

« skontrolowac¢ zapalanie i ptomien gtéwnego palnika

* skontrolowac ptomien gtéwnego palnika przy pracy z minimalng mocag
* sprawdzi¢, czy ptomien otacza termopare i jest barwy niebieskiej

« zaleca sie uzywac urzgdzenia zgodnie z instrukcjg obstugi

INSTRUKCJA OBStUGI

UWAGA!

Przed uzyciem urzadzenia, niezbedne jest $ciggnaé wszelkie folie zabezpieczajace oraz
przemy¢ woda z ptynem do mycia naczyn (oprécz wanny) i dobrze sptuka¢. Wanne nalezy
wytrze¢ do sycha i dno nasmarowac olejem stotowym, a nastepnie przeprowadzi¢ wypa-
lenie dna przy temperaturze 230°C. Przed rozpoczeciem gotowania dobrze jest wykonaé
przegrzanie wanny (przez pierwsze 3-5 dni wytgcznie smazenie). Jesli wanna byta czyszc-
zona przy pomocy chemii, nalezy rowniez wykonac 4 do 6 cyklow smazenia.

Nigdy nie nalezy wtgczac urzgdzenia gdy jest puste lub nie ma w nim dostatecznej ilosci
wody lub oleju.

Nalezy pamietac¢, ze po wiozeniu potraw podnosi sie poziom wody/oleju.

Po zakonczeniu uzywania urzgdzenia nie zaleca sie pozostawiania go z catkowicie za-
mknietg pokrywa (zta wentylacja powietrza).

ZAPALENIE PALNIKA GEOWNEGO

Zapal palnik pilotujacy - nacisnij i przekre¢ pokretto termostatu do pozyciji * i nacisnij pr-
zycisk piezozapalnika. Ptomien zapali sie automatycznie, nie zwalniaj jeszcze pokretta

- poczekaj 10-20 sekund az nagrzeje sie czujnik temopary. Jesli ptomieh zgasnie powtéz
procedure.

Gtowny palnik zapali sie po przekreceniu pokretta termostatu do pozycji 1 - 7, odpowiada-
jacej ponizszym temperaturom:

Pozycja 1 2 3 4 5 6 7

Temperatura °C 100 125 150 180 210 250 290

Wytgczenie glownego palnika nastapi po przekreceniu pokretta termostatu do pozyciji *,
zostanie zapalony palnik pilotujacy.

Przekrecenie pokretta do pozycji 0 spowoduje zatrzymanie doptywu gazu do obu palnikéw
(gtébwnego i pilotujgcego) - wytaczy urzadzenie.



NAPELNIANIE WANNY WODA

Przekrecajgc zawor w lewo napetni¢c wanne do zgdanego ppziomu a nastepnie zakrecic
zawor przekrecajgc go w prawo. Wode napuszczac tylko przy otwartej pokrywie wanny.

WYLEWANIE WODY Z WANNY WANNY

Nie przystepowac do oprozniania wanny gdy jej zawartosc jest gorgca. Nalezy zaopatrzy¢
sie w odpowiedni pojemnik do spuszczanej wody - musi by¢ tak skonstruowany by wlewana
do niego woda nie rozpryskiwata sie, stanowigc tym samym zagrozenie, i wykonany z
materiatu odpornego na wysokie temperatury, musi mie¢ tez odpowiednig pojemnos¢.

Przy pomocy mechanizmu dzwigniowego (korby) przechyli¢ patelnie do pozycji odpowiedniej
do jej oproznienia. Przy maksymalnym wychyleniu wanny mozliwe jest catkowite jej
oproznienie. Po zakonczeniu czynnosci przywroci¢c wanne do poziomego potozenia.

OPROZNIANIE WANNY

Przy pomocy recznego mechanizmu podnoszenia wanny mozna ustawi¢ jg w pozycji potr-
zebnej do oproznienia. NaIeZy pamie,tac’: aby naczynie, do ktérego bedziemy oproznia¢ wan-
ne, miato odpowiednig pojemnosc¢ i byto odporne na podwyzszonq temperature W pozyc1|
maksymalnego wychytu wanny d01d2|e do jej caIkowﬂego oproznienia. Po wypuszczeniu
zawartosci wanny nalezy ustawi¢ jg spowrotem w pozycji pracy. UWAGA: wszelkie czyn-
nosci przestawiania wanny nalezy wykonywac przy wytgczonym grzaniu.

Oproéznianie wanny nalezy przeprowadzac, dopiero gdy jej temperatura spadnie ponizej 60 °C.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Nalezy utrzymywac urzgdzenie w czystosci. Przed czyszczeniem odtgczyé doptyw pradu

elektrycznego. My¢ wilgotng szmatka najpierw z ptynem do mycia naczyn a potem zwilzong

tylko

czystg woda. Po umyciu wytrze¢ do sucha. Zalecane jest codzienne czyszczenie

urzadzenia.

* Nie uzywac srodkow czyszczacych z drobinami ciernymi

* Nie uzywac wody pod cisnieniem

* Nie czysci¢ urzadzenia gdy jest ono gorgce

« W przypadku ciezkich zabrudzen dopuszczalne jest uzycie gabki z utwardzong
powierzchnig

W przypadku dtuzszej przerwy w eksploatacji urzgdzenia nalezy patelnie zakonserwowac

olejem

jadalnym, uchyli¢ pokrywe w celu lepszej wentylacji i odtgczy¢ od Zrodta zasilania.

Zalecane jest podpisanie umowy z serwisem. Prawidtowa opieka techniczna nad

urzadzeniami

moze byC zapewniona tylko przez uprawnionych serwisantow, ktérzy zapewniajg

zachowanie

obowigzujacych norm i przepisow. Optymalna czestotliwo$¢ przegladdw technicznych to 1x

na 6

miesiecy, a przy wyjatkowym obcigzeniu urzadzenia 1x na 3 miesigce. Dzieki takim

przeglagdom

mozna unikng¢ powazniejszych uszkodzen, a przez to obnizy¢ koszt eksploatacii

urzadzenia.

W razie awarii:
Zamkng¢ doptyw gazu i odtgczy¢ zasilanie elektryczne. Wezwac autoryzowany serwis.



SCHEMATY
RYSUNEK WYMIAROWY (RYS. 1)
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POKRETLO NAPELNIANIA WANNY (RYS. 2)

Przekrecajgc w lewo otwieramy Przekrecajgc w prawo otwieramy
zawor napuszczania wody do wanny zawor napuszczania wody do wanny

POKRETLO TERMOREGULACJI BR - 8 G (RYS. 3)

@ Pokretto regulaciji
@ Pozycja ,wytgczone*
@ Pozycja ,Minmimum®

@ Pozycja ,Maximum®*

@ Pozycja zapalenia palnika
pilotujgcego



DETALE DLA PODLACZENIA MANOMETRU (RYS. 4)

(A) Palnik pilotujacy
Dysza palnika pilot.
@Termopara

@ Iskrownik

@ Dysza palnika gt.

&P
©
N\ ©
N

DETALE PALNIKA (RYS. 5)
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BY - PASS (RYS. 6)

(A)Regulacja ptomienia
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DETALE DLA PODLACZENIA MANOMETRU (RYS. 7)
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@ Sruby uszczelniajace
Podtaczenie manometru
@ Rurka gazowa

DETALE PALNIKA (RYS. 8)

1

@ Kapilara

Sruba regulacji palnika pilotujacego
@ Wyjscie gazu palnika pilotujgcego
@ Sruba regulacji wejécia

@ Sruba regulacji wyjscia

(F) Sruba regulacji minimum

@ Sruba regulacji mocy nominalnej
@ Wyjscie gazu

@ Wejscie gazu

@ Pokretto regulaciji



PALNIK PILOTUJACY BR -8 G (RYS. 9)

@ Termopara

Palink pilotujacy

@ Swieca zaptonowa
@ Dysza pilotujgca
@ Nakretka

PALNIK GEOWNY (RYS. 10)
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(A)Palnik
(B)Dysza palnika gtéwnego
@ Mocowanie dyszy

REGULACJA POWIETRZA (RYS. 11)

—




ODPROWADZANIE SPALIN W URZADZENIACH TYPU A (RYS. 12)

WYCIAG NATURALNY WYCIAG WYMUSZONY
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GAS GAS

Wyciag jestumieszczony bezposrednio nad Instalacja wentylacyjna nie posiada
urzadzeniem a wentylacja jest zapewniona naturalnego ciagu, lecz jest on wymuszony
przez naturalny ciag komina. wentylatorem. W tym przypadku konieczne

. jest sprzezenie z zaworem doptywu gazu
®) wyciag — w przypadku awarii wentylatora doptyw
sterownik gazu do urzadzenia zostanie odciety.
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GWARANCJA | SERWIS

Gwarancja nie obejmuje zadnych czesci, ktore podlegajg naturalnemu zuzyciu
(uszczelki, zarowki, czesci plastykowe i szklane itp.) Gwarancja nie obejmuje réwniez
urzadzenia jesli podigczone byto niezgodnie z instrukcjg lub przez osoby nie posiadajgce
odpowiednich uprawnien. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen spowodowanych warunkami
atmosferycznymi lub przez osoby trzecie.

Warunkiem koniecznym do udzielenia

KARTA GWARANCYINA
gwarancji jest prawidiowo wypetniona ] [t [ s ‘
karta gwarancyjna. Dokument ten e
dostarcza i wypelnia firma montujaca { : ‘ “|" e ‘

i serwisujgca urzadzenie.

Mg pusnacrias s Mapwe gusnscass |

wzor karty gwarancyjnej

Wykaz czesci i materiatdw eksploatacyjnych jest dostepny u producenta.

RM GASTRO s.r.0. jako producent udziela gwarancji, ktéra jest realizowana przez
dilera (firme sprzedajaca urzadzenie). W przypadku, gdy diler nie jest w stanie dokonaé
naprawy lub wymiany gwarancyjnej prosimy o bezposredni kontakt z importerem:

RM GASTRO Polska Sp. z 0. o. Firma serwisujaca:

ul. Skoczowska 94
43-450 Ustron
(33) 854 73 26
info@rmgastro.pl
www.rmgastro.pl
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