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PLYTY GRILLOWE GAZOWE

GDHL - 33 G/ GDHL-C -33 G

GDRL-33 G/ GDRL-C-33G

GDHL - 66 G/ GDHL-C - 66 G
GDHRL - 66 G/ GDHRL-C - 66 G
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OSWIADCZENIE ZGODNOSCI Z NORMAMI

Producent oswiadcza, ze urzgdzenia sg wykonane wedtug polskich norm i przepisow Unii Europejskiej.
Montaz musi by¢ przeprowadzony zgodnie z obowigzujgcymi normami, zwtaszcza w kwestii odpowied-
niego wietrzenia pomieszczen i systemu odprowadzenia spalin.

Uwaga!

Producent nie odpowiada za szkody wynikte posrednio lub bezposrednio przez: zlg instalacje,
niewtasciwg obstuge lub przerdbki, niedostateczna konserwacje lub inne przyczyny niezgodne z
punktami warunkéw sprzedazy. Urzgdzenie to przeznaczone jest do profesjonalnego uzywa-
nia i musi by¢ obstugiwane osobami o odpowiedniej kwalifikacji. Czesci, ktére byly po nastawieniu
zabezpieczone przez producenta lub pracownika serwisu nie moga by¢ zmieniane.

DANE TECHNICZNE

Tabliczka znamionowa znajduje sie na tylnej czesci obudowy urzadzenia. Przed instalacjg zaleca sie
zapoznanie z instrukcjg obstugi i wszystkimi nizej umieszczonymi informacjami.

Typ Typ Moc Powierzchnia Typ Wymiary Wymiary
urzadzenia palnika catkowita ptyty urzadz. plyty urzadzenia
(kW) (cm) (cm)
GDHL-33 G 1x 4,0 kW 4,0 gtadka A 32 x 48 33x60x29h
GDRL-33 G 1x 4,0 kW 4,0 ryflowana A 32 x 48 33x60x29h
GDHL-66 G 2x 4,0 kW 8,0 gtadka A 65 x 48 66 x60 x29h
GDHRL - 66 G 2x 4,0 kW 8,0 1/2 ryflowana, 1/2 gtadka A 65 x 48 66 x 60 x 29 h
AGDHL-C-33 G 1x 4,0 kW 4,0 gtadka A 32 x48 33 x60x29h
GDRL-C-33G 1x 4,0 kW 4,0 ryflowana A 32 x 48 33x60x29h
GDHL-C -66 G 2x 4,0 kW 8,0 gtadka A 65 x 48 66 x 60 x 29 h
GDHRL-C-66 G | 2x4,0 kW 8,0 1/2 ryflowana, 1/2 gtadka A 65 x 48 66 x 60 x 29 h
DANE TECHNICZNE PALNIKOW
TYP %'835/\,(\3/2{':9 12’sek\:«lx\qh/kg 1<23'2(|)(/VGVh3”:g 9'45Gk%h/ma PRZYLACZE
MODEL DYSZA PALNIKA PROPAN / BUTAN PROPAN PROPAN /BUTAN | GAZ ZIEMNY GAZU
28 - 30 mbar 37 mbar 50 mbar 20 mbar
DYSZA PALNIKA 4,0 kW 93 93 77 135 G 1/2¢
GD**-33 | 1/100 MM
G . 0,546
ZUZYCIE 4,0 kW 0,546 KG/H KG/H 0,546 KG/H | 0,74 M3/H
DYSZA PALNIKA 2x 4,0 kW 93 93 77 135 G 1/2°
GD**-66 | 17100 MM
G ZUZYCIE 2x 4,0 kW 1,092 kg/h [ 1,092kg/h | 1,092 kg/h | 1,148 m3/h




RYSUNEK WYMIAROWY GD** - 33 G A GD** - 66 G (RysS. 1)

N
T T
o o o ™
@ o
X ] X ) YR &
o Y
!ZOO —‘L o OFJ e O —/Z I
328 658 G 335
o2 o2
LTI T oo
©
o
)
[} [}
~I— — —

KONTROLA OPAKOWANIA | URZADZENIA

Urzadzenie opuszcza nasze magazyny w opakowaniu, na ktérym sg umieszczone odpowiednie sym-
bole. Wewnatrz opakowania znajduje sie instrukcja obstugi. Jesli zauwazymy uszkodzenie opako-
wania, nalezy niezwtocznie reklamowac fakt ten u spedytora. Reklamacja powinna by¢ sporzgadzona
pisemnie, potwierdzona podpisami obu stron. Pézniejsze reklamacje nie bedg akceptowane.

A Wazne

Niniejsza instrukcja powinna by¢ przeczytana z uwagg, poniewaz zawiera wazne informacje
bezpieczenstwa, montazu oraz obstugi.

» Ten dokument dotyczy produktu wyszczegdlnionego w tytule.

* Instrukcje nalezy zachowac.

* Urzadzenie moze obstugiwa¢ wytgcznie osoba dorosta.

*  Przy sprzedazy lub przemieszczeniu urzadz. nalezy upewnic sie, ze obstuga lub serwis zapoznat

* sie z instrukcjg obstugi i montazu.

* Urzadzenie moze obstugiwa¢ wytgcznie osoba przeszkolona w zakresie obstugi.

*  Nie uruchamia¢ bez dozoru.

» Zaleca sie przeglad urzadzenia minimum 2 razy w roku przez pracownikow serwisu.

* Przy wymianach czesci uzywac czesci zamienne oryginalne.

* Urzadzenia nie nalezy czysci¢ (z zewnatrz) strumieniem wody lub prysznicem.

» Podczas awarii lub ztej pracy urzadzenia nalezy odtgczy¢ i wezwaé autoryzowany serwis.

* Producent nie odpowiada za szkody wynikte przez ztg instalacje lub przez nieprzestrzeganie
zawartych w instrukcji przepisow.

* Urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie w celu pieczenia i grillowania potraw.



A

INSTALACJA | UMIEJSCOWIENIE

Wazne
Producent nie odpowiada za usterki, ktére powstaty na skutek nieodpowiedniej eksploatacji
urzadzenia wbrew instrukcji obstugi.

Jakiekolwiek czynnosci montazowe i regulacyjne powinny by¢é wykonywane, gdy urzadzenie
jest odtaczone od sieci. Jesli w procesie regulacji konieczne jest zasilanie urzadzenia, nalezy
zachowac szczegolng ostroznosé.

Ponizsze instrukcje przeznaczone sg dla wykwalifikowanego pracownika autoryzowanego serwisu,
aby przeprowadzit instalacje w poprawny sposob, zgodnie z obowigzujacymi nhormami.

Jakakolwiek regulacja powinna by¢ przeprowadzona przy urzadzeniu odtaczonym od sieci. Jesli jednak
zaistnieje koniecznos$c¢ regulacji w trakcie pracy urzadzenia, nalezy zachowac szczegodlng ostroznosé.

Instalacja, naprawy i ustawienia urzadzen do kuchni profesjonalnych i demontaz mogg by¢
przeprowadzane tylko na podstawie umowy o utrzymywaniu. Taka umowa moze by¢ podpisana ze
sprzedawcg urzadzenia. Musza by¢ zachowane wszystkie normy i przepisy dotyczace instalacji i
bezpieczenstwa pracy.

Do regulaciji i instalacji urzadzenia jest konieczne, by pomieszczenie - kuchnia - byto odpowidnio
wietrzone (wg istniejgcych norm).

Jezeli urzgdzenie bedzie umieszczone tak, ze bedzie stykac sie ze $ciang pomieszczenia (kuchni),
sciana musi by¢ odporna na temperature powyzej 60°C.

Jest wazne aby utrzymac odlegto$¢ 10 cm od materiatéw tatwopalnych. W przeciwnym przypadku
wazne jest dodatkowe zabezpieczenie materiatami izolujgcymi.

Urzadzenie umiesci¢ na poziomej powierzchni (z max nierownos$cia do 2°). Drobne nierownosci
mozna wyréwnac za pomocg ndzek.

Urzadzenie moze by¢ instalowane oddzielnie lub w serii z innymi urzgdzeniami naszej produkciji.
Wazne jest by po odpakowaniu urzgdzenia, skontrolowac¢ czy nie zostato ono uszkodzone w
czasie transportu.



PRZYLACZE GAZU

Gaz musi by¢ przytagczony materiatami zgodnymi z obowigzujacymi normami. Kazde urzadzenie musi
by¢ podtgczone przez zawor gazowy, aby byto mozliwe odtgczenie doptywu gazu w przypadku awa-
rii.Po instalacji urzadzenia nalezy sprawdzi¢ czy nie wystepuje wyciek gazu. Nie nalezy sprawdzac
wyciekdw gazu otwartym ogniem. Rodzaj gazu, na jaki zostato przystosowane urzadzenie, jest
wpisany na tabliczce znamionowe;.

KONTROLA PODtACZENIA WEASCIWEGO TYPU GAZU

Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest przystosowane do typu podtaczonego gazu - podtgczony gaz powinien
by¢ zgodny z oznaczeniem na tabliczce znamionowe;j.

PODLACZENIE INNEGO TYPU GAZU

Urzadzenia sg przystosowane do gazu ziemnego. Przestawienie urzadzenia na inny typ gazu
zasilajacego moze by¢ wykonane jedynie przez wykwalifikowany personel autoryzowanego serwisu
producenta. Dysze na propan-butan sg dotgczone do urzgdzenia w osobnym woreczku.

WYMIANA DYSZY PALNIKA GELOWNEGO (RYS. 3)

Zdjac ruszt i gorne czesci palnika oraz nierdzewng pokrywe (A). Odkreci¢ dysze (D) i wkreci¢ nowg
- na wiasciwy typ gazu, zgodnie z tabelg danych technicznych. Nie trzeba ustawiac palnika. Wszystkie
czesci zamontowac na wiasciwe miejsce w odwrotnej kolejnosci niz byty zdejmowane.

/\ Wazne:
Po przestawieniu urzadzenia na inny typ gazu nalezy zmieni¢ opis na tabliczce znamionowe;.
Kontrola pracy urzadzenia:

« skontrolowa¢ ewentualne wycieki gazu

« skontrolowac¢ zapalanie i ptomien gtéwnego palnika

* skontrolowac ptomien gtéwnego palnika przy pracy z minimalng mocag
* sprawdzi¢, czy ptomien otacza termopare i jest barwy niebieskiej

» zaleca sie uzywac urzgdzenia zgodnie z instrukcjg obstugi

USTAWIENIE MINIMALNEGO PLOMIENIA (PRZY ZMNIEJSZONEJ MOCY)

Ptomien minimalny ustawia sie za pomocg srubki znajdujacej sie w korpusie zaworu gazowego.

ABY WYREGULOWAC NALEZY:

otwor regulacji
» zdja¢ pokretto regulacyjne (ciagna¢ do siebie)
» matym srubokretem przez otwor regulacyjny
ustawic¢ ptomien




UTRZYMYWANIE

Zaleca sie kontrole urzgdzenia przez profesjonalny serwis 2 razy w roku. Wszystkie interwenc-
je w urzadzeniu moze przeprowadzacC tylko przeszkolona osoba, ktéra ma wymagane do tego
uprawnienia.

INSTRUKCJA OBStUGI

Uwaga! Przed pierwszym uzyciem urzgadzenie nalezy zdjaé folie ochronng i przemy¢ je wodg z ptynem
do mycia naczyn, a nastepnie umyc¢ wilgotng szmatka.

ZALACZENIE GLOWNEGO PALNIKA | REGULACJA TEMPERATURY (rys. 2):

* Na urzadzenia GDHL - 66 G/ GDHL-C - 66 G/ GDHRL - 66 G / GDHRL-C - 66 G sktadajg sie dwie
potowy. Mogq dziata¢ rozdzielnie (na kazdej potowie inna temperatura) lub mozna uruchomic¢ tylko
jedng z nich.

« Ustawi¢ pokretto regulacyjne (2) na pozycje ,Zapalanie gtbwnego palnika®“.

* Przytrzymac wcisniete i kilkukrotnie nacisng¢ przycisk zapalnika piezzo (1)

» az zapali sie gtdbwny palnik.

* Ptomien jest widoczny przez otwor w panelu przednim.

» Po zapaleniu palnika trzymaé wcisniete pokretto (2) jeszcze przez kilka sekund, aby rozgrzat sie
czujnik termopary.

» Zwolni¢ pokretto.

+ Jesli ptomien zgasnie nalezy powtérzy¢ catg procedure.

ZMNIEJSZENIE MOCY PALNIKA (RYS. 2

Ustawi¢ pokretto regulacyjne (2) do pozycji ,Obnizona moc*

WYLACZENIE PALNIKA (rys. 2)

Nalezy ustawi¢ pokretto (2) w potozeniu ,0°.

POJEMNIK NATLUSZCZ

Nalezy systematycznie opréznia¢ pojemnik na tluszcz i nie dopusci¢ do jego przepetnienia.

Nalezy oprdzniac pojemnik po kazdym odtgczeniu urzadzenia od sieci.

Thuszcz w pojemniku moze by¢ goracy! Nie nalezy oprozniaé go gdy urzadzenie jest w trakcie pracy
lub niedtugo po niej.

ODPROWADZENIE SPALIN GAZU:

Urzadzenia klasy A - niepotgczone z urzgdzeniami odprowadzania spalin, muszg byc¢ instalowane
w pomieszczeniach z odpowiednig wentylacjg, ktdrej warunki sg okreslone przez obowigzujace
normy.

WYMIANA PIEZOELEKTRODY LUB CZUJNIKA TERMOPARY

Odkreci¢ i zdja¢ spodnig ptyte. Odkreci¢ uchwyt piezoelektrody i czujnika termopary. Odtgczy¢
piezoelektrode lub czunik termopary. Zainstalowa¢ nowy element i wykona¢ powyzsze czynnosci
w odwrotnej kolejnosci.



OPIS PANELU STEROWANIA (RYS. 2)

(O ZAPALNIK PIEZZO
(@ POKRETLO REGULACYJNE

Wytaczone

g ~————Zapalanie gtéwnego palnika
\

Obnizona moc

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Codzienne czyszczenie jest gwarancjg dobrej i dtugotrwatej pracy.

Czesci nierdzewne nalezy myc¢ wilgotng szmatkg nasgczong szamponem, nastepnie wytrze¢ do sucha.
Nie uzywac srodkow zawierajgcych chlor ani drobiny cierne.

Pozostatosci jedzenia usuwac z ptyty za pomoca topatki.
Po kazdym czyszczeniu nalezy zakonserwowac ptyte grilla olejem roslinnym.

W razie awarii:
Zamkng¢ doptyw gazu i odigczy¢ zasilanie elektryczne. Wezwac autoryzowany serwis.



SCHEMATY

RYSUNEK SKLADOWY GDHL - 33 G, GDRL - 33 G (RYS. 3)
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RYSUNEK SKLADOWY GDHL - 66 G, GDHRL - 66 G (RYS.
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RYSUNEK SKLADOWY GDHL-C- 33 G, GDRL-C- 33 G (RYS. 5)
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RYSUNEK SKLADOWY GDHL-C- 66 G, GDHRL-C- 66 G (RYS. 6)
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GWARANCJA | SERWIS

Gwarancja nie obejmuje zadnych czesci, ktore podlegajg naturalnemu zuzyciu
(uszczelki, zarowki, czesci plastykowe i szklane itp.) Gwarancja nie obejmuje réwniez
urzadzenia jesli podigczone byto niezgodnie z instrukcjg lub przez osoby nie posiadajgce
odpowiednich uprawnien. Gwarancja nie obejmuje uszkodzeh spowodowanych warunkami

atmosferycznymi lub przez osoby trzecie.

& Warunkiem koniecznym do udzielenia P
gwarancji jest prawidiowo wypetniona ] [t [ s ‘
karta gwarancyjna. Dokument ten e
dostarcza i wypelnia firma montujaca { = ‘ T “|" e ‘

i serwisujgca urzadzenie.

Mg pusnacrias s Mapwe gusnscass |

wzor karty gwarancyjnej

Wykaz czesci i materiatdw eksploatacyjnych jest dostepny u producenta.

RM GASTRO s.r.0. jako producent udziela gwarancji, ktéra jest realizowana przez
dilera (firme sprzedajaca urzadzenie). W przypadku, gdy diler nie jest w stanie dokonaé
naprawy lub wymiany gwarancyjnej prosimy o bezposredni kontakt z importerem:

RM GASTRO Polska Sp. z 0. o. Firma serwisujaca:

ul. Skoczowska 94
43-450 Ustron
(33) 854 73 26
info@rmgastro.pl
www.rmgastro.pl
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Producer of Catering Equipment

Deklaracja zgodnosci
Declaration of Conformity

Na wtasng odpowiedzialnos$¢ deklarujemy, ze wszystkie przedstawione produkty
On our own responsibility we declare that all mentioned products

Typ urzadzenia Plyty grillowe gazowe

Type of equipment

Znak komercyjny REDFOX

Trademark

Oznaczenie modelu GDHL - 33 G/ GDHL-C-33G/GDRL-33G/GDRL-C-33G
Type designation GDHL - 66 G / GDHL-C - 66 G /GDHRL - 66 G / GDHRL-C - 66 G
Rok produkcji ~ sssssessssssesssssssesesseaes

Year of manufacture

Nr seryjny

Serial number == sssssssssssssssssssssssssnaaas

Producent REDFOX s. r. 0.

Manufacture

Adres Rybarska 1, 915 01 Nové Mesto nad Vahom

Address

Numer certyfikatu E-33-00122-03

Number of certificate

spetniajg ponizsze normy techniczne:
meet these technical standards:

EN 203-1-A1-A2, EN 437

Oraz sg zgodne z dyrektywa:

and are in accordance with the directive:

89/336/EHS oraz 73/23/EHS

Produkt uzywany zgodnie z naszymi zaleceniami jest bezpieczny. Zastosowali$my
wszelkie zabezpieczenia, ktore sg zgodne dla wszystkich typéw urzadzen dopuszczonych
do obrotu.

The product used according to our recommendations is safe. We used all the safeguards that are consistent for
all types of equipment put on the market.

RM GASTRO POLSKA
Spéika z 0.0.
ul. Skoczowska 94
43-450 USTRON
e
Data: 12.12.2008

Imienny podpis osoby odpowiedzialnej: David Riedel prokurent
Personal signature of the person responsible:

RM GASTRO Polska Sp. z 0.0. « adres: ul. Skoczowska 94, 43-450 Ustron - POLSKA - tel.: +48 33 854 73 26 - fax: +48 33 854 70 52
e-mail: inffo@rmgastro.pl « http:// www.rmgastro.pl « NIP: 873-28-77-942
Nr KRS 0000025898 Sadu Rejonowego w Bielsku - Biatej, VIl Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego
Wysokos¢é kapitatu zakiadowego : 100 000 zt



	GDR,GDH-33,66_G_linia_600_PL
	GDR,GDH-33,66_G_linia_600_PL
	Deklaracja GDR,GDH

	Deklaracja GDR,GDH



