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OSWIADCZENIE ZGODNOSCI Z NORMAM|

Producent oswiadcza, ze urzgdzenia sg wykonane wedtug polskich norm i przepisow Unii Europejskiej.
Montaz musi by¢ przeprowadzony zgodnie z obowigzujacymi normami, zwilaszcza w kwestii
odpowiedniego wietrzenia pomieszczen i systemu odprowadzenia spalin.

Uwaga!

Producent nie odpowiada za szkody wynikte posrednio lub bezposrednio przez: zlg instalacje,
niewtasciwg obstuge lub przerobki, niedostateczna konserwacje lub inne przyczyny niezgodne
z punktami warunkoéw sprzedazy. Urzadzenie to przeznaczone jest do profesjonalnego uzywania
i musi by¢ obstugiwane przez osoby o odpowiedniej kwalifikacji. Czesci, ktére byly po nastawieniu
zabezpieczone przez producenta lub pracownika serwisu nie moga by¢ zmieniane.

DANE TECHNICZNE

Tabliczka znamionowa znajduje sie na tylnej czesci obudowy urzadzenia. Przed instalacjg zaleca sie
zapoznanie z instrukcjg obstugi i wszystkimi nizej umieszczonymi informacjami.

e | toe [ ometacn T pimiey T o [ vmiay e
GDHL(C) - 33 EM 230/50 3,0 50 - 300 32x48 28 33x60x29h
GDRL(C) - 33 EM 230/50 3,0 50 - 300 32 x48 28 33x60x29h
GDHL(C) - 66 ET 400/ 3N /50 6,0 50 - 300 65 x 48 53 66 x 60 x 29 h
GDHRL (C) - 66 ET 400/ 3N /50 6,0 50 - 300 65 x 48 53 99 x60x29 h

KONTROLA OPAKOWANIA | URZADZENIA

Urzadzenie opuszcza nasze magazyny w opakowaniu, na ktérym sg umieszczone odpowiednie sym-
bole. Wewnatrz opakowania znajduje sie instrukcja obstugi. Jesli zauwazymy uszkodzenie opako-
wania, nalezy niezwtocznie reklamowac fakt ten u spedytora. Reklamacja powinna by¢ sporzgadzona
pisemnie, potwierdzona podpisami obu stron. Pdzniejsze reklamacje nie beda akceptowane.

Wazne

Niniejsza instrukcja powinna by¢ przeczytana z uwagaq, poniewaz zawiera wazne informacje
bezpieczenstwa, montazu oraz obstugi.

* Ten dokument dotyczy produktu wyszczegdlnionego w tytule.

* Instrukcje nalezy zachowac.

* Urzadzenie moze obstugiwa¢ wytacznie osoba dorosta.

* Przy sprzedazy lub przemieszczeniu urzadz. nalezy upewnic sie, ze obstuga lub serwis zapoznat sie
z instrukcjg obstugi i montazu.

+ Urzadzenie moze obstugiwa¢ wytacznie osoba przeszkolona w zakresie obstugi.

* Nie uruchamia¢ bez dozoru.

« Zaleca sie przeglad urzgadzenia minimum 2 razy w roku przez pracownikow serwisu.

* Przy wymianach czesci uzywac czesci zamienne oryginalne.

» Urzadzenia nie nalezy czysci¢ (z zewnatrz) strumieniem wody lub prysznicem.

» Podczas awarii lub ztej pracy urzadzenia nalezy odtgczy¢ i wezwaé autoryzowany serwis.

* Producent nie odpowiada za szkody wynikte przez ztg instalacje lub przez nie przestrzeganie w/w
przepisow.



INFORMACJA O INSTALACJI

Wazne
Producent nie odpowiada za usterki, ktére powstaty na skutek nieodpowiedniej eksploatacji urzgdzenia
wbrew instrukcji obstugi.

Ponizsze instrukcje przeznaczone sg dla wykwalifikowanego pracownika autoryzowanego serwisu,
aby przeprowadzit instalacje w poprawny sposob, zgodnie z obowigzujagcymi nhormami.

Jakakolwiek regulacja powinna by¢ przeprowadzona przy urzgadzeniu odtaczonym od sieci. Jesli jednak
zaistnieje koniecznos¢ regulacji w trakcie pracy urzadzenia, nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc.

INSTALACJA

Instalacja, naprawy i ustawienia urzadzen do kuchni profesjonalnych i demontaz mogg by¢
przeprowadzane tylko na podstawie umowy o utrzymywaniu. Taka umowa moze by¢ podpisana ze
sprzedawcyg urzgdzenia. Muszg by¢ zachowane wszystkie normy i przepisy dotyczgce instalaciji
i bezpieczenstwa pracy.

Wentylacja pomieszczenia musi by¢ odpowiednio zaprojektowana, wg. istniejacych przepiséw i norm.
Urzadzenie moze by¢ zainstalowane samodzielnie lub w serii z innymi naszymi urzadzeniami. Od
ewentualnej Sciany z tatwopalnego materiatu musi by¢ dotrzymany odstep ponad 10cm.

UMIEJSCOWIENIE

Do regulacji i instalacji urzadzenia jest konieczne, by pomieszczenie - kuchnia - byto odpowidnio
wietrzone (wg istniejacych norm). Jezeli urzadzenie bedzie umieszczone tak, ze bedzie stykac sie ze
Sciang pomieszczenia (kuchni), musi by¢ $ciana odporna na temperature powyzej 60°C.

Wazne jest by po odpakowaniu urzadzenia, skontrolowacC czy urzgdzenie nie zostato uszkodzone
w czasie transportu. Urzadzenie umiesci¢ na poziomej powierzchni (z max nierownoscia do 2°). Drobne
nierownosci mozna wyrownac za pomocg nozek.

Urzadzenie moze by¢ instalowane oddzielnie lub w serii z innymi urzgdzeniami naszej produkcji.
Jest wazne utrzymac odlegtos¢ 10 cm od materiatow tatwopalnych. W takim przypadku wazne jest
dodatkowe zabezpieczenie materiatami izolujgcymi.

PODLACZENIE PRZEWODU ELEKTRYCZNEGO DO SIECI

Przewdd elektryczny powinien posiadaé oddzielny bezpiecznik, odpowiadajgcy mocy instalowanego
pieca. Moc urzgdzenia nalezy skontrolowac na tebliczce znamionowej umieszczonej na bocznej $cianie
urzadzenia.

Przewdd uziemiajgcy musi by¢ dtuzszy od pozostatych przewodéw. Urzadzenie nalezy podigczyé
bezposrednio do sieci. Miedzy urzgdzeniem a siecig nalezy zamontowac wytacznik zabezpieczajgcy
zgodny z normami. Przewdd uziemiajacy (z6tto-zielony) nie moze by¢ podtgczony do tego wytacznika.

Przewdd elektr. powinien by¢ umieszczony tak, aby w Zzadnym punkcie nie osiggnat temp. 0 50° wyzsze;j
od otoczenia. Przed poditaczeniem do sieci nalezy sprawdzic czy:

* bezpiecznik wewn. oraz instalacja sg odpowiednie do obcigzenia urzadz.(patrz tabl. znam.)

+ instalacja posiada uziemienie zgodne z normami

* wyl zabezp. jest tatwo dostepny

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku nie zachowania odpowiednich norm lub
naruszenia w / w zasad.

Przed uzyciem, urzadzenie nalezy wyczysci¢ (patrz rozdz. czyszczenie i konserwacja). Urzgdzenie
musi by¢ uziemione za pomoca Sruby z oznaczeniem uziemienia.
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UTRZYMYWANIE

Zaleca sie kontrole urzadzenia przez profesjonalny serwis 2 razy w roku. Wszystkie interwencje
w urzadzeniu moze przeprowadzacC tylko przeszkolona osoba, ktéra ma wymagane do tego
uprawnienia.

Uwaga! Przed rozpoczeciem uzywania urzadzenia nalezy sciagnac¢ z catej powierzchni folie ochronng
oraz przemyc¢ urzadzenie wodg z ptynem do naczyn, a nastepnie przetrze¢ wilgotng szmatka.

RYSUNEK WYMIAROWY GDHL(C) - 33 EM, GDHL(C) - 66ET (RYS. 1)
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INSTRUKCJA OBStUGI

Uwaga! Przed rozpoczeciem uzywania urzadzenia nalezy sciagnac¢ z catej powierzchni folie ochronng
oraz przemyc¢ urzgdzenie woda z ptynem do naczyn, a nastepnie przetrze¢ wilgotng szmatka.

Szufladka na ttuszcz.
Nalezy kontrolowa¢ poziom ttuszczu i regularnie oprozniac¢ szufladke. Nalezy jg wyczysci¢ po kazdym
zakonczeniu pracy.

Nigdy nie nalezy uzywa¢ urzadzenia pracujacego bez dozoru.

Ptyty, ktére majg rozdzielong ptyte roboczg na dwie czesci umozliwiajg osobne nastawienie temperatury
dla kazdej potowy lub uzycie tylko jednej z nich.

Wigczamy urzgdzenie gtownym wytgcznikiem (D), kontrolka (C) w wytaczniku sygnalizuje wtgczenie
ptyty. Przekrecajgc pokretto (A) nastawiamy zgdang moc grzania. Kontrolki (B) i (C) bedg sie swiecic.
Kontrolka (C) swieci, gdy urzadzenie jest wiaczone. Kontrolka (B) swieci, gdy pracujg grzatki - zgasnie
gdy ptyta osiggnie nastawiong temperature. Urzadzenie wytgczamy przekrecajac pokretto (A) do
potozenia , 0%, a nastepnie wytgcznikiem gtéwnym (D).

OPIS PANELU STEROWANIA (RYS. 3)

(A Pokretto regulacyjne

Kontrolka pracy
(© (© Wytacznik gtéwny z kontrolkg wigczenia




UTRZYMYWANIE

Zaleca sie kontrole urzadzenia przez profesjonalny serwis 2 razy w roku. Wszystkie interwencje
w urzadzeniu moze przeprowadzacC tylko przeszkolona osoba, ktéra ma wymagane do tego
uprawnienia.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Czyszczenie przede wszystkim powierzchni, ktoéra jest w kontakcie z zywnosciag musimy
przeprowadzac codziennie i bardzo doktadnie.

» Czesci nierdzewnych nie wolno czyscic pastami gruboziarnistymi lub srodkami agresywnymi.

» Do czyszczenia nie uzywac papierow sciernych.

« W razie silnego zabrudzenia powierzchni dopuszczalne jest uzycie gabki z utwardzong
powierzchnig.

* Urzadzenie czysci¢ wytgcznie zimne - w przeciwnym wypadku grozi to oparzeniem.

* W czasie dluzszej przerwy w eksploatacji urzadzenia nalezy je zakonserwowac olejem jadalnym
i wytaczy¢ zasilanie elektryczne.

» Urzadzenia nie nalezy czysci¢ wodg pod cisnieniem (z weza).

W razie awarii:
Odtaczy¢ zasilanie elektryczne. Wezwac autoryzowany serwis.

GWARANCJA

Gwarancja nie obejmuje zadnych czesci, ktore podlegajg naturalnemu zuzyciu (uszczelki, zaréwki,
czesci plastykowe i szklane itp.) Gwarancja nie obejmuje rowniez urzgdzenia jesli podtgczone byto
nie zgodnie z instrukcjg lub przez osoby nie posiadajgce odpowiednich uprawnien. Gwarancja nie
obejmuje uszkodzen spowodowanych warunkami atmosferycznymi lub przez osoby trzecie.



SCHEMAT PODLACZENIA GDHL, GDRL(C) - 33 EM (RYS. 4)

Listwa zaciskowa

Wytacznik gtéwny z kontrolkg
Termostat pracy

Kontrolka grzania
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SCHEMAT PODtACZENIA GDHL, GDHRL(C) - 66 ET (RYS. 5)
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WSKAZOWKI DLA NABYWCY W PRZYPADKU REKLAMACJI

Serwis gwarancyjny i pogwarancyjny przeprowadza firma sprzedajgca urzgadzenie.

T 0 F= T o] =T F= T =T o= PR

Importer: RM GASTRO Polska Sp. z 0. o.
ul. Skoczowska 94
43-450 Ustron
www.rmgastro.pl



