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1. Oswiadczenie zgodno $ci norm

Producent o$wiadcza, ze urzadzenia sg wykonane wedtug polskich norm i przepisow
Unii Europejskiej. Montaz musi by¢é przeprowadzony zgodnie z obowigzujacymi
normami, zwtaszcza w kwestii odpowiedniego wietrzenia pomieszczen i systemu
odprowadzenia spalin.

Uwagal!

Producent nie odpowiada za szkody wynikte posrednio lub bezposrednio przez: ztg
instalacje, niewlasciwg obstuge lub przerdbki, niedostateczna konserwacje lub inne
przyczyny niezgodne z punktami warunkow sprzedazy. Urzadzenie to przeznaczone
jest do profesjonalnego uzywania i musi by¢ obstugiwane osobami o odpowiedniej
kwalifikacji. Czesci, ktére byly po nastawieniu zabezpieczone przez producenta lub
pracownika serwisu nie mogg by¢ zmieniane.

2. Dane techniczne

Tabliczka znamionowa znajdujecsna tylnej czsci obudowy urzdzenia. Przed instalac]
zaleca si zapoznanie ze schematem podenia elektrycznego i wszystkimi zej
umieszczonymi informacjami.

» Wszystkie frytownice posiadagnak CE
» Urzadzenie nie emituje hatasu poiey 70 dB

Model Wymiary Moc / Napi ecie ng/on;ize:y Pojemno §¢ | Wydajno $¢é
mm kw / Vv mm I kg
FE-04 180x420x300 2,1/230V 125x250x120 4-5 4
FE—44 360x420x300 | 2x2,1/230V |2x125x250x120| 2x4-5
FE — 04S 180x420x300 3/230V 125x250x120 4-5 5
FE — 44S 360x420x300 2x3/230V 2x125x250x1201 2x4-5 10
FE - 07 270x420x300 3/230V 195x245x120 7-8 7
FE-77 540x420x300 | 2x3/230V |2x195x245x120| 2x7-8 14
FE-07T 270x420x300 6 /400 V 195x245x120 7-8 8
FE-77T 540x420x300 | 2x6/400V |2x195x245x120| 2x7-8 16
FE— 74 450x420x300 | 2X3/230V | Tomrarioy |4-5x7-8 11
FE — 10T 360x420x370 8,1/400V 280x245x120 10 10
FE—1010T | 720x420x370 | 2x8,1/400V |2x280x245x120| 2x10 20
FE-30 540x450x370 9/400V 475%245x80 16 13
FE - 60 670x650x370 15/ 400 V 585x 445x80 30 24




3. Instalacja i regulacja

Waznel!

Instalacja 1 konserwacja urzadzenia powinny byé wykonywane przez
wykwalifikowany personel autoryzowany przez producenta, ktéry nie ponosi
odpowiedzialnosci za btedng instalacje lub obstuge. Kazda regulacja urzadzenia
musi by¢ przeprowadzona przy wytgczonym urzadzeniu. Jesli jednak istnieje
potrzeba regulacji przy wigczonym zasilaniu, nalezy zachowaé wszelkie $rodki
0stroznosci.

3.1. Rozpakowanie

Urzadzenie jest dostarczane w oryginalnym opakowaniu, oznakowanym
odpowiednimi symbolami. Razem z urzadzeniem dostarczana jest instrukcja obstugi.
W przypadku stwierdzenia uszkodzenia opakowania, nalezy niezwiocznie ztozyé
reklamacje w firmie przewozowe] wraz ze spisaniem i podpisaniem protokotu o
szkodzie.

3.2. Ustawienie

Urzgdzenie winno by¢ ustawione w pomieszczeniu wyposazonym w sprawny ukiad
wentylacyjny. Jezeli urzgdzenie bedzie instalowane w poblizu $ciany, nalezy
sprawdzi¢ czy materiat z ktérego wykonano $ciane jest odporny na wysokag
temperature.

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na ptaskiej, stabilnej oraz ognioodpornej powierzchni o
stopniu nachylenia max 2°
Urzadzenie nalezy ustawi¢ na ptaskiej, stabilnej oraz ognioodpornej powierzchni.

Miejsce, w ktérym zostanie ustawione urzgdzenie powinno mie¢ instalacje
elektryczng jednofazowg 230V/50Hz lub w zaleznosci od modelu, tréjfazowg
400V/50Hz. Instalacja powinna mie¢ skuteczng ochrone przeciwporazeniowg t;j.
zerowanie lub uziemienie.

3.3. Podtaczenie do instalacji elektrycznej

Do obowigzkéw uzytkownika nalezy zainstalowanie gniazda wtykowego ze stykiem
ochronnym, przytagczonym trwale do instalacji ochronnej i zabezpieczonego
bezpiecznikiem odpowiednim do mocy urzadzenia. Moc urzadzenia opisana jest na
tabliczce znamionowej umieszczonej na tylnej sciance obudowy. Urzadzenie nalezy
podiaczy¢ bezposrednio do sieci poprzez gtowny wylacznik, ktéry powinien
znajdowac sie pomiedzy urzadzeniem i siecig. Przewdd doprowadzajgcy powinien
by¢ zainstalowany tak, aby nie byt narazony na dziatanie wysokiej temperatury.
Osoba instalujgca urzadzenie musi posiada¢ odpowiednie kwalifikacje do montazu
urzadzen elektrycznych.



UWAGA!

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne informacje dotyczace instalacji i
uzytkowania urzadzenia, stad po zapoznaniu sie z zawartoscig instrukcji
nalezy jg zachowac

Urzadzenie stuzy do zanurzeniowego smazenia w oleju spozywczym (fryturze)
ziemniakow na frytki lub innych produktow spozywczych

Urzadzenie moga obstugiwaé jedynie osoby petnoletnie

Urzadzenie nie moze pozosta¢ wigczone bez nadzoru

Dla poprawnego dziatania i eksploatacji zaleca sie przeprowadzanie przez
uprawniony serwis okresowych przegladow urzadzenia

Elementy zuzyte Ilub uszkodzone nalezy bezwzglednie zastepowac
oryginalnymi czesciami

W przypadku stwierdzenia usterki nalezy niezwiocznie odtgczy¢ zasilanie
elektryczne oraz wezwac autoryzowany serwis.

IMPORTER NIE PONOSI ODP_OWIEDZIALNOSCI ZA USTERKI | ZAGRO ZENIA
ZDROWIA, JEZELI POWYZSZE USTALENIA | NORMY NIE BEDA
DOTRZYMANE.



4. Uzytkowanie

Przed pierwszym uruchomieniem urzadzenia nalezy:

= odklei¢ folie ochronng oraz przemyc¢ frytownice niewielkg iloscig wody z ptynem
do mycia naczyn

= zalac pojemnik fryturg do poziomu nominalnego minimum 4cm powyzej grzatek

W trakcie codziennej eksploatacii:

* Nalezy sprawdzi¢ poziom i ewentualnie uzupetnic ilos¢ frytury w pojemniku.

* Poziom frytury nie moze by¢ nizszy niz 2 — 4cm powyzej grzatek.

* Temperatura frytury podczas pracy frytownicy nie przekracza 200<C.

» Okresowo nalezy usuwac czesci state wydzielone podczas smazenia. W tym celu
nalezy wytgczy¢ zasilanie grzatek i wyja¢ zespoét grzewczy z frytownicy.

* Po zgromadzeniu sie zanieczyszczen na dnie pojemnika zlewamy do oddzielnych
naczyn olej przeznaczony do powtdrnego wykorzystania i wylaé najbardziej

zanieczyszczong czesc frytury.

Jesli dojdzie do wylaczenia termostatu bezpieczenstwa (przy wigczonym urzadzeniu
obie kontrolki nie $wiecg), nalezy odkreci¢ jego zaslepke z dolnej czesci obudowy, a
nastepnie nacisngc¢ czarny przycisk, aby wigczy¢ termostat. W przypadku czestego
wybijania termostatu ochronnego nalezy niezwiocznie skontaktowac sie z firmg
serwisowa.



5. Instrukcja obstugi

Frytownica jest wyposazona w wytgcznik bezpieczenstwa, ktéry odtgczy zasilanie w
momencie wyciggniecia jej z pojemnika pracy. Po zalozeniu frytownicy nalezy
sprawdzi¢, czy opiera sie ona o listwe na zewnetrznej $cianie pojemnika. W
przeciwnym wypadku wytacznik bezpieczenstwa moze odcinac¢ zasilanie frytownicy.

* Podigczy¢ frytownice do sieci elektrycznej (kontrolka sieciowa B powinna swiecic)
* Przyciskiem A wigczy¢ zasilanie frytownicy

» Pokrettem regulatora D ustawi¢ zgdang temperature

* Prace grzalki sygnalizuje lampka kontrolna grzania C

* Porozgrzaniu frytury (zgasnie kontrolka grzania C), wiozy¢ kosz z frytkami do
pojemnika i zatozy¢ pokrywke.

A - wytgcznik gtéwny
B - kontrolka sieciowa
C - kontrolka grzania

D - regulator temperatury




. Czyszczenie i konserwacja

Czyszczenie przede wszystkim powierzchni, ktéra jest w kontakcie z
zywnoscig musimy przeprowadzac¢ codziennie i bardzo dokfadnie.

Czesci nierdzewnych nie wolno czyscic pastami gruboziarnistymi lub srodkami
agresywnymi.

Do czyszczenia nie uzywac papieréw sciernych.

W razie silnego zabrudzenia powierzchni dopuszczalne jest uzycie gabki
z utwardzong powierzchnia.

Urzadzenie czysci¢ wytgcznie zimne - w przeciwnym wypadku grozi to
oparzeniem.

W czasie dluzszej przerwy w eksploatacji urzgdzenia nalezy je
zakonserwowac olejem jadalnym, otworzy¢ pokrywe dla lepszej wentylacji i
wytgczy¢ zasilanie elektryczne.

Urzadzenia nie nalezy czysci¢ wodg pod cisnieniem (z weza).



7. Postepowanie w przypadku usterki
Wylgczy¢ urzadzenie i wezwac firme serwisowa.

A UWAGA!
Gwarancjg nie sg objete czesci ulegajgce zuzyciu w trakcie codziennej eksploatacii
(uszczelki, zaréwki, szklane i plastykowe czesci itp.). Uzytkowanie niezgodne z
przeznaczeniem oraz wbrew zaleceniom niniejszej instrukcji powodujg utrate
gwarancji. Gwarancjg nie sg objete usterki spowodowane w wyniku dokonywania
napraw przez osoby nieupowaznione.



8. Wskazowki dla nabywcy w przypadku reklamacji

Serwis gwarancyjny i pogwarancyjny przeprowadza firma sprzedajgca urzadzenie.

FIrmMa SPrzeda) GCa: ...oeeuuueeiiiiiie ettt e e e e e e ettt e e e e e e e e e eeeees

Importer: RM GASTRO Polska Sp. z o. o.
ul. Skoczowska 94
43-450 Ustro n

www.rmgastro.pl
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9. Schematy
9.1. Schemat pot gczenia FE / EF
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( 1- listwa zaciskowa
2 - termostat ochronny
3 - mikrowylgcznik zabezpieczajacy
@ 4 - wylacznik gtowny
5 - kontrolka sieciowa
6 - termostat pracy
7 - kontrolka grzania
q 8 - element grzejny
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9.2. Schemat pot gczenia FE O07T(E), FE 77T(E)
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1- termostat ochronny
2 - mikrowytacznik
@ % zabezpieczajacy
3 - wylacznik glowny
‘ 4 - kontrolka sieciowa
5- termostat pracy
6 - kontrolka grzania
- K1 @ 7 - cewka stycznika
@\ 8- element grzejny

9 - kontakty stycznika

10 - stycznik
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9.3. Schemat pot gczenia FE 10T, FE 1010T, FE 30, FE 60
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1- termostat ochronny

2 - mikrowytacznik
zabezpieczajacy

3 - wylacznik gldwny

4 - kontrolka sieciowa

5- termostat pracy

6 - kontrolka grzania

7 - cewka stycznika

8 - element grzejny

9 - kontakty stycznika

10 - stycznik



