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Firma RM Gastro przekazuje w Panstwa rece to urzadzenie z nadzieja,
ze stanie sie ono zrédiem komfortu pracy, dochodéw i inspirac;j.

Niniejsza instrukcja ma na celu usprawnienie pracy z urzadzeniem
i ochrone bezpieczenstwa uzytkownika, dlatego prosimy o uwazne jej przeczytanie.

1. Wstep

Producent nie odpowiada za posrednie lub bezposrednie szkody wynikie ze ziej instalacji,
konserwaciji, niewtasciwego uzytkowania lub nieprzestrzegania przepiséw wymienionych w tej
instrukcji.

» Polecenia wazne sg dla modelu ZK-50

* Instrukcje nalezy starannie przechowywac.

» Urzadzenie moze obstugiwac¢ wytgcznie osoba dorosta i przeszkolona. Zabrania sie obstugiwania
urzagdzenia osobm pod wpiwem alkoholu lub $rodkéw odurzajgcych. Nie pozostawiac pracujacego
urzadzenia bez dozoru.

* Przy sprzedazy lub przemieszczeniu urzadzenia nalezy sie upewnic, ze obstuga lub serwis
zapoznat sie z instrukcjg obstugi i montazu.

+ Zaleca sie przeglad urzadzenia minimum 2 razy w roku przez pracownikOw serwisu.
Przy wymianach czesci uzywac oryginalnych czesci zamiennych. Zabrania sie dokonywania
napraw przez osoby nieupowaznione pod grozbg utraty gwaranc;ji.

» Urzadzenia nie nalezy czyscic¢ pod biezacg wodg lub wodg pod cisnieniem.

+ W przypadku wystgpienia awarii urzadzenia nalezy bezzwtocznie odtgczy¢ wszelkie zasilanie oraz
wezwaé autoryzowany serwis. Zabrania sie uzywania urzgdzenia niesprawnego technicznie

» Osoby obstugujgce powinny by¢ ubrane w czyste i higieniczne ubranie ochronne, zapewniajace
bezpieczng i wygodng obstuge .

Niestosowanie sie do podanych instrukcji i wskazéwek BHP moze powodowa¢ urazy w wyniku
porazenia pradem elektrycznym jak rowniez urazy mechaniczne np. uderzenia, otarcia.
Nieprzestrzeganie zasad higieny (czystosci) i nalezytej konserwacji moze powodowacé
zagrozenia biologiczne np. zatrucia, kontakt zywnosci z narzedziami roboczymi i ostonami
w strefie spozywczej.

2. Opis i dane techniczne

Tabliczka znamionowa znajduje sie na tylnej Sciance urzgdzenia. Przed instalacjg nalezy zaznajomic¢
sie z instrukcjg podtaczenia instalacji elektrycznej i gazowe;.

Wszystkie urzadzenia posiadajg znak CE.

Urzadzenie nie emituje hatasu powyzej 70 dB.

Napigcie
(V/Hz)

Wydajnosé
(kg/h)

Poboér mocy
(W)

Wymiary zewnetrzne (cm)

600 230/50 200 22x49x52h
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3. Instalacja i umiejscowienie

Jakiekolwiek czynnosci montazowe i regulacyjne powinny by¢ wykonywane, gdy urzadzenie
jest odiaczone od sieci. Jesli w procesie regulacji konieczne jest zasilanie urzadzenia, nalezy
zachowac szczegolng ostroznos¢.

Montaz, demontaz oraz wszekie przerébki powinny by¢ przeprowadzone na podstawie pisemnej
umowy z autoryzowang firma serwisowg z zachowaniem przepiséw zgodnych z obowigzujgcymi
normami w sprawie montazu i podtgczenia urzgadzenia.

Montaz, regulacje oraz oddanie do uzytku musi przeprowadzi¢ osoba o odpowiednich kwalifikacjach
- posiadajgca uprawnienia elektryczne zgodne z obowigzujgcymi normami.

Urzadzenie moze by¢ instalowane oddzielnie lub w serii z innymi urzadzeniami naszej produkc;ji.

Urzadzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej, poziomej powierzchni (z max. nierownoscig do 2°)
i wypoziomowac za pomocg regulacji nézek.

4. Podtaczenie do sieci elektrycznej

Przewdd elektryczny powinien posiadac oddzielny bezpiecznik, odpowiadajgcy mocy instalowanego
urzadzenia. Moc urzadzenia nalezy skontrolowaé na tabliczce znamionowej umieszczonej z tytu
urzadzenia.

Przewdd uziemienia musi by¢ dtuzszy od pozostatych przewodow. Urzgdzenie nalezy podtaczyé
do sieci. Miedzy urzgdzeniem a siecig nalezy zamontowaé wylacznik zabezpieczajgcy zgodny z
normami. Przewdd uziemiajgcy nie moze by¢ podtagczony do tego wytacznika.

Kabel elektryczny powinien by¢ umieszczony tak, aby w zadnym punkcie nie osiggnat temperatury
0 50° wyzszej od otoczenia.

Przed podigczeniem do sieci nalezy sprawdzi¢ czy:

* bezpiecznik wewnetrzny oraz instalacja sgq odpowiednie do obcigzenia urzgdzenia
* (patrz tabliczka znamionowa)

* instalacja posiada uziemienie zgodne z normami

* wytgcznik zabezpieczajacy jest tatwo dostepny

* urzgadzenie jest uziemione za pomoca $ruby z oznaczeniem uzieninia.

5. Kontrola emisji drgan i pomiar hatasu

Pomiar cisnienia akustycznego emisji hatasu zostat przeprowadzony zgodnie z EN ISO 11201
za pomocg mikrofonu umieszczonego w odlegtosci 1m od urzadzenia i na wysokosci 1,6m nad
poziomem podtogi po stronie roboczej. Urzgdzenie zostato utozone na ptaskiej powierzchni.
Czas pomiaru wynosit ok. 30s.

Urzadzeniepodczas pomiaru nie emitowato hatasu powyzej 70 dB.



6. Instrukcja obstugi

Przed pierwszym uzyciem nalezy:
» Sciggnac¢ wszelkie folie zabezpieczajace
* przemyc¢ urzgdzenie wodg z ptynem do mycia naczyn, zmyc¢ detergent i wytrze¢ do sucha

Nie nalezy pozostawia¢ pracujacego urzadzenia bez dozoru.

Temperatura pracy 0-13 oC
Temperatura przechowywania -15do +65 °C
Wydajnosé 80% przy temperaturze 20°C

50% przy temperaturze 20°C - 60°C

Urzadzenie przeznaczone jest do przetworstwa warzyw, serow, wedlin itp.

Szatkownice warzyw ZK-50 sg wyposazone w dwa mikrozataczniki zabezpieczajace - magnetyczny
i mechaniczny. Mikrozatgcznik mechaniczny znajduje sie na dzwigni - kiedy dzwignia jest
podniesiona tarcze sg zatrzymywane. Mikrozatacznik magnetyczny znajduje sie w pokrywie
i wytgcza urzadzenie przy podniesieniu pokrywy oraz uniemozliwia witaczenie szatkownicy przy
manipulacji z tarczami tngcymi.

Aby wiaczy¢ urzadzenie nacisénij przycisk z oznaczeniem ,I“ (rys. 1, pkt 4) a nastepnie sprawdz
czy silnik obraca sie we watasciwym kierunku - zgodnie ze wskazaniem strzatki na pokrywie
(rys. 1, pkt 8). Urzadzenie wytacza sie za pomocg przycisku z oznaczeniem ,,0*

7. Wymiana tarcz

UWAGA!
Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ przy obchodzeniu sie ztarczamitngcymi-niebezpieczenstwo
skaleczenia.

1. Podnies$ dzwignie (rys. 1, pkt 3) i odkre¢ srube (pkt 7)

2. Otworz pokrywe (pkt 2). Pokrywy (2) nie da sie otworzy¢, gdy dzwignia jest opuszczona.

3. Najpierw wtdz tarcze odrzucajgcg z tworzywa sztucznego (rys. 2, pkt 1), potem tarcze kostkujgca
lub do frytek a na koniec tarcze tngcg (zatozenie tarcz kostkujacej i do frytek nie jest konieczne, w
zaleznosci od oczekiwanego rezultatu).

4. Zamknij pokrywe (2) i dokre¢ srube mocujaca (7) lub zapnij klamry.

5. Podstaw odpowiedni pojemnik na przerobiong zywnos¢

6. Produkty wktadaj do otworu (rys. 1, pkt 5 i 6) (rys. 3) do catkowitego wypetnienia. Do otworu
owalnego warzywa krojone - np. seler, kapusta a do otworu okragtego warzywa dtugie - np. ogorek,
marchew. Jesli uzywasz otworu owalnego wtoz kotek dociskowy do otworu okragtego. Jesli uzywasz
okragtego, opus¢ dzwignie - zapobiegnie to wyrzucaniu zywnosci przez niezabezpieczone otwory.
7. Docisnij produkty za pomocg dzwigni lub koka dociskowego (rys. 1, pkt 3)

8. Nacisnij przycisk START I (rys. 1, pkt 4), zaswieci sie kontrolka pracy urzadzenia

9. W przypadku zaktucen ciecia z powodu wkfadanej zywnoéci, wystarczy podnies¢ dzwignie a
urzadzenie samo sie wylgczy



8. Czyszczenie i konserwacja

Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy odtgczy¢ doptyw pradu elektrycznego (zachowujgc
minimum 3 min. odstepu miedzy zakonczeniem pracy urzadzenia a wyjeciem wtyczki).

Urzadzenia nie nalezy czyscic:

wodg pod cisnieniem.

szczotkami metalowymi

Srodkami agresywnymi, zracymi i powodujacymi korozje
Srodkami zawierajgcymi drobiny cierne

chlorem

Nalezy czysci¢ regularnie. Codzienne mycie urzadzenia przedtuza jego trwatosc¢ i funkcjonalnos$c.
Nierdzewne czesci mozna obmy¢ wilgotng szmatkg z ptynem do mycia naczyn i wytrzeé do sucha.
Tarcze mozna my¢ pod bierzacg woda, uzywajac standartowych srodkéw do mycia naczyn - przed
zatozeniem osuszyc¢. Nie dopuscic¢ aby do silnika dostata sie woda - zagrozenie porazeniem pradem
elektrycznym oraz uszkodzeniem urzadzenia.

Przerwa w eksploatacji
Gdy urzadzenie nie bedzie uzywane przez diuzszy czas, nalezy je doktadnie umy¢ i natozy¢ warstwe
ochronng stosujgc odpowiedni srodek oraz odtgczy¢ odptyw pradu elektrycznego.

Postepowanie w przypadku awarii:
Odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej i wezwac firme serwisujaca.

Zalecane jest podpisanie umowy z serwisem. Prawidtowa opieka techniczna nad urzadzeniami moze
by¢ zapewniona przez uprawnionych serwisantow, ktérzy zapewniajg zachowanie obowigzujgcych
norm i przepisow. Optymalna czestotliwos¢ przegladoéw technicznych to 1x na 6 miesiecy, a przy
wyjatkowym obcigzeniu urzadzenia 1x na 3 miesigce. Dzieki takim przeglagdom mozna unikng¢
powazniejszych uszkodzen, a przez to obnizy¢ koszt eksploatacji urzadzenia.

9. Rysunki i schematy

OPIS ELEMENTOW (RYS. 1)

N\ 1. Obudowa

2. Pokrywa komory szatkowania

. Dzwignia do popychania zywnosSci
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. Panel sterowania
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. Lewy otwdr do wktadania zywnosci

6. Prawy otwér do wktadania zywnosci

7. Sruba lub klamra domykajaca wieko

tarcz
9. Kotek dociskowy
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@ ’ 8. Strzatka wskazujgca kierunek obrotu




OPIS TARCZ (RYS. 2)

CIECIE W PLASTRY

. Plastikowa tarcza odrzucajgca -

- niskie progi

. Tarcza do frytek

. Tarcza tnaca

. Tarcza kostkujgca

. Plastikowa tarcza odrzucajaca -

- wysokie progi

. Tarca szatkujgca

SZATKOWANIE

SZATKOWANIE

DROBNE
CIECIE W PLASTRY SEUPKI
- PRODUKTY MIEKKIE
i . CIECIE
: W PLASTRY,
= e SZATKOWANIE FRYTKI
KOSTKA



WYMIARY OTWOROW (RYS. 3)

165 mm

SCHEMAT PODLACZENIA ZK-50 (RYS. 4)
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10. Gwarancja

Gwarancja nie obejmuje zadnych czes$ci, ktdre podlegajg naturalnemu zuzyciu (uszczelki, zaréwki,
czesci z tworzywa sztucznego i szklane itp.). Gwarancja nie obejmuje réwniez urzgdzenia jesli
podfgczone byto niezgodnie z instrukcjg lub przez osoby nie posiadajgce odpowiednich uprawnien.
Gwarancja nie obejmuje uszkodzen spowodowanych warunkami atmosferycznymi, przez osoby
trzecie lub nieodpowiednig eksploatacje.

Wykaz czesci i materiatow eksploatacyjnych jest dostepny u producenta.

KARTA GWARANCYJINA
[ Producent: Tri produliu Mumes sergjny: 1

Warunkiem koniecznym do udzielenia {m‘m“’ma
gwarancji jest prawidiowo wypetniona preadey
karta gwarancyjna. Dokument ten } J

dostarcza i wypelnia firma montujaca e — mits
i serwisujaca urzadzenie. (A LM e e

T e e A S ‘

Serwis

{

T T

aprews gmsrancrias 8. Mapreses guarsscying 6

wzor karty gwarancyjnej

RM GASTRO s.r.o. jako producent udziela rocznej gwarancji, ktéra jest realizowana przez dilera
(firme sprzedajaca urzadzenie). Wzs przypadku, gdy diler nie jest w stanie dokona¢ naprawy
lub wymiany gwarancyjnej prosimy o bezposredni kontakt z importerem:

RM GASTRO Polska Sp. z 0. o. Firma serwisujgca:
ul. Skoczowska 94
43-450 Ustron
(33) 854 73 26
info@rmgastro.pl
www.rmgastro.pl



Producer of Catering Equipment

Deklaracja zgodnosci
Declaration of Conformity

Na wtasng odpowiedzialnos$¢ deklarujemy, ze wszystkie przedstawione produkty
On our own responsibility we declare that all mentioned products

Typ urzadzenia Szatkownica warzyw
Type of equipment

Znak komercyjny REDFOX

Trademark

Oznaczenie modelu ZK - 50

Type designation
Rok produkcji

Year of manufacture ------------------------------

Nr seryjny

Serial number =000 ssssssssssssssssssssssssssssns

Producent REDFOX s. r. 0.
Manufacture

Adres Rybarska 1, 915 01 Nové Mesto nad Vahom
Address

spetniaja ponizsze normy techniczne:
meet these technical standards:

EN453, EN454, EN1674, EN1678, EN1974, EN12331, EN12852, EN12853,
EN13208, EN13621, EN ISO012100-1, EN 1SO12100-2, EN294, EN60204-1,
EN60335-1, EN60335-2-36, EN60335-2-37, EN60335-2-38, EN60335-2-48,
EN60335-2-64

oraz sg zgodne z dyrektywami:
and are in accordance with the directives:

264/1999, 264/1999, EU 73/23 EEC, 89/109/EEC, 89/336/EEC, 93/68/EEC,
98/37/EEC, 2002/72/EEC, 2002/95/EC (ROHS).

Produkt uzywany zgodnie z naszymi zaleceniami jest bezpieczny. Zastosowali$my
wszelkie zabezpieczenia, ktore sg zgodne dla wszystkich typéw urzadzen dopuszczonych
do obrotu.

The product used according to our recommendations is safe. We used all the safeguards that are consistent for
all types of equipment put on the market.

RM GASTRO POLSKA
Spéika z 0.0.
ul. Skoczowska 94
43-450 USTRON

Data: 12.12.2008 TellFax (033} 854 73 28, 854 70

52
NIP 873-28-77-942
Imienny podpis osoby odpowiedzialnej: David Riedel prokurent W
Personal signature of the person responsible: “
\\'\J\.\ \J\D 4

RM GASTRO Polska Sp. z 0.0. « adres: ul. Skoczowska 94, 43-450 Ustron - POLSKA - tel.: +48 33 854 73 26 - fax: +48 33 854 70 52
e-mail: info@rmgastro.pl « http:// www.rmgastro.pl « NIP: 873-28-77-942
Nr KRS 0000025898 Sadu Rejonowego w Bielsku - Biatej, VIl Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego
Wysokos¢é kapitatu zakiadowego : 100 000 zt



	ZK-50 PL
	Deklaracja ZK-50

