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Firma RM Gastro przekazuje w Panstwa rece to urzadzenie z nadzieja,
ze stanie sie ono zrédiem komfortu pracy, dochodéw i inspirac;j.

Niniejsza instrukcja ma na celu usprawnienie pracy z urzadzeniem

i ochrone bezpieczenstwa uzytkownika, dlatego prosimy o uwazne jej przeczytanie.

1. Wstep

Producent nie odpowiada za posrednie lub bezposrednie szkody wynikte ze ztej instalaciji,
konserwaciji, niewtasciwego uzytkowania lub nieprzestrzegania przepiséw wymienionych w tej
instrukciji.

2. Informacje bezpieczenstwa

Polecenia wazne sg dla modeli: RM-500 / RM-800 / RM-100 / RM-200 / RM-22 / RM-30 / RM-40 /
RM-50RM-60 / RM-100 / RM-200 / RM-22 / RM-30 / RM-40 / RM-50 / RM-60 / RM - 80B / RM - 80A

Instrukcje nalezy starannie przechowywac.

Urzgdzenie moze obstugiwac wytgcznie osoba dorosta i przeszkolona. Zabrania sie obstugiwania
urzgdzenia osobom pod wplwem alkoholu lub $rodkéw odurzajgcych. Nie pozostawiac
pracujgcego urzgdzenia bez dozoru.

Przy sprzedazy lub przemieszczeniu urzgdzenia nalezy sie upewnic, ze obstuga lub serwis
zapoznat sie z instrukcjg obstugi i montazu.

Zaleca sie przeglad urzadzenia minimum 2 razy w roku przez pracownikOw serwisu.
Przy wymianach czesci uzywac oryginalnych czesci zamiennych. Zabrania sie dokonywania
napraw przez osoby nieupowaznione pod grozbg utraty gwaranc;ji.

Urzadzenia nie nalezy czysci¢ pod biezgcg wodg lub wodg pod cisnieniem.

W przypadku wystgpienia awarii urzgdzenia nalezy bezzwtocznie odtgczy¢ wszelkie zasilanie oraz
wezwaé autoryzowany serwis. Zabrania sie uzywania urzgdzenia niesprawnego technicznie
Osoby obstugujgce powinny by¢ ubrane w czyste i higieniczne ubranie ochronne, zapewniajgce
bezpieczng i wygodng obstuge. Istnieje niebezpieczenstwo wciggniecia luznych elementow
(bizuteria, wiosy, rekawy) !

Urzgdzenie nie moze by¢ instalowane na wolnym powietrzu i narazone na dziatanie czynnikdéw
atmosferycznych.

Niestosowanie sie do podanych instrukcji i wskazéwek BHP moze powodowac urazy w wyniku
porazenia pragdem elektrycznym jak rowniez urazy mechaniczne np. uderzenia, otarcia.
Nieprzestrzeganie zasad higieny (czystosci) i nalezytej konserwacji moze powodowaé
zagrozenia biologiczne np. zatrucia, kontakt zywnosci z narzedziami roboczymi i ostonami
w strefie spozywczej.



3. Opis i dane techniczne

Tabliczka znamionowa znajduje sie na bocznej Scianie urzgdzenia. Przed instalacjg nalezy zaznajomic¢
sie z instrukcjg podfgczenia instalacji elektryczne.

Wszystkie urzadzenia posiadajg znak CE.

Urzadzenie nie emituje hatasu powyzej 70 dB.

Pojemnos¢ dziezy Napiecie Warto$¢ bezpiecz-  Przytgcze maksy- Predkosc¢ (obr./min.) Wymiary
1 2 8 (cm)

Model urzadzenia () (VIHz) nika (A) maine (W)

RM-500 5 230/50 1x16 750 60 - 260 38 x31x45,5 16

RM-800 8 230/50 1x16 200 132/284 /590 40 x 30 x 58 25

RM-100 10 230/50 1x16 250 106 / 196 / 358 45x41x73,5 65

RM-200 20 230/50 1x16 370 106 /196 / 358 45 x 47 x 80 80

RM-22 20 400 /3N /50 3x16 550 102 /183 /352 56 x 57 x 91 110

RM-30 30 400/ 3N /50 3x16 750 99/176 /320 67 x 57 x 116 180

RM-40 40 400/3N /50 3x16 1200 99 /176 /320 73 x 64 x 130 250

RM-50 50 400/3N /50 3x16 1500 99 /176 /320 73 x64 x 130 270

RM-60 60 400/ 3N /50 3x16 2250 99/176 / 320 73 x 64 x 130 270

RM-100 10 230/50 1x16 250 106 /196 / 358 45x41x73,5 65

RM-200 20 230/50 1x16 370 106/ 196 / 358 45 x 47 x 80 80

RM-22 20 400/3N /50 3x16 550 102 /183 /352 56 x 57 x 91 110

RM-30 30 400 /3N /50 3x16 750 99 /176 /320 67 x 57 x 116 180

RM-40 40 400/3N /50 3x16 1200 99/176 /320 73 x 64 x 130 250

RM-50 50 400/3N /50 3x16 1500 99 /176 /320 73 x 64 x 130 270

RM-60 60 400/3N /50 3x16 2250 99/176/ 320 73 x64 x 130 270

RM-80B 80 400 /3N /50 3x16 2237 - 125 x 90 x 180 470

125 x 90 x 180

RM-80A 80 400/3N /50 3x16 2237 470
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4. Instalacja i umiejscowienie

Jakiekolwiek czynnosci montazowe i regulacyjne powinny by¢ wykonywane, gdy urzadzenie
jest odlaczone od sieci. Jesli w procesie regulacji konieczne jest zasilanie urzagdzenia, nalezy
zachowacé szczego6lng ostroznosé.

Montaz, demontaz oraz wszelkie przerobki powinny by¢ przeprowadzone na podstawie pisemnej
umowy z autoryzowang firmg serwisowg, z zachowaniem przepiséw zgodnych z obowigzujgcymi
normami w sprawie montazu i podtgczenia urzgdzenia.

Montaz, regulacje oraz oddanie do uzytku musi przeprowadzi¢ osoba o odpowiednich kwalifikacjach
- posiadajgca uprawnienia elektryczne zgodne z obowigzujgcymi normami.

Urzadzenie moze by¢ instalowane oddzielnie lub w serii z innymi urzadzeniami naszej produkgciji.

Urzgdzenie moze styka¢ sie tylko z materiatami odpornymi na temperatury wyzsze niz 60°C
- w przeciwnym wypadku konieczne jest zabezpieczenie dodatkowymi materiatami izolujgcymi lub
zachowanie conajmniej dziesieciocentymetrowego odstepu.

Urzadzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej, poziomej powierzchni (z max. nierownoscig do 2°)
i wypoziomowac za pomocg regulacji nézek.

5. Podigczenie do sieci elektrycznej

Przewdd elektryczny powinien posiada¢ oddzielny bezpiecznik, odpowiadajgcy mocy instalowanego
urzadzenia. Moc urzgdzenia nalezy skontrolowaé na tabliczce znamionowej umieszczonej z tytu
urzgdzenia.

Listwa zaciskowa znajduje sie na spodzie tylnej czesci obudowy.

Przewdd uziemienia musi by¢ dtuzszy od pozostatych przewoddw.

Urzgdzenie nalezy podtgczy¢ do sieci. Miedzy urzgdzeniem a siecig nalezy zamontowac wytgcznik
zabezpieczajgcy zgodny z normami. Przewdd uziemiajgcy nie moze by¢ podtgczony do tego
wytgcznika.

Kabel elektryczny powinien by¢ umieszczony tak, aby w zadnym punkcie nie osiggnat temperatury
0 50° wyzszej od otoczenia.

Przed podtgczeniem do sieci nalezy sprawdzi¢ czy:

* bezpiecznik wewnetrzny oraz instalacja sg odpowiednie do obcigzenia urzgdzenia
(patrz tabliczka znamionowa)

* instalacja posiada uziemienie zgodne z normami

* wytgcznik zabezpieczajgcy jest tatwo dostepny

* urzadzenie jest uziemione za pomocg Sruby z oznaczeniem uziemienia.



6. Instrukcja obstugi

Przed pierwszym uzyciem nalezy:
» Sciggnac¢ wszelkie folie zabezpieczajgce
* przemycC urzgdzenie wodg z ptynem do mycia naczyn, zmyc¢ detergent i wytrze¢ do sucha

A Nie nalezy pozostawia¢ pracujacego urzadzenia bez dozoru.
Zagladanie z bliska do dziezy i wktadanie do niej rak, gdy urzadzenie pracuje grozi urazem!

Urzadzenie jest przystosowane do ugniatania, ubijania i mieszania. Dodatkowe narzedzia do mielenia
miesa i siekania warzyw sg dostepne w ofercie RM GASTRO.

Nalezy $cisle przestrzega¢ maksymalnego poziomu zapetnienia dziezy (patrz tabela). Usterki
powstate na skutek pracy przy przepetnienionej dziezy nie podlegajg naprawom gwarancyjnym.

Mikroprzetacznik bezpieczenstwa (rys. 7)

Urzadzenie jest wyposazone w mikroprzetgcznik bezpieczenstwa, ktory zatrzyma wszystkie
funkcje robota w przypadku, gdy zostanie zmieniona pozycja dziezy. Ponowne uruchomienie
nastgpi po nacisnieciu przycisku START, gdy dzieza zostanie przywrdcona do prawidtowej pozyciji.
Mikroprzetgcznik stanowi zabezpieczenie dla zycia i zdrowia uzytkownika, dlatego nigdy nie nalezy
dokonywac¢ w nim jakichkolwiek zmian!

Chroh urzadzenie przed przecigzeniem. Jesli zauwazysz spadek wydajnosci w trakcie pracy,
zatrzymaj urzadzenie i wyjmij czesciowo zawartos¢ dziezy. Dla kazdego typu pracy nalezy uzywac
wytgcznie narzedzi przeznaczonych w tym celu (patrz tabela na nastepnej stronie).

Hak: ciezkie ciasta (chleb, kluski, pizza itp.)
Mieszadto: lekkie ciasta (ciasta, ciastka, polewy do ciast, safatki itp.)
Rézga: bita Smietana, majonezy, biatka jajek, nalesniki

Wymiana narzedzia pracy
Przy wymianie narzedzia nalezy ustawi¢ dzieze w dolnej pozycji. Podnie$ zamontowane narzedzie,
obré¢ w lewo, pociggnij w dot i zdejmij z watu. Nowe narzedzie mocujemy na wale zaciska sie zamek
bagnetowy, obracamy narzedzie w prawo i przesuwamy w dot do pozycji pracy. Dzieze ustawiamy
spowrotem do pozycji pracy.

Zdejmowanie i nakltadanie dziezy (rys. 9)

Utuz dzieze w dolnej pozycji. Usun narzedzie pracy. Zwolnij obie dzwignie blokujgce (C) na ramionach,
zdejmij dzieze z wypustek (B) i wysun go do przodu.

Przy zakfadaniu dziezy najpierw nasuwamy jg na wat tylny (D), nastepnie nasadzamy otwory (A) na
wypustki ( B). Zasun obydwie dzwignie blokujgce (C) na ramionach urzgdzenia.

Upewnij sie, ze dzieza jest prawidtowo zamontowana.

Umieszczenie dziezy w pozycji roboczej
Modele: RM 500, 800, 100 i 200 unies$ dzieze przy pomocy dzwigni do momentu zablokowania.
Modele: RM 22 - 60 udzwig dziezy nastepuje po przekreceniu kota manipulacyjnego.

Wybor predkosci
Urzgdzenie pracuje w trzech predkosciach, ktéych nalezy uzywac¢ w zaleznosci od zamocowanego
narzedzia roboczego oraz ilosci i rodzaju przetwarzanego produktu. Prawidtowa predkosc:

Hak: 1
Mieszadto: 1i2
Rézga: 1,2i3

Model RM-500 ma pokretto regulacji ze stopniami 1- 10, odpowiadajgcymi 60 - 260 obr./min.

A Predkosé obrotéw mozna zmienié¢ dopiero po zatrzymaniu pracy urzgdzenia!



Wiaczenie i wylaczenie urzadzenia (rys. 2)

Wt6z produkty do dziezy

Podtgcz do sieci kabel zasilajgcy

Natéz ostone dziezy

Unie$ dzieze maksymalnie za pomocg korby

Wybierz predkosc¢

Nacisnij przycisk START

Zatrzymanie pracy nastgpi po nacisnieciu przycisku STOP

Dla ponownego uruchomienia nalezy zwolni¢ przycisk STOP oraz nacisna¢ przycisk START

W modelach wyposazonych w czasowy wytgcznik, nalezy przekreci¢ go w prawo, usatwiajagc

czas 1- 15 min a nastepnie nacisng¢ przycik START. Urzadzenie samo sie wytgczy po uptynieciu

nastawionego czasu. Mozesz tez wytgczy¢ urzgdzenie naciskajgc STOP. Jesli pokretto czasu

nastawione jest na wartos¢ ,0“ urzadzenie nie rozpocznie pracy.

10. W modelu RM-500 nalezy ustawi¢ warto$¢ pomiedzy 1 a 10 (60 - 260 obr/min.) w zaleznosci od
obrabianej zywnosci. Aby wytgczy¢ nalezy przekreci¢ pokretto do pozyciji OFF
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Model RM-800 wyposazony jest w termostat bezpieczenstwa. Jesli termostat zadziata, nalezy
odczeka¢ min. jedng minute, wyjg¢ zawartos¢ dziezy, odblokowaé bezpiecznik (obracajgc go)
i ponownie wigczy¢ urzadzenie.

Jesli termostat bezpieczenstwa czesto powoduje wytgczenie urzgdzenia nalezy skontaktowaé sie
Z serwisem.

W miksery wbudowane sg mikrobezpieczniki, ktore blokujg uruchomienie urzgdzenia dopoki nie
zostang spetnione dwa warunki:

- dzieza musi by¢ maksymalnie uniesiona do gory (w zaleznosci od modelu dzieze unosi sie za
pomocg korby lub kota - patrz rys. 5 6)

- w modelach posiadajgcych stalowg ostone dziezy (krate), musi by¢ ona zasunieta i catkowicie
ograniczac¢ dostep do narzedzia roboczego.

7. Przystawki

W modelach robotéw z oznaczeniem ,H” mozna podtgczy¢ maszynke do mielenia
miesa lub szatkownice warzyw. Dodatkowe narzedzie nalezy zaktadaé przy wytgczonym
urzadzeniu!

Po natozeniu przystawki:

zdejmij plastikowg ostone z napedu

odkrec¢ srube motylkowg (C)

naoliw watek jadalnym olejem wt6z go do kotnierza (D)
wypustka (A) musi znalez¢ sie w otworze (B)

dokre¢ srube motylkowg (C)

Predkosci uzywane do przystawek:
Wilk: 1i2 (RM-500 w skali 1-10 predkos¢ 70 do 308 obr./min.)
Szatkownica warzyw: 1,213 (RM-500 w skali 1-10 predkos¢ 70 do 308 obr./min.)



Mozliwosci pojemnosciowe (ilosci orientacyjne):

Produkt RM-500 RM-800 RM-100 RM-200 RM-22 RM-30 RM-50 RM-60 RM-80
Purre ziemniaczane 1,5 kg 2,1 kg 3,5kg 6,8 kg 7 kg 10,4 kg 16 kg 18,2 kg 23,5 kg
Biszkopt 0,9 kg 1,4 kg 3,25 kg 9,5 kg
Bite kremy 1,51 231 251 4,21 51 571 10,51 11,411 13,81
Majonez 1,51 2,31 251 111
Ciasto chlebowe 1,2 kg 1,8 kg 4 kg 6,8 kg 7 kg 13,6 kg 22,7 kg 31,8 kg 48,7 kg
Ciasto na pizze ciezkie 0,7 kg 1,2kg 2,5 kg 4 kg 5kg 6,4 kg 16 kg 18,2 kg 22,4 kg
Ciasto na pizze Srednie 0,8 kg 1,5 kg 3,5kg 4,5 kg 7 kg 9,1kg 22,7 kg 31,8 kg 48,7 kg
Ciasto na pizze lekkie 9,1 kg 18,2 kg 27,3 kg 31,8 kg 40,7 kg
Wafle i gorace ciasta 11,61 191 22,81 30,51
Kotacze 7,5kg 9,5 kg 13,6 kg 21,4kg 25 kg 31,8kg
Ciasto drozdzowe 8,5 kg 12,3 kg 19 kg 22,7 kg 29,8 kg
Piana z biatek 031 041 051 1,041 11 141 191 211 2,81
Makarony 0,3 kg 0,5 kg 2,3kg 3,6 kg 10 kg 13,6 kg 20,2 kg

Wybor narzedzia do odpowiedniej pracy:

Produkt RM-500 RM-800 RM-100  RM-200 RM-22 RM-30 RM-50 RM-60 RM-80
Purre ziemniaczane ° ° [ [ [ [ [ [ °
Biszkopt ° e o o o °
Bite kremy ° ° ° ° ° ° ° ° °
Majonez [ [ ° [
Ciasto chlebowe ° ° ° ° ° ° ° °
Ciasto na pizze ciezkie ) () ° ) )
Ciasto na pizze srednie ) ° ° ° °
Ciasto na pizze lekkie () ° ° ° )

Wafle i gorace ciasta

Kotacze ° ° ° o o ° o o o o o o °
Ciasto drozdzowe

Piana z biatek ° ° ° ° ° ° ° ° °

Makarony ° ° ° ° ° ° °

Predkosci dla odpowiednich narzedzi:

Narzedzie Predkos¢

Rézga 1-2-3

Mieszadto 1-2

Hak 1-2



8. Czyszczenie i konserwacja

Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy odtgczy¢ doptyw pradu elektrycznego.

Urzadzenia nie nalezy czyscic:

* wodg pod ciSnieniem.

szczotkami metalowymi

Srodkami agresywnymi, zrgcymi i powodujgcymi korozje
Srodkami zawierajacymi drobiny cierne

chlorem

Nalezy czysci¢ regularnie. Codzienne mycie urzgdzenia przedtuza jego trwatosc¢ i funkcjonalnos¢.
Nierdzewne czesci mozna obmyc¢ wilgotng szmatka z ptynem do mycia naczyn i wytrze¢ do sucha.

1 -2 razy w roku nalezy skontrolowac ilos¢ smaru w przektadni. W razie potrzeby uzupetni¢ smar.

Przerwa w eksploatacji
Gdy urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas, nalezy je doktadnie umy¢ i natozy¢ warstwe
ochronng stosujgc odpowiedni srodek oraz odtgczy¢ doptyw pradu elektrycznego.

Postepowanie w przypadku awarii:
Odtgczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej i wezwac firme serwisujgca.

Urzgdzenie to stuzy do uzytku profesjonalnego, dlatego powinno by¢ serwisowane przez
wykwalifikowanych specjalistow.

Zalecane jest podpisanie umowy z serwisem. Prawidtowa opieka techniczna nad urzgdzeniami moze
by¢ zapewniona przez uprawnionych serwisantow, ktdrzy zapewniajg zachowanie obowigzujgcych
norm i przepisow. Optymalna czestotliwoS¢ przegladow technicznych to 1x na 6 miesiecy, a przy
wyjatkowym obcigzeniu urzgdzenia 1x na 3 miesigce. Dzieki takim przeglgdom mozna unikngé¢
powazniejszych uszkodzen, a przez to obnizy¢ koszt eksploatacji urzgdzenia.



9. Rysunki i schematy

RYSUNKI WYMIAROWE (RYS. 1)

PANEL STEROWANIA (RYS. 2)

@ pokretto regulaciji obrotéw

pozycja OFF (wylgczone)
(C) obroty: 1-najnizsze, 10-najwyzsze

@ przycisk STOP (zatrzaskowy)

przycisk START
@ przycisk nastawiania czasu +

@ przycisk nastawiania czasu -
@ wyswietlacz czasu
@ przycisk STOP

przycisk START
(C) dzwignia zmiany biegow



PANEL STEROWANIA C.D. (RYS. 2)
RIV-22%30740550560,

=

@ przycisk STOP (zatrzaskowy)

przycisk START
@ wytgcznik czasowy

DZWIGNIA ZMIANY BIEGOW (RYS.3)  ZAMKNIECIE POKRYWY (RYS. 4)

@ dzwignia zmiany biegéw
predkosé 1
(C) predkos¢ 2
(D) predkosé 3

KORBA PODNOSZENIA DZIEZY
RM 100 | 200 (RYS. 5)

MIKROPRZELACZNIK POZYCJI
DZIEZY (RYS. 7)

11
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PRZYSTAWKA - WILK DO MIESA (RYS. 8)

(A) nasadka przystawki z wypustkg

otwor na wypustke
@ Sruba tgczgca, motylkowa

@ kotnierz robota
@ wilk do migsa

@ otwor
wypustka

(C) dzwignia blokujaca
(D) wypustka

@ otwor



SCHEMAT PODLACZENIA RM-500 (RYS. 10)
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SCHEMAT PODLACZENIA RM-800, RM 100-200 (RYS. 11)
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SCHEMAT PODLACZENIA RM 22-60 (RYS. 12)
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10. Gwarancja

Gwarancja nie obejmuje zadnych czesci, ktére podlegajg naturalnemu zuzyciu (uszczelki, tancuchy,
zaréwki, czesci z tworzywa i szklane itp.). Gwarancja nie obejmuje rowniez urzgdzenia jesli podtgczone
byto niezgodnie z instrukcjg lub przez osoby nie posiadajgce odpowiednich uprawnien. Gwarancja
nie obejmuje uszkodzen spowodowanych warunkami atmosferycznymi, przez osoby trzecie lub
nieodpowiednig eksploatacje.

Wykaz czesci i materiatow eksploatacyjnych jest dostepny u producenta.

KARTA GWARANCYJINA
Warunkiem koniecznym do udzielenia [&"m o J
gwarancji jest prawidlowo wypetniona e
karta gwarancyjna. Dokument ten - ][ N }
dostarcza i wypelnia firma montujaca Kupuiacy
i serwisujgca urzadzenie. I

wzér karty gwarancyjnej

RM GASTRO s.r.o. jako producent udziela rocznej gwarancji, ktéra jest realizowana przez dilera
(firme sprzedajaca urzadzenie). W przypadku, gdy diler nie jest w stanie dokona¢ naprawy lub
wymiany gwarancyjnej prosimy o bezposredni kontakt z importerem:

RM GASTRO Polska Sp. z 0. o. Firma serwisujgca:
ul. Skoczowska 94
43-450 Ustron
(33) 854 73 26
info@rmgastro.pl
www.rmgastro.pl



